SERVIOR Menu du 28.07.2025 au 03.08.2025
Grand-Duc Jean
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZEAT;.:-.:
™ D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Crumble aux péches [] k1
- Oeuf au plat* (MM) Quenelles de brochet (MM) (k2
2 ‘,: Pommes de terre roties Purée
2 g |:| Chou-fleur gratiné |:| Jardiniere de légumes Toast Hawaii |:| K3
o Purée Purée |:| K4
o [ O Potage Crécy | Potage Crécy Creme brilée 1K1
5 g Spaghetti (MM) Salade de viande de boeuf* |:| K2
5 ,‘: sauce bolognaise Pommes de terre sautées a cru
s g, |:| |:| Salade d'haricots verts Cottage Cheese* |:| K3
N Purée Purée |:| K4
T D Créme aux épinards D Créme aux épinards Salade de fruits frais
T 9 Grillade
o ©
o Cote de porc*
o © |:| Mettwurscht* |:| Salade de nouilles
29 - Pilon de poulet -
Purée Purée
0 D Bouillon de légumes a l'alphabet D Bouillon de légumes a Il'alphabet HeiRe Liebe [] k1
= Pot au feu de boeuf luxembourgeois* Quenelle de farine et lard * (MM) |:| K2
g ‘: Pommes de terre au bouillon Compote de pommes*
3 ° 1] Légumes du bouillon ] Salade de Poulet au curry []ks3
« Purée Purée |:| K4
— 10 D Créme de tomates D Créme de tomates Tarte au fromage blanc * [] k1
s Dos de cabillaud (MM) Blanquette de veau []k2
5 g Tagliatelles Riz
§ S| [] Courgettes a I'ail [] Carottes persillées Oeuf en gelée []k3
© Purée Purée |:| K4
10 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison Mousse framboise* [] k1
5 S Escalope de dinde panée Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM) |:| K2
g g Pommes de terre persillées
3 ‘c:_ ] Aubergines gratinées ] Cocktail crevettes []ks
° Purée Purée |:| K4
o 19 D Consommé aux crépes D Consommé aux crépes Forét Noire [] k1
S S Assiette de poisson fumé (MM) Poitrine de veau farcie (MM) |:| K2
g ‘;! Salade de pdt a I'aneth Pommes Dauphines
§ 3 |:| Salade de concombre |:| Tomate provencale Viennoiserie* |:| K3
Qo Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 31/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +



