
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 28.07.2025 au 03.08.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage aux  poireaux
Quenelles de brochet (MM)

Purée
Jardinière de légumes

Potage aux  poireaux
Oeuf au plat* (MM)

Pommes de terre rôties
Chou-fleur gratiné

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
7.

20
25 Crumble aux pêches

Toast Hawaii

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage Crécy
Salade de viande de boeuf*

Pommes de terre sautées à cru
Salade d'haricots verts

Potage Crécy
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
7.

20
25 Crème brûlée

Cottage Cheese*

Purée Purée

M
ar

di

Crème aux épinardsCrème aux épinards
Grillade

Côte de porc*
Mettwurscht*

Pilon de poulet30
.0

7.
20

25 Salade de fruits frais

Salade de nouilles

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Bouillon de légumes à l'alphabet
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

Bouillon de légumes à l'alphabet
Pot au feu de boeuf luxembourgeois*

Pommes de terre au bouillon
Légumes du bouillon

K 1
K 2
K 3
K 431

.0
7.

20
25

Heiße Liebe

Salade de Poulet au curry

Purée Purée

Je
ud

i

Crème de tomates
Blanquette de veau

Riz
Carottes persillées

Crème de tomates
Dos de cabillaud (MM)

Tagliatelles
Courgettes à l'ail

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
8.

20
25 Tarte au fromage blanc *

Oeuf en gelée

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage aux légumes de saison
Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM)

Potage aux légumes de saison
Escalope de dinde panée

Pommes de terre persillées
Aubergines gratinées

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
8.

20
25 Mousse framboise*

Cocktail crevettes

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé aux crêpes
Poitrine de veau farcie (MM)

Pommes Dauphines
Tomate provençale

Consommé aux crêpes
Assiette de poisson fumé (MM)

Salade de pdt à l'aneth
Salade de concombre

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
8.

20
25 Forêt Noire

Viennoiserie*

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 31 / 2025


