SERVIOR plan de menu semaine 3372025
du 11.08. au 17.08.2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé Consommé Consommé Consommé . .

- [ ] Raviolis épinard et ricotta [ ] Pain de viande* (MM) [ ] Raviolis épinard et ricotta [] Raviolis épinard et ricotta [_] Bouill. ligumes [ ] Pates

T (MM) Pommes de terre roties (MM) (MM)

c

= Créme speculoos Carottes Créme speculoos Créme speculoos D Esc. Poulet D Carottes

- Créme speculoos [[] Purée [] Tutti-frutti
Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier o .

= [ ] cuisse de lapin [] Galettes de pommes de [] Galettes de pommes de [] Galettes de pommes de [_] Bouill. légumes [ ] Pates

< Coquillettes terre (MM) terre (MM) terre (MM)

g Haricots verts Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone o .

"E [] Létzebuerger Grillwurscht* [] Supréme de poulet farci [] Supréme de poulet farci [] Tagliatelles [_] Bouil. légumes [ ] Pates

d .

: (MM) Tagliatelles Tagliatelles sauce aux petits légumes

% Purée Tian de légumes Tian de légumes Tian de légumes D Esc. Poulet D Carottes

b Petits pois Mousse au chocolat blanc Mousse au chocolat blanc Mousse au chocolat blanc [[] Purée [[] Tutti-frutti
Mousse au chocolat blanc
MENU FROID Potage Dubarry Potage Dubarry Potage Dubarry o .

— [] Potage Dubarry [ ] Filet de colin (MM) [ ] Filet de colin (MM) [ ] Filet de colin (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates

T Jambon cru et cuit* Sauce vierge Sauce vierge Sauce vierge

a Salade de pommes de terre Riz Riz Riz D Esc. Poulet D Carottes

' Salade verte Julienne de legumes Julienne de legumes Julienne de legumes [[] Purée [] Tutti-fruti
Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan

_ Creme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes o .

T [ ] Filet de sandre (MM) [1 Poitrine de veau farcie [ ] Filet de sandre (MM) [ ] Filet de sandre (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates

= Risotto (MM) Risotto Risotto

-E Courgettes sautées Pommes de terre au four Courgettes sautées Courgettes sautées D Esc. Poulet D Carottes

< Duo de melons Tomate provencgale Duo de melons Duo de melons I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Duo de melons
Oxtail Oxtail Oxtail Oxtail o R

= [] Cordon bleu de dinde pané [ ] Gras double* [ ] Cordon bleu de dinde pané [] Steak de légumes (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates

¢ Pommes de terre persillées Pommes de terre écrasées Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes

% Champignons poélés au beurre Champignons poélés Champignons poélés '

v. Panna cotta* Jardiniére de légumes Panna cotta* Panna cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Panna cotta*
‘ Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts )

a - A

< [ ] Roti de boeuf* [ ] Filet de poisson frit (MM) | L] Filet de poisson frit (Mm) | L] Filet de poisson frit (vm)y | [_] Bouill. légumes [ ] Pates

c Schupfnudeln Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées

E Chou rouge aux pommes Salade verte Salade verte Salade verte D Esc. Poulet D Carottes

g Gateau chocolat-banane Gateau chocolat-banane Gateau chocolat-banane Gateau chocolat-banane [[] Purée [[] Tutti-frutti

Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder

Menu plang fird 'Woch 33 /72025
vum 11.08. bis 17.08.2025

Form 0103

Norden
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Menu ouni Fleesch Austauschmeéigelechkeet
Britt Britt Britt Britt . .
g [ ] Raviolis mat Ricotta a [] Hackbrod (MM) [ ] Raviolis mat Ricotta a [ ] Raviolis mat Ricotta a [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Spinat (MM) Gebroden Gromperen Spinat (MM) Spinat (MM) .
;E Spekulooscréme Muerten Spekulooscréme Spekulooscréme D Pouletsschnitzel D Muerten
> Spekulooscréme [[] Purée [] Tutti-frutti
Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp . )
g [] Kanéngercherstrémpel [] Gromperenkichelcher (MM) [] Gromperenkichelcher (MM) [] Gromperenkichelcher (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Niddelcher Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* ,
g Gréng Bounen Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* D Pouletsschnitzel D Muerten
c Stoffi mat Uebst* [] Purée [] Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
%é [] Létzebuerger Grillwurscht* [ ] Gefeliten Waisst vum [] Gefeliten Waisst vum [] Tagliatelles [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s (MM) Poulet Poulet mat Gemeéiszooss :
£ Purée Tagliatelles Tagliatelles Geméis Tian D Pouletsschnitzel D Muerten
g lerbessen Gemeis Tian Gemeis Tian Waiss Schockelasmousse [[] Purée [[] Tutti-frutti
Waiss Schockelasmousse Waiss Schockelasmousse Waiss Schockelasmousse
g KALEN MENU Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp .. )
§ [] Choufleurszopp [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Réi a gekachten Ham* Rais Rais Rais :
§ Gromperenzalot Rengt Geméis Rengt Geméis Rengt Geméis D Pouletsschnitzel D Muerten
c Greng Zalot Eertaart Eertaart Eertaart Purée Tutti-frutti
8 Eertaart D D
Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp . )
c [ ] Filet vum zander (MM) [ ] Gefélten [ ] Filet vum zander (MM) [ ] Filet vum zander (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Risotto Kallefsbréschtchen (MM) Risotto Risotto .
T Gebroode Courgetten Gromperen aus dem Gebroode Courgetten Gebroode Courgetten D Pouletsschnitzel D Muerten
u 2 Zorten Meloun Schaffchen 2 Zorten Meloun 2 Zorten Meloun I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomat mat Kraider
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp . )
g [] Cordon Bleu vum [] Kuddelfleck * [] Cordon Bleu vum [] Geméissteak (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Schnuddelhong Getripsten Gromperen mat Schnuddelhong Péiterséileggromperen .
[
g Péiterséileggromperen Botter Péiterséileggromperen Gebroden Champignoen D Pouletsschnitzel D Muerten
& Gebroden Champignoen Klengt Gemeéis Gebroden Champignoen Panna Cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta*
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp . )
el [] rendsbrot* [1 Gebakene Feschfilet (MM) | L] Gebakene Faschiilet (MM) | L] Gebakene Feschilet (Mm) | [_] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Schupfnudeln Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen .
E Rouden Kabes mat Appel Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot D Pouletsschnitzel D Muerten
& Schokolabananenkuch Schokolabananenkuch Schokolabananenkuch Schokolabananenkuch [[] Purée [[] Tutti-frutti
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 3372025

vom 11.08. bis 17.08.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

n

n

n

n

Consommé Consommé Consommé Consommé . .
c [ ] Ravioli mit Spinat und [] Hackfleischbraten * (MM) [] Ravioli mit Spinat und [ ] Ravioli mit Spinat und [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
- Ricotta (MM) Bratkartoffeln Ricotta (MM) Ricotta (MM) N :
E Spekulatiuskreme Karotten Spekulatiuskreme Spekulatiuskreme D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Spekulatiuskreme [] Piree [] Tutti-frutti
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe . .
el [] Kaninchenkeule [] Kartoffelpuffer (MM) [] Kartoffelpuffer (MM) [] Kartoffelpuffer (MM) [ ] Gemisebrihe [ ] Nudeln
v Hoérnchennudeln Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott N .
g Griine Bohnen Obstquark* Obstquark* Obstquark* D Hahnchenschnitz D Karotten
c Obstquark* [] puree [] Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone N .
< |:| Luxembuerger Grillwurscht* |:| Gefiillte Hahnchenbrust |:| Gefiillte Hahnchenbrust |:| Bandnudeln |:| Gemusebrihe |:| Nudeln
C B .
s (MM) Bandnudeln Bandnudeln mit Gemisesosse . :
£ Plree Gemiusemischung Gemiusemischung Gemisemischung D Hahnchenschnitz D Karotten
S Erbsen Weisse Weisse Weisse [[] puree [[] Tutti-frutti
Weisse Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse
C KALTMENU Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe . .
‘; [] Blumenkohlsuppe [] Seehechtiilet (MM) [] Seehechtiilet (MM) [] Seehechtiilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Roher und gekochter Reis Reis Reis N .
% Schinken* Gemusestreifen Gemdsestreifen Gemdsestreifen D Hahnchenschnitz D Karotten
s Kartoffelsalat Eierkuchen Eierkuchen Eierkuchen [] Piree [] Tutti-frutt
C Griner Salat
Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe . .
o| [ Zanderfilet (Mm) [] Gefillte Kalbsbrust (M) | [] Zanderfilet (Mm) [] Zanderfilet (Mm) [ ] Gemusebruhe [ ] Nudeln
g Risotto Ofenkartoffeln Risotto Risotto N :
-
I3 Gebratene Zucchini Provenzialische Tomate Gebratene Zucchini Gebratene Zucchini [] Hannchenschnitz [ ] Karotten
o Melonenduo Melonenduo Melonenduo Melonenduo I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe . .
¢ [] Cordon Bleu von der Pute | [_] Rindermagen* [ ] Cordon Bleu von der Pute | [_] Gemisesteak (MM) [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Kartoffeln mit Petersilie Stampfkartoffel mit Butter Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie N .
€ Gebratene Champignons Kleines Gartengemise Gebratene Champignons Gebratene Champignons D Hahnchenschnitz D Karotten
& Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe . .
c [ ] Rinderbraten* [ Fritiertes Fischfilet (MM) [ ] Fritiertes Fischfilet (MM) [ Fritiertes Fischiilet (Mm) | [_] Gemusebrihe [ ] Nudelin
= Schupfnudeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln N .
c p
c Rotkohl mit Apfel Griner Salat Griner Salat Griuner Salat D Hahnchenschnitz D Karotten
& Schokoladenbananenkuche Schokoladenbananenkuche Schokoladenbananenkuche Schokoladenbananenkuche [[] puree [[] Tutti-frutti
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