
17.08.202511.08.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 33 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage Parmentier
Cappeletti épinards et 
ricotta 
Abricots caramélisés

Pâtes
Potage Parmentier
Cappeletti épinards et 
ricotta 
Abricots caramélisés

Potage Parmentier
Pain de viande
Pommes de terre rôties
Lentilles
Abricots caramélisés

Potage Parmentier
Escalope de poulet
Pommes de terre rôties
Lentilles
Abricots caramélisés

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Minestrone
Paella au poisson 
Panna cotta

Pâtes
Minestrone
Cuisse de lapin
Coquillettes
Haricots verts
Panna cotta

Minestrone
Paëlla 
Panna cotta

Minestrone
Cuisse de lapin
Coquillettes
Haricots verts
Panna cotta

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage Dubarry
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Salade de fruits frais

Pâtes
Potage Dubarry
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM)
Purée de pommes de terre
Petits pois
Salade de fruits frais

Potage Dubarry
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Salade de fruits frais

Potage Dubarry
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème de courgettes
MENU FROID
Saumon fumé (MM)
Salade de pommes de terre
Crudités
Pêche sauce vanille

Pâtes
Crème de courgettes
MENU FROID
Jambon cru et cuit*
Salade de pommes de terre
Crudités
Pêche sauce vanille

Crème de courgettes
Cassoulet  (MM)
Pommes de terre natures
Pêche sauce vanille

Crème de courgettes
Cassoulet  (MM)
Pommes de terre natures
Pêche sauce vanille

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Bouillon de légumes aux 
vermicelles
Filet de sandre (MM)
Risotto
Courgettes sautées
Gâteau aux fraises

Pâtes
Oxtail
Filet de sandre (MM)
Risotto
Courgettes sautées
Gâteau aux fraises

Oxtail
Suprême de poulet farci
Tagliatelles
Ratatouille
Gâteau aux fraises

Oxtail
Filet de sandre (MM)
Risotto
Courgettes sautées
Gâteau aux fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage aux légumes verts

Omelette aux oignons 
Pommes de terre sautées à 
cru
Tomate au four
Crème Catalane

Pâtes
Potage aux légumes verts
Cordon bleu de dinde pané
Pommes de terre persillées
Champignons poêlés
Crème Catalane

Potage aux légumes verts
Omelette aux oignons 
Pommes de terre sautées à 
cru
Tomate au four
Crème Catalane

Potage aux légumes verts
Omelette aux oignons 
Pommes de terre sautées à 
cru
Tomate au four
Crème Catalane

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes aux 
oeufs
Filet de merlu rôti (MM)
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Brocolis

Pâtes
Bouillon de poule aux oeufs
Rôti de boeuf
Schupfnudeln
Chou rouge aux pommes
Baba au rhum

Bouillon de poule aux oeufs
Filet de merlu rôti (MM)
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Brocolis
Baba au rhum

Bouillon de poule aux oeufs
Filet de merlu rôti (MM)
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Brocolis
Baba au rhum

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Français



17.08.202511.08.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 33 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Gromperenzopp
Capeletti mat Spinat an 
Ricotta (MM)
Karameliséiert Aprikosen

Nuddelen
Gromperenzopp
Capeletti mat Spinat an 
Ricotta (MM)
Karameliséiert Aprikosen

Gromperenzopp
Hackbrod* (MM)
Gebroden Gromperen
Lënsen
Karameliséiert Aprikosen

Gromperenzopp
Pouletschnitzel
Gebroden Gromperen
Lënsen
Karameliséiert Aprikosen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Minestrone

Paella matFfësch (MM)
Panna Cotta*

Nuddelen
Minestrone
Kanéngercherstrëmpel
Niddelcher
Gréng Bounen
Panna Cotta*

Minestrone
Paëlla (MM)
Panna Cotta*

Minestrone
Kanéngercherstrëmpel
Niddelcher
Gréng Bounen
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Choufleurszopp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Frësch Uebstzalot

Nuddelen
Choufleurszopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM)
Gromperepurée
Ierbessen
Frësch Uebstzalot

Choufleurszopp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Frësch Uebstzalot

Choufleurszopp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Courgettenzopp

KALEN MENU
Gereecherten Saumon 
(MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten

Nuddelen
Courgettenzopp
KALEN MENU
Réi a gekachten Ham*
Gromperenzalot
Cruditéiten
Pije mat Vanillszooss

Courgettenzopp
Cassoulet  (MM)
Gekachte Gromperen
Pije mat Vanillszooss

Courgettenzopp
Cassoulet  (MM)
Gekachte Gromperen
Pije mat Vanillszooss

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Geméisbouillon mat 
Vermischel
Filet vum Zander (MM)
Risotto
Gebroode Courgetten
Äerdbierkuch

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Filet vum Zander (MM)
Risotto
Gebroode Courgetten
Äerdbierkuch

Ochsenschwanzzopp
Gefëllten Wàisst vum 
Poulet
Tagliatelles
Ratatouille
Äerdbierkuch

Ochsenschwanzzopp
Filet vum Zander (MM)
Risotto
Gebroode Courgetten
Äerdbierkuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Gréng Geméiszopp
Omelette mat 
Zwiwwelen*(MM)
Gebootschten Gromperen
Tomat am Schäffchen
Crème Catalane

Nuddelen
Gréng Geméiszopp
Cordon Bleu vum 
Schnuddelhong
Péiterséileggromperen
Gebroden Champignoen
Crème Catalane

Gréng Geméiszopp
Omelette mat 
Zwiwwelen*(MM)
Gebootschten Gromperen
Tomat am Schäffchen
Crème Catalane

Gréng Geméiszopp
Omelette mat 
Zwiwwelen*(MM)
Gebootschten Gromperen
Tomat am Schäffchen
Crème Catalane

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat Eër

Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Brokkoli

Nuddelen
Héngerbritt mat Eer
Rëndsbrot*
Schupfnudeln
Rouden Kabes mat Äppel
Savarin

Héngerbritt mat Eer
Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Brokkoli

Héngerbritt mat Eer
Gebrodene Filet vum Merlu 
(MM)
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Brokkoli

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



17.08.202511.08.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 33 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Kartoffelsuppe
Capeletti mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Karamelisierte Aprikosen

Nudeln
Kartoffelsuppe
Capeletti mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Karamelisierte Aprikosen

Kartoffelsuppe
Hackfleischbraten * (MM)
Bratkartoffeln
Linsen
Karamelisierte Aprikosen

Kartoffelsuppe
Hähnchenschnitzel
Bratkartoffeln
Linsen
Karamelisierte Aprikosen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Minestrone
Paella mit Fisch (MM)
Panna Cotta*

Nudeln
Minestrone
Kaninchenkeule
Hörnchennudeln
Grüne Bohnen
Panna Cotta*

Minestrone
Paëlla (MM)
Panna Cotta*

Minestrone
Kaninchenkeule
Hörnchennudeln
Grüne Bohnen
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Blumenkohlsuppe
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Frischer Obstsalat

Nudeln
Blumenkohlsuppe
Luxembuerger Grillwurscht* 
(MM)
Kartoffelpüree
Erbsen
Frischer Obstsalat

Blumenkohlsuppe
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Frischer Obstsalat

Blumenkohlsuppe
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Cremige Zucchinisuppe
KALTMENU
Räucherlachs (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Pfirsich mit Vanillesoße

Nudeln
Cremige Zucchinisuppe
KALTMENU
Roher und gekochter 
Schinken*
Kartoffelsalat
Rohkost

Cremige Zucchinisuppe
Cassoulet (MM)
Natur Kartoffeln
Pfirsich mit Vanillesoße

Cremige Zucchinisuppe
Cassoulet (MM)
Natur Kartoffeln
Pfirsich mit Vanillesoße

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Gemüsebrühe mit Nudeln
Zanderfilet (MM)
Risotto
Gebratene Zucchini
Erdbeerkuchen

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Zanderfilet (MM)
Risotto
Gebratene Zucchini
Erdbeerkuchen

Ochsenschwanzsuppe
Gefüllte Hähnchenbrust
Bandnudeln
Ratatouille
Erdbeerkuchen

Ochsenschwanzsuppe
Zanderfilet (MM)
Risotto
Gebratene Zucchini
Erdbeerkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Grüne Gemüsesuppe
Omelette mit Zwiebelen 
*(MM)
Bratkartoffeln
Ofentomate
Kreme Catalane

Nudeln
Grüne Gemüsesuppe
Cordon Bleu von der Pute
Kartoffeln mit Petersilie
Gebratene Champignons
Kreme Catalane

Grüne Gemüsesuppe
Omelette mit Zwiebelen 
*(MM)
Bratkartoffeln
Ofentomate
Kreme Catalane

Grüne Gemüsesuppe
Omelette mit Zwiebelen 
*(MM)
Bratkartoffeln
Ofentomate
Kreme Catalane

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Gemèsebrühe mit Eiern
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Brokoli

Nudeln
Hühnerbrühe mit Eiern
Rinderbraten*
Schupfnudeln
Rotkohl mit Äpfel
Savarin

Hühnerbrühe mit Eiern
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Brokoli

Hühnerbrühe mit Eiern
Gebratenes Seehechtfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Brokoli

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


