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SERVIOR Menu du 18.08.2025 au 24.08.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.II-.E
0 D Créme a l'oseille D Créme a l'oseille Salade de fruits frais [] k1
=9 Bouchée a la reine Gnocchi (MM) (k2
2 g Frites (MM) carbonara
2o u Salade verte u Paté créme [1k3
2 []
x - ) K4
Purée Purée
w [ [] Potage choisy (laitue) m _ Potage choisy (laitue) Fromage blanc aux fruits* 1K1
e g Boulette maison* (MM) Filet de lieu jaune poché (MM) [ k2
5 ;‘. Purée de pommes de terre sauce au beurre blanc |:|
h B Il Ri i isin* K3
= .‘?-’. PEG Shou de Bruxelles PEG Fondue dézpoireaux Pain au raisin [Jka
_ 10 D Pistou aux légumes D Pistou aux légumes Péche rétie pistache [] k1
§ 3 g Emincé de boeuf* Quiche provengale (MM) |:| K2
o g Nouilles au beurre Salade verte
g S| ] Salsifis nature ] Oeuf au thon [1k3
o
N | purse Purée |:| K4
0 D _Potage a I'ail D Potage 4 I'ail Dame blanche* [] k1
=9 Assiette anglaise (MM) Spaghetti (MM) |:| K2
g :' Pommes de terre a la creme aigre et ciboulette sauce bolognaise
3o ] Crudités ] Salami campagnard [1ks
Y buree buree luxembourgeois* [l ka
T D Potage aux légumes rapés D Potage aux légumes rapes Créme moka* [] k1
T8 Filet de saumon réti (MM) Cote de porc* []k2
35 g Polenta crémeuse Pommes de terre roties
So [] Epinards [] Haricots verts Toast Hawaii [1k3
> & [ka
Purée Purée
10 D Potage a Ial tomate au riz D Potage a la tonjate au riz Quetsches [] k1
5 Tortellini (MM) Salade César []Kk2
£ sauce fromage
g2 |[] Salade verte [] Munster [1k3
RN [Nka
Purée Purée
o® D Consommsncti_edboeuf au tapioca D ConFs_c|>nsg1édde b:euftgl(J '\;l?v[l))ioca Forét Noire [] k1
S o oti de veau ilet de dorade réti
g g Gratin dauphinois Tagliatelles D K2
§ 3 |:| Tomate provencgale |:| Aubergines gratinées Jambon cru et cuit * |:| K3
O« Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 34/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg omm. MM = MENU MOU 0401 +
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SERVIOR  Menuvum 18.08.2025 bis 24.08.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald II((:\E\':!?'
0 D Sauerampercrémezopp D Sauerampercrémezopp Frésch Uebstzalot [] k1
Qg Paschtéit (MM) Gnocchien (MM) I:I K2
2 S Fritten carbonara
ig s [ Gréng Zalot u Rengen Paté [1ks3
= Puree Puree |:| K 4
o2 | [ Zalotenzopp m Zalotenzopp Stoffi mat Uebst* ]k
o9 Hausmaacher Bouletten* (MM) Pochéierten Filet vum Lieu jaune (MM) [ k2
g ;‘. GrBompfrclap;]urée mat Wéiss_t_aptterzooss |:| K3
6 © | [] rockelcher ] ais Schneck*
Qo 5
2 | roree burec Gedémpte Poretten [Jka
£ D Pistou mat Geméis . D Pistou mat Geméis Pij gebroden mat Pistach [] k1
8o Réndsgeschnetzeltes Quiche mat Geméis (MM) |:| K2
2 g Nuddelen mat Botter Gréng Zalot
59 |:| Schwaarz Wuerzelen natur |:| Eér mat Thon |:| K3
o
E N Puree Puree |:| K 4
20 D Knueweleckszopp D Knueweleckszopp Dame Blanche* [] k1
2y Kalen Plat (MM) Spaghetti (MM) (k2
§ :. Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen mat Bolognaisezooss
€2 ] Cruditéiten ] Létzebuerger Bauerenzoossiss* | L] K3
8 o Puree Puree |:| K 4
10 D Gerappten Geméiszopp D Gerappten Geméiszopp Mokascreme* [] k1
gg Gebrgdgne S?Durlnortm (MM) o Sbchg/én%skotlett* (k2
s o rémeg Polenta ebroden Gromperen
£ § ] Spinat ] Gréng Bounen Toast mat Ham an Ananas []k3
N Puree Puree |:| K 4
10 Tomatenzopp mat Réis Tomatenzopp mat Réis Quetschen [] k1
gg O Tortellini (MM) O Zalot César [ k2
@ o mat Kéiszooss
g e Gréng Zalot ] Munster []ks
[+
@ N Puree Puree |:| K 4
10 D Réndsbritt mat Tapioca D Réndsbritt mat Tapioca Schwarzwalder Kirschtorte |:| K1
29 Kallefsbrot Gebrodenen Filet vun der Dorade (MM) |:| K2
2 g Gromperegratin Tagliatelles
g o |:| Tomat mat Kraider |:| Gratinéiert Auberginen Rei an gekachten Ham* |:| K3
n g
N Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 34/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



