
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 04.08.2025 au 10.08.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage au cerfeuil
Tortilla au chorizo (MM)

Potage au cerfeuil
Steak haché* (MM)

Spätzle
Champignons à la crème

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
8.

20
25 Mirabelles au sirop

Tomate Mozzarella

Purée Purée

Lu
nd

i

Crème de poivrons
Boeuf braisé*

Pommes de terre à la crème aigre et ciboulette
Haricots verts

Crème de poivrons
Linguine (MM)

sauce au saumon

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
8.

20
25 Fromage blanc à la compote de 

cerises

Viennoiserie*

Purée Purée

M
ar

di

Soupe à l'oignon
Emincé de veau
à la zurichoise

Röstis
Petits pois

Soupe à l'oignon
Oeuf à la russe* (MM)

Salade de pâtes
Macédoine de légumes

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
8.

20
25 Tarte aux pommes

compote

Berdorfer

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de champignons
Escalope de poulet marinée

Riz
Carottes persillées

Crème de champignons
Saucisse au vin (MM)

sauce moutarde
Purée de pommes de terre

Chou frisé braisé

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
8.

20
25 Pudding au chocolat*

Salami

Purée Purée

Je
ud

i

Potage Cultivateur
Boulette maison* (MM)

Gratin de courgettes
Fusilli

Potage Cultivateur
Filet d'aiglefin (MM)

Riz
Épinards à la crème

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
8.

20
25 Pastèque

Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terrePurée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de légumes
Moussaka végétale (MM)

Crème de légumes
Cuisse de poulet rôtie

Pommes de terre rôties
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
8.

20
25 Glace*

Chaumes

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé royal
Avocat aux crevettes (MM)

Frites

Consommé royal
Rôti de porc *

Gratin dauphinois
Bouquetière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
8.

20
25 Bavarois

Mortadella

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 32 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 04.08.2025 bis 10.08.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Kierwelzopp
Tortilla mat Chorizo (MM)

Kierwelzopp
Steak haché* (MM)

Spätzle
Champignons mat Rahm

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
8.

20
25 Mirabellen am Sirop

Tomaten mat Mozzarella

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Paprikaszopp
Geschmorten Rëndfleesch*

Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
Gréng Bounen

Paprikaszopp
Linguine (MM)

Zooss mat Saumon

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
8.

20
25 Wäissen Kéis mat 

Kiischtenkompott

Kaffiskichelcher*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Ënnenzopp
Kallefsgeschnetzeltes

op Züricher Art
Röstien

Ierbessen

Ënnenzopp
Russesch Eër * (MM)

Nuddelszalot
Geméismacédoine

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
8.

20
25 Taart mat Äppelkompott*

Berdorfer Kéis

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Champignonscrèmezopp
Marinéierten Pouletschnitzel

Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg

Champignonscrèmezopp
Wäinzoossiss (MM)
mat Moschterzooss

Gromperepurée
Gekrauselten Kabes

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
8.

20
25 Schokelaspudding*

Salami

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Bauerenzopp
Hausmaacher Bouletten* (MM)

Courgettengratin
Fusilli

Bauerenzopp
Filet vum Aiglefin (MM)

Räis
Spinat mat Rahm

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
8.

20
25 Waassermeloun

Wirschtecher (MM)
GromperenzalotPuree Puree

Fr
ei

de
g

Geméiscrèmezopp
Vegetarische Moussaka (MM)

Geméiscrèmezopp
Gebroden Pouletshämmchen

Gebroden Gromperen
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
8.

20
25 Glace*

Chaumes

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Britt mat Eerstich
Avocado mat Krevetten (MM)

Fritten

Britt mat Eerstich
Schwéngsbrot *
Gromperegratin

Gemëschte Geméis

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
8.

20
25 Bavarois

Mortadella

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 32 / 2025


