SERVIOR Menu du 04.08.2025 au 10.08.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZE\TI'g:
10 Potage au cerfeuil Potage au cerfeuil Mirabelles au siro [] k1
-9 D Steak haché* (MM) D Tortilla au chorizo (MM) P
2y Spatzle L] k2
3 3 ] Champignons a la créeme ] Tomate Mozzarella [1k3
© |puree Purée |:| K4
1 Créme de poivrons Créme de poivrons Fromage blanc a la compote de [] k1
5 8 O Linguine (MM) [ Boeuf braisé* cerises [ k2
5 ;‘- sauce au saumon Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette
=3O ] Haricots verts Viennoiserie* []ks
O |puree Purée |:| K4
_ o Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Tarte aux pommes [] k1
TS O Oeuf a la russe* (MM) O Emincé de veau compote k2
o ‘; Salade de pates a la zurichoise
G © |:| Maceédoine de légumes |:| Rostis Berdorfer |:| K3
=g ’ - Petits pois [ ka
Purée Purée
0 D Crémg de champignons D Créme de champignons’ Pudding au chocolat* [] k1
-0 Saucisse au vin (MM) Escalope de poulet marinée |:| K2
kS i sauce moutarde Riz
8o |:| Purée de pommes de terre |:| Carottes persillées Salami D K3
g A
S |ooee Chou frisé braisé burde [l ka
_ 10 Potage Cultivateur Potage Cultivateur Pasteéque [] k1
b4 P D Filet d'aiglefin (MM) D Boulette maison* (MM) a I:I K2
3o ] Riz Gratin de courgettes
§ g I:' Epinards ala créme I:' Fusilli Saucisses viennoises (MM) I:' K3
S |puree Purée Salade de pommes de terre |:| K4
10 D Créme de légumes D Créme de légumes Glace* [] k1
5 8 Cuisse de poulet rétie Moussaka végétale (MM) (k2
£a Pommes de terre roties
3% (] Ratatouille [] Chaumes [1k3
° Purée Purée |:| K4
o 1 D Consommeé royal D Consommeé royal Bavarois [] k1
59 Réti de porc * Avocat aux crevettes (MM) (k2
5 ;‘. Gratin dauphinois Frites
€0 |:| Bouquetiére de légumes |:| Mortadella |:| K3
-
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 32/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR  Menuvum 04.08.2025 bis 10.08.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT E:'j:::.
10 Kierwelzopp Kierwelzopp Mirabellen am Siro 1K1
§’§ D Steak haché* (MM) D Tortilla mat Chorizo (MM) P [ k2
; Spatzle
C o .
\g 3 ] Champignons mat Rahm ] Tomaten mat Mozzarella [1k3
o Puree Puree |:| K 4
% | [ Paprikaszopp ] Paprikaszopp Waissen Kéis mat 1K1
o Linguine (MM) Geschmorten Réndfleesch* Kiischtenkompott [ k2
b ;‘- Zooss mat Saumon Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
s © ] ] Gréng Bounen Kaffiskichelcher* [1ks
a v
i Puree Puree |:| K 4
10 Ennenzopp Ennenzopp Taart mat Appelkompott* L]k
§ S D Russesch Eér * (MM) D Kallefsgeschnetzeltes |:| K2
3 S Nuddelszalot op Ziricher Art
= g |:| Gemeéismacédoine |:| Rostien Berdorfer Kéis |:| K3
= O |puree Puree lerbessen |:| K4
20 D Champignonscrémezopp D Champignonscrémezopp Schokelaspudding* |:| K1
T3 Wainzoossiss (MM) Marinéierten Pouletschnitzel |:| K2
S
@ 5 mat Moschterzooss Rais
g 3 ] Gromperepurée ] Wuerzelen mat Péiterséileg Salami [1ks
o5 Gekrauselten Kabes ]
a® Puree Puree K4
2 | ] Bauerenzopp ] Bauerenzopp Waassermeloun 1]k
> P Filet vum Aiglefin (MM) Hausmaacher Bouletten* (MM) [ k2
33 Rais Courgettengratin
Ii'! g [] Spinat mat Rahm ] Fusilli Wirschtecher (MM) [1ks
© |puree Puree Gromperenzalot I:‘ K 4
- D Geméiscrémezopp D Geméiscrémezopp Glace* |:| K1
2 P Gebroden Pouletshammchen Vegetarische Moussaka (MM) (k2
@ g Gebroden Gromperen
€ o Ratatouille Chaumes [1ks
So |:| |:|
i Puree Puree |:| K 4
v D Britt mat Eerstich D Britt mat Eerstich Bavarois |:| K1
o g Schweéngsbrot * Avocado mat Krevetten (MM) |:| K2
2 ;‘. Gromperegratin Fritten
So |:| Geméschte Geméis |:| Mortadella |:| K3
» o []
= Puree Puree K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 32/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



