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SERVIOR Menu du 28.07.2025 au 03.08.2025
Beim Klouschter
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE

0 D Créme de légumes E] Créme de légumes Cassata* D K1
- Oeuf au plat* (MM) Leidelenger (MM) k2
2 R Pommes de terre roties Penne
a 2O Chou-fleur gratiné ] Carottes glacées Dinde fumée []k3

" Purée Purée D K4

w | [ Potage Crécy | Potage Crecy Mousse au chocolat L1k
e S Spaghetti Salade de viande de boeuf* D K2
5 : sauce bolognaise Pommes de terre sautées a cru
22 ] Salade d'haricots verts Charcuterie au paprika * [1ks3

-]

- Purée Purée D K4
_n I:I Creme d'épinards I:I Créme d'épinards Duo de melons D K1
T S Coéte de porc* Tomates mozzarella (MM) D K2
o : Pommes de terre ciboulette Pommes de terre au paprika
) ] Petits pois au lard ] Chaumes []k3
Z8 [(ka

N Purée Purée

™ D Bouillon de Iégumes a l'alphabet ] I:l Bouillon de légumes a I'alphabet Biscuit roulé |:| K1
- 8 Pot au feu de boeuf luxembourgeois* b Quenelle de farine et lard * (MM) k2
3 ::‘ Pommes de terre au bouillon = Compote de pommes*

) ] Légumes du bouillon OlO Focaccia farcie [Jks

« Purée VM | Purée EI K4
=2 [[] Créme de tomates D Créme de tomates Fraises [] k1
8 Dos de cabillaud (MM) Blanquette de veau k2
5 g Tagliatelles Riz
So ] Courgettes a 'ail ] Carottes persillées Oeuf en gelée [1ks3
> & Purée Purée D K4

0 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison Mousse au fromage blanc* |:] K1
- 0N H L H 'k
T o Escalope de dinde panée Carpaccio de boeuf
g g Pommes de terre persillées Pommes de terre américaines D K2
- ] Aubergines gratinées D Salades du buffet Cocktail crevettes E K3

N

o - K4

Purée Purée

T D Créme de champignons D Créme de champignons Tiramisu |:] K1
S8 Assiette de poisson fumé (MM) Poitrine de veau farcie (MM) k2

s g Salade de pdt a I'aneth Gratin savoyard

£ 0O D Salade de concombre D Bouquetiere de légumes Salade museau D K3

- ™M

8o Purée Purée |:| K4

La liste des ALLERGENES peut étre R VM = VIANDE MOULUE 31/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lét% MM = MENU MOU 0401 +



