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SERVIOR Menu du 21.07.2025 au 27.07.2025
Beim Klouschter
PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON T
= I:I Créme a l'oseille D Créme a l'oseille Pastéque ]k
=8 Carbonnade flamande* Filet de poisson pané (MM) (k2
2 R Purée Frites
39 ] Haricots beurre ] Fondue de poireaux Assortiment de fromages belges []k3
= Purée Purée I:l K4
o I:I Potage a la tomate au riz D Potage ala tomate au riz Parfait glacé* [] k1
5 S Escalope de poulet marinée Salade de museau D K2
5 : Pommes de terre lyonnaises Crudités
b g D Brocolis |:| Salade de pommes de terre Salami |___| K3
o Purée Purée D K4
1 D Créme de céleri D Créme de céleri Mousse aux myrtilles* [] k1
TS Tomate farcie (MM) Emincé de dinde |___| K2
o : Nouilles Riz aux petits pois
$S | ] ] Chou de Chine pate [1k3
=M™ I:I
o Purée Purée K4
0 EI Potage aux légumes rapés D Potage aux légumes rapés Tarte choco-poire [] k1
- Spaghetti (MM) Filet américain (MM) (k2
3 R carbonara Frites
3 ° O ] Salade verte Rollmops [1ks3
= Purée Purée D K4
— D Créme de poivrons D Créme de poivrons Créme caramel* [ ] k1
-3 Filet de truite réti (MM) Saucisses viennoises (MM) k2
5 o aux amandes Crudités
S 2115 Riz ] Pommes de terre au four Pizza [1ks3
9 .
L el Courgettes sautées el [l ka
0 D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (Iai:(ue) Cake aux raisins secs* [] k1
59 Osso Bucco Bouhneschlupp avec crépes (MM) D K2
g£d Polenta
320 Petits pois ] Terrine de Campagne (ks
o Purée Purée |:| K4
oD D Consommé de boeuf au tapioca D Consommé de boeuf au tapioca Dessert du patissier [] k1
sa Cuisse de pintade Assiette anglaise (MM) [1k2
e : Croquettes Salade de pommes de terre
E 2 ] Carottes au thym ] Assortiment de charcuteries® []ks3
B Purée Purée I:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g RN VM = VIANDE MOULUE 30/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg,-. MM = MENU MOU 0401 +



