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SERVIOR Menu du 14.07.2025 au 20.07.2025
Beim Klouschter
E PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERE CARTE
in D Créme de courgettes D Créme de courgettes Péche melba [] k1
- & Emincé de boeuf* Hachis Parmentier (MM) l—_—I K2
e o sauce au poivre vert Salade verte
2o 0] Fusilli ] BF5 [lks3
2 iyl Haricots beurre e [ ka
0 D Créme de poivrons D Créme de poivrons Panna cotta* [] K1
= S Blanc de poule'g au riz Oeuf au plat* (MM) k2
5 : Carottes persillées Galettes de pommes de terre D o
) D D Purée de carottes Gouda
1n
= |purée Purée I-:l K4
— D 'Pgtage Parmentier D Potgge Parmentier Entremet aux fruits [] k1
29 Crépinette de veau (MM) Tataki de Boeuf ( froid ) |:| K2
) : Frites Nouilles chinoises aux légumes
g S Petits pois n Réti de porc []ks3
™ |purée Purée D K4
- I:I Potage aux légumes verts D Potage aux légumes verts Ananas frais [] k1
- Saucisse au fromage (MM) Quiche Lorraine (MM) D K2
g : Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette Gratin de légumes
S ° O Salade Coleslaw ] Feuilleté au fromage [1ks3
= |puree Purée I:l K4
s | 0O i é)réme DUba‘rtry(MM) ] Cr%melDut;grry Tarte aux pommes avec flan* | [] K1
b4 ilet de saumon réti oulasc
5 = Courgettes Poivrons mixtes k2
$ e H Pommes de terre grenailles aux herbes ] Pommes de terre a la creme Salade de boeuf a la D K3
N el o luxembourgeoise * [N ka
Minestrone Minestrone Mousse a l'orange* D K1
-] I§ D Oeufs durs * (MM) D Jambon melon* 9 L—_l K2
g : sauce béchamel Salade verte
R D Pommes de terre natures ] Pommes de terre rissolées Roastbeef D K3
2 Chou-fleur [Nka
Purée Purée
o 1 I:I Bouvillon de poule aux oeufs D Bouillon de poule aux oeufs Dessert du patissier [:] K1
58 Tomate aux crevettes (MM) Paleron de boeuf* [Ok2
s : Frites Mélange de légumes
£ g L__l D Pommes de terre lyonnaises Jambon cru et cuit * [:] K3
oo Purée Purée D K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?::g;.‘n‘;‘zcm VM = VIANDE MOULUE 29/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg oo MM = MENU MOU 0401 +



