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SERVIOR Menu du 11.08.2025 au 17.08.2025
Op Acker
PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON % CARTE
w | [ Potage Parmentier 10 Potage Parmentier Abricots caramélisés aux brisures | [_] K1
= g Raviolis épinard et ricotta (MM) Pain de viande* (MM) de meringue i:l K2
2a Sl Pommes de terre réties
23 H u Lentilles Croque Monsieur []ks3
= D 4
Purée Purée K
Minestrone Minestrone Panna cotta* |:| K1
n
5 S D Cuisse de lapin Q; D Paélla (MM) D K2
5 g Cogquillettes e
22 |[] Haricots verts 110 Saumon belle-vue []ks3
o
= |puree VM |Purée D K4
=2 |[] Potage Dubarry ] Potage Dubarry [] Pastéque [k
e3 Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Galettes de pommes de terre (MM) et (] k2
5 : Purée de pommes de terre Compote de pommes* e
E S| [] Petits pois W Salade & la grecque a la féta [1ks
2 Purée Purée |:| K4
Créme de courgettes Créme de courgettes Pé&che melba D K1
[Ty
=9 D Cassoulet (MM) D Supréme de poulet [ (] k2
R Tagliatelles e K
0 i %
2 s |0 N Tian de légumes ] Gouda [1ks3
= | purée Purée VM D K4
=@ [ Oxfal I Oxtail Charlotte aux fraises 1 k1
28 Melon au Porto Melon au Porto []k2
5 g Filet de sandre (MM) Roti de boeuf*
52| Risotto (] Croquettes amandines Assortiment de charcuteries* | [] K3
> S Courgettes sautées S Chou rouge aux pommes l:] K4
© D Potage aux légumes verts ] D Potage aux légumes verts Créme Catalane [] k1
53 Cordon bleu de dinde pané ! Salade paysanne [ k2
g S Pommes de terre persillées e
g o Champignons poélés Streisel* []ks
dg|0 0|0 O ws
= |purée VM | Purée
Bouillon de poule aux ceufs Bouillon de poule aux oeufs Bab rhum [] k1
T D . Oog _ al aba au rhu
& Jambon cru et cuit s ool Filet dE": merll:: roti (_MM) _ D K2
< g Salade Coleslaw Pommes de terre & la créme aigre et ciboulette
£SO Frites 10 Brocolis Oeuf mimosa [] K3
-~
ks Purée VM | Purée [:l K4
LUXEMBOURE .
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