SERVIOR Menu vum 21.07.2025 bis 27.07.2025
Op Acker
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS e Bl KAART
Sauerampercrémezopp Sauerampercrémezopp Moelleux au chocolat [] k1
Qg D Kaalen Roastbeef* D D Panéierten Féschfilet (MM) D K2
2 Gebroden Gromperen —— Fritten
!g o D ) Zelleriszalot ) D D Gedémpte Poretten Gorgonzola D K3
N | oo Réndscarbonnade op flammanesch Art | poree Iwerbakene Croissant [Jka
- D Tomatenzopp mat Rais D Tomatenzopp mat Rais Vanillspudding* [] k1
o S Marinéierten Pouletschnitzel Panéierten Féschfilet (MM) D K2
° : Gromperen mat Zwiwwelen Péiterséileggromperen
= z, D Brokkoli [:l Gedémpte Poretten Kaffiskichelcher* D K3
O el — Quiche Lorraine (MM) Haart Eer mat Mayonnaise* [Jka
£ I:I }Snueweleckszopp D Knueweleckszopp Frésch Uebstzalot D K1
P Geféllten Tomaten (MM) Goulasch (k2
2 o Nuddelen Gromperepurée
2 g ] ] Paprikagemeéis paté [1ks3
2« s el Kaalen Roastbeef Paté |:| K4
S 10 ] Gerappten Geméiszopp ] Gerappten Geméiszopp Parfait Grand-Marnier* ] Kk
29 Spaghetti (MM) Dindegeschnetzeltes |:| K2
F R carbonara mat Curryzooss
g S0 (] Basmati Rais Rollmops [1ks
R el e Chineséch Geméis Rollmops [1ka
0 I:I Paprikaszopp D Paprikaszopp Meloun [] k1
> S Gebrodene Forellefilet (MM) Wirschtecher (MM) D K2
s mat Mandelen Gromperenzalot
..qt, 3 ] Rais ] Cruditéiten Kachkéis* [1k3
N | oo Gebroode Courgetten borae [Ika
o2 | [] Zalotenzopp | Zalotenzopp Karamelscréme* [k
o9 Osso Bucco Bouneschlupp mat Paangesch (MM) D K2
b o Polenta
E (=] lerbessen Sardinen |:| K3
38 L] L] Cake
o Puree Puree D K4
- D Réndsbritt mat Tapioca D Réndsbritt mat Tapioca Molbiertaart [] k1
i S Hammchen vum Paerelhung Risotto (MM) D K2
ey Kroketten mat Scampi
S 2 D Muerten mat Thymian N Verschidden Charcuterie* [1k3
(7] . o
N el bree Verschidden Charcuterie [1ka
Luxrf"'ﬂ"uk¢r’
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