
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 21.07.2025 au 27.07.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème à l'oseille
Filet de poisson pané (MM)

Frites
Fondue de poireaux

Crème à l'oseille
Carbonnade flamande*

Purée
Haricots beurre

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
7.

20
25

Melon

Ailerons de poulet*

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage à la  tomate au riz
Quiche Lorraine (MM)

Potage à la  tomate au riz
Escalope de poulet marinée
Pommes de terre lyonnaises

Brocolis

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
7.

20
25 Pudding vanille*

Oeuf mayonnaise *

Purée Purée

M
ar

di

Potage à l'ail
Roastbeef froid*

Pommes de terre rissolées
Salade de céleri

Potage à l'ail
Tomate farcie (MM)

Nouilles

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
7.

20
25 Cheesecake

Pâté

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Potage aux légumes râpés
Emincé de dinde

sauce curry
Riz basmati

Légumes à la chinoise

Potage aux légumes râpés
Spaghetti (MM)

carbonara

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
7.

20
25 Tarte aux myrtilles

Rollmops

Purée Purée

Je
ud

i

Crème de poivrons
Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terre

Crudités

Crème de poivrons
Filet de truite rôti (MM)

Riz
Courgettes sautées

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
7.

20
25 Salade de fruits frais

Fromages italiens

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage choisy (laitue)
Bouhneschlupp avec crêpes (MM)

Potage choisy (laitue)
Osso Bucco

Polenta
Fenouil

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
7.

20
25 Crème caramel*

Assortiment de charcuteries*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé de boeuf au tapioca
Risotto  (MM)
aux Scampis

Consommé de boeuf au tapioca
Cuisse de pintade

Croquettes
Carottes au thym

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
7.

20
25

Parfait Grand-Marnier*

Cake quatre quarts

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 30 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 21.07.2025 bis 27.07.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Sauerampercrèmezopp
Panéierten Fëschfilet (MM)

Fritten
Gedëmpte Poretten

Sauerampercrèmezopp
Rëndscarbonnade op flammänesch Art*

Purée
Botterbounen

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
7.

20
25

Meloun

Pouletsflilicken*

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Tomatenzopp mat Räis
Quiche Lorraine (MM)

Tomatenzopp mat Räis
Marinéierten Pouletschnitzel
Gromperen mat Zwiwwelen

Brokkoli

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
7.

20
25 Vanillspudding*

Haart Eer mat Mayonnaise*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Knueweleckszopp
Kaalen Roastbeef*

Gebroden Gromperen
Zelleriszalot

Knueweleckszopp
Gefëllten Tomaten (MM)

Nuddelen

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
7.

20
25 Cheesecake

Pâté

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Gerappten Geméiszopp
Dindegeschnetzeltes

mat Curryzooss
Basmati Räis

Chinesëch Geméis

Gerappten Geméiszopp
Spaghetti (MM)

carbonara

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
7.

20
25 Molbiertaart

Rollmops

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Paprikaszopp
Wirschtecher (MM)

Gromperenzalot
Cruditéiten

Paprikaszopp
Gebrodene Forellefilet (MM)

Räis
Gebroode Courgetten

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
7.

20
25 Frësch Uebstzalot

Italienesch Kéiszorten

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Zalotenzopp
Bouneschlupp mat Paangesch (MM)

Zalotenzopp
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
7.

20
25 Karamelscrème*

Verschidden Charcuterie*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Rëndsbritt mat Tapioca
Risotto  (MM)
mat Scampi

Rëndsbritt mat Tapioca
Hämmchen vum Päerelhung

Kroketten
Muerten mat Thymian

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
7.

20
25

Parfait Grand-Marnier*

Cake

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 30 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 21.07.2025 bis 27.07.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Sauerampfercremesuppe
Paniertes Fischfilet (MM)

Fritten
Gedämpfter Lauch

Sauerampfercremesuppe
Rinderragout Flämisch*

Püree
Butterbohnen

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
7.

20
25

Melone

Hähnchenflügel

Püree Püree

M
on

ta
g

Tomatensuppe mit Reis
Quiche Lorraine (MM)

Tomatensuppe mit Reis
Mariniertes Hähnchenschnitzel

Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Brokoli

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
7.

20
25 Vanillepudding*

Hartgekochte Eier mit Mayonnaise

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Knoblauchsuppe
Kaltes Roastbeef *

Bratkartoffeln
Sellerisalat

Knoblauchsuppe
Gefüllte Tomaten (MM)

Nudeln

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
7.

20
25 Käsekuchen

Pastete

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Geriebene Gemüsesuppe
Putengeschnetzeltes*

Currysosse
Basmati Reis

Chinesisches Gemüse

Geriebene Gemüsesuppe
Spaghetti (MM)

Carbonara

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
7.

20
25 Heidelbeerentorte

Rollmops

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Cremige Paprikasuppe
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelsalat
Rohkost

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Reis
Gebratene Zucchini

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
7.

20
25 Frischer Obstsalat

Italienischer Käse

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Salatsuppe
Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM)

Salatsuppe
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
7.

20
25 Karamelcrème*

Aufschnittvariation

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Rinderbrühe mit Tapioca
Risotto  (MM)
mit Scampi

Rinderbrühe mit Tapioca
Perlhuhnkeule

Kroketten
Karotten mit Thymian

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
7.

20
25

Parfait Grand-Marnier*

Cake

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 30 / 2025


