SERVIOR Menu du 07.07.2025 au 13.07.2025
Grand-Duc Jean
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
" D Potage Cultivateur I:I Potage Cultivateur Muffin myrtilles* [] k1
- Lasagne (MM) Roulade de lapin (MM) (k2
2 R Purée de pommes de terre
39 ] u Navets Croissant gratiné* [1ks
~
© Purée Purée |:| K4
10 D Créme de volaille D Créme de volaille Pudding au chocolat* [] k1
5 g Pilon de poulet mariné Gelée de porc*(MM) (k2
5 ‘,: Pommes de terre natures Pommes de terre roties
s g |:| Haricots verts |:| Crudités Filet de maquerau fumé |:| K3
© Purée Purée |:| K4
_ 10 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Péche rétie pistache [] k1
§ 3 g Salade Nigoise Macaroni au gratin* (MM) |:| K2
o ‘: Pommes de terre réties
g °lO [] Poivron farci (MM) [ ks
° Purée Purée |:| K4
w | [] Soupe a l'oignon ] Soupe a l'oignon Mousse yaourt citron* [] k1
- & Langue de boeuf* Létzebuerger Grillwurscht* (MM) |:| K2
g ‘,: sauce au madére Pommes de terre ciboulette
3 g, |:| Pomme§ de_ terre pgrsillées |:| Chou de Bruxelles Oeuf mimosa |:| K3
= |puree Céleri au gratin burde [l ka
. D Potage Crécy D Potage Crécy Pastéque [] k1
b4 i Filet de poisson frit (MM) Galettes de pommes de terre (MM) |:| K2
s N Pommes de terre ciboulette Compote de pommes*
) ] Purée de petits pois ] Porchetta []k3
>E
Purée Purée |:| K4
0 D Potage aux fines herbes et Philadelphia I:I Potage aux fines herbes et Philadelphia Café glacé* |:| K1
TS Omelette au fromage* (MM) Emincé de poulet |:| K2
g ‘: Purée de pommes de terre Spatzle
g2 Champignons ] Carottes au Beurre Leerdammer [1ks
(2]
™ |puree Purée |:| K4
o 10 D Consommeé a I'alphabet D Consommé a I'alphabet lle flottante [] k1
s 8 Judd fumé* Gratin de poisson (MM) (k2
g ‘: Pommes de terre au lard _ Riz
£o |:| Féves des marais |:| Epinards Brioche fourrée* |:| K3
"™
a-= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 28/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg omm. MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 07.07.2025 bis 13.07.2025
Grand-Duc Jean
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
Bauerenzopp Bauerenzopp Molbiermuffin* L]k
0
s D Lasagne (MM) D Kanengechersroulade (MM) []k2
2 ‘,: Gromperepurée
@ o ] u Ribben Iwerbakene Croissant* [1ks
= s |:|
Puree Puree K 4
10 Pouletscrémezopp Pouletscrémezopp Schokelaspudding* |:| K1
o S D Marinéierten Pouletspilon D Fierkelsjelli* (MM) P 9 |:| K2
2 ‘,: Gekachte Gromperen Gebroden Gromperen
5510 Gréng Bounen 0 Cruditgiten Gereechert Makréil [1ks3
° Puree Puree |:| K 4
Porettenzopp Porettenzopp Pij gebroden mat Pistach L]k
0
§ g D Zalot no Nizza Art D Macaronigratin® (MM) )9 |:| K2
2 R Gebroden Gromperen
£ ] Geféliten Paprika (MM) [1ks
E ° Puree Puree D K4
> Ennenzopp Ennenzopp Zit Yoahurt * ] k1
o w [[] r [ . _ itroune Yoghurtmousse
2y Réndszong* Létzebuerger Grillwurscht* (MM) |:| K2
9 ‘,: mat Madérezooss Grompere mat Bratzelen
g (<) |:| Péiterséileggromperen |:| Brockelcher Mimosa Eer |:| K3
o : :
8 " |ruree Zellerisgratin . |:| K4
w | [] Muertenzopp ] Muertenzopp Waassermeloun 1]k
b Gebakene Féschfilet (MM) Gromperenkichelcher (MM) |:| K2
TN Grompere mat Bratzelen Appelkompott*
5 |:| lerbessenpurée |:| Porchetta D K3
g
Puree Puree |:| K 4
_— D Kraiderzopp mat Philadelphia D Kraiderzopp mat Philadelphia Café glacé* |:| K1
2 S Omelett mat Kéis* (MM) Pouletsgeschnetzeltes []k2
] ‘: Gromperepurée Spatzle
g o] Champignoen ] Muerten mat Botter Leerdammer [1k3
(2]
@ = Puree Puree |:| K4
o0 D Buschtawenzopp D B_gschtawenzopp Schnéicréme |:| K1
oy Gereecherten Judd* Féschgratin (MM) |:| K2
2 ‘: Speckgromperen Rais
Se [] Gaardebounen ] Spinat Geféllten Brioche* [1ks3
]
- Puree Puree I:' K4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 28/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menii vom 07.07.2025 bis 13.07.2025
Grand-Duc Jean
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT IS"\E:.::
1o D Bauernsuppe |:| Bauernsuppe Heidelbeermuffin* L]k
2 g Lasagne (MM) Kaninchenroulade (MM) I:I K2
< :': Kartoffelplree
29 ] ] Riiben Croissant iiberbacken [1ks
) [Nka
Plree Plree K
10 D Huhnercremesuppe D Huhnercremesuppe Schokoladenpudding* |:| K1
g S Marinierte Hdhnchenunterschenkel Fierkelsjelli* (MM) |:| K2
'é ‘,: Natur Kartoffeln Bratkartoffeln
22 M Griine Bohnen ] Rohkost Makrele gerduchert [1ks3
[a)
© Plree Plree I:‘ K4
<2 | [ Lauchsuppe m Lauchsuppe Gebratene Pfirsische mit Pistazien| [ ] K1
g g Salat nach Nizza Art Macaronigratin® (MM) |:| K2
s 3 Bratkartoffeln
£210 ] Gefiillte Paprika (MM) [1ks3
© Plaree Plaree |:| K4
1 Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zitronenyoghurtmousse* [ ]k
% S D Rinderzunge* D Luxembuerger Grillwurscht* (MM) ¥os |:| K2
° ‘: mit Maderesosse Kartoffeln mit Schnittlauch
£o ] Kartoffeln mit Petersilie ] Rosenkohl Russische Eier [1k3
0 © ini ;
8= |roree Gratinierter Selleri — [l ka
0 D N Mdhrgnsuppe D Méhrensuppe Wassermelone I:' K1
o Fritiertes Fischfilet (MM) Kartoffelpuffer (MM) I:I K2
,E N Kartoffeln mit Schnittlauch Apfelkompott
£5 ] Erbsenpiiree ] Schweinebraten"Porchetta" [1k3
- Plree Plree |:| K4
- D Krautersuppe _mit.Phi,I‘adeIphia D Kréq_tersuppe mit Philadelphia Eiskaffee* |:| K1
s 9 Omelette mit Kase* (MM) Hahnchengeschnetzeltes D K2
7] . Kartoffelpiiree Spatzle
g S [ Champignons ] Karotten in Butter Leerdammer [1ks
v N
™ |paree Plree |:| K4
0 D Buchstabensuppe D Buchstabensuppe Eischneekreme [] k1
g9 Geraucherter Schweinekamm* Fischgratin* [ k2
c ‘: Kartoffeln mit fettem Speck Reis
) [ Saubohnen ] Spinat Brioche []k3
] I:‘
™ | paree PlUree K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 28/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létgebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



