SERVIOR Menii vom 30.06.2025 bis 06.07.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :?"\E:.::
) |:| Tomatensuppe |:| Tomatensuppe Frischer Obstsalat L]k
2 S Hammelragout(braun) Hausmacher Frikadellen* (MM) |:| K2
] g Natur Kartoffeln Kartoffelptree
g o ] Flagolett Bohnen ] Zucchini Croque Monsieur [1ks3
o
 |paree PUree |:| K4
Kerbelsuppe Kerbelsuppe Pistazienflan [] k1
10
8’ g D Spiegeleier* (MM) D Filet américain (MM) |:| K2
[N . Nudeln Fritten
29 ] Uberbackener Blumenkohl ] Grlner Salat Ochsenmaulsalat []ks
n —
© Plree Plree |:| K4
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Aprikosentorte |:| K1
0
§ 8 O Schinken mit Melone * O Paélla (MM) k2
z J Bratkartoffeln
.‘g S0 [] Kaffeeplatzchen* [ ks
© Plaree Plaree I:' K4
Do D Rinderbrihe mit Nudeln D Rinderbriihe mit Nudeln Kirschen iiberbacken [] k1
8 Rinderroulade * Quiche mit Lauch [ k2
o N Kartoffelptiree
§ S| Butterbohnen ] Krabbensalat []ks3
o ©° Plaree Plaree |:| K4
10 D Cremige Zucchinisuppe D Cremige Zucchinisuppe Kasekuchen [] k1
29 Filet vom Pollack (MM) Paniertes Cordon Bleu vom Hahnchen [ k2
2 R Weissweinzosse mit Schalotten und Tomaten Bratkartoffeln
®o ] Reis ] Ofentomate Lyoner []ks
“3 Brokoli
° Plree Plree |:| K4
10 D Suppe mit Saisongemdise D Suppe mit Saisongemdise Savarin [] k1
gy Spaghetti (MM) Schweinekotelett k2
X mit Pesto mit Zwiebelsosse
E o Salat vom Buffet Kartoffeln mit Schnittlauch Eier im Gelee D K3
g L n Gebratene Champignons
© Plree Plree |:| K4
0 D Consommé mit Pfankuchen D Consommé mit Pfankuchen Dame Blanche* [] k1
29 Kdniginpastete Gebratenes Filet von der Goldbrasse (MM) |:| K2
N Fritten Bandnudeln
§ g |:| Griner Salat |:| Paprikaflan Kasevariation |:| K3
© Plaree PlUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 2712025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg . MM = MENU WEICH 0401 +



