
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 07.07.2025 au 13.07.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème de volaille
Boeuf Bourguignon*

Navets
Purée

Crème de volaille
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
7.

20
25 Muffin myrtilles*

Salade colorée de légumes

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage Cultivateur
Gelée de porc*(MM)

Pommes de terre rôties
Haricots verts

Potage Cultivateur
Pilon de poulet mariné

Pommes de terre natures
Haricots verts

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
7.

20
25 Pudding au chocolat*

Mettwurscht

Purée Purée

M
ar

di

Potage aux  poireaux
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

sauce moutarde
Pommes de terre ciboulette

Chou de Bruxelles

Potage aux  poireaux
Salade Niçoise

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
7.

20
25 Pêche rôtie pistache

Courgettes à l'huile d'olive

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de légumes
Galettes de pommes de terre (MM)

Compote de pommes*

Crème de légumes
Langue de boeuf*
sauce au madère

Pommes de terre persillées
Céleri au gratin

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
7.

20
25

Mousse yaourt citron*

Oeuf mimosa

Purée Purée

Je
ud

i

Potage Crécy
Gratin de pommes de terre et légumes

Potage Crécy
Filet de poisson frit  (MM)

Frites
Purée de petits pois

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
7.

20
25

Pastèque

Brie

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Emincé de poulet

Spätzle
Carottes au Beurre

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Omelette au fromage* (MM)
Purée de pommes de terre

Champignons

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
7.

20
25

Café glacé*

Berdorfer aux herbes*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Soupe à l'oignon
Gratin de poisson (MM)

Épinards
Riz

Soupe à l'oignon
Judd fumé*

Pommes de terre au lard
Fèves des marais

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
7.

20
25

Ile flottante

Brioche fourrée*

Purée PuréeD
im

an
ch

e
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La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 28 / 2025


