SERVIOR Menu du 07.07.2025 au 13.07.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZEATRILEE
Créme de volaille Créme de volaille Muffi tilles* |:| K1
10 uffin myrtilles
- D Lasagne (MM) D Boeuf Bourguignon®
2 R Navets L] k2
3¢ ] u Purée Salade colorée de légumes []k3
S [ ka
Purée Purée
10 D Potage Cultivateur D Potage Cultivateur Pudding au chocolat* [] k1
_— Pilon de poulet mariné Gelée de porc*(MM)
3 P e [l K2
5~ ommes de terre natures Pommes de terre roties
s g ] Haricots verts ] Haricots verts Mettwurscht [1k3
© Purée Purée |:| K4
_ 10 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Péche rétie pistache [] k1
§ 3 g Salade Nigoise Létzebuerger Grillwurscht* (MM) |:| K2
o sauce moutarde
G O |:| |:| Pommes de terre ciboulette Courgettes a I'huile d'olive |:| K3
23 - - Chou de Bruxelles [ka
Purée Purée
0 D Créme de légumes D Créme de légumes Mousse yaourt citron* [] k1
- & Langue de boeuf* Galettes de pommes de terre (MM) |:| K2
g ‘,: sauce au madére Compote de pommes*
3 g, |:| Pomme§ de_ terre pgrsillées |:| Oeuf mimosa |:| K3
= |puree Céleri au gratin burde [l ka
5 1 D _ Potage Crecy D ' Potage Creécy ] Pastéque [] k1
o Filet de poisson frit (MM) Gratin de pommes de terre et legumes [ k2
s N Frites
) ] Purée de petits pois ] Brie [ 1k3
= (]
Purée Purée K4
o I:I Potage aux fines herbes et*PhiIadeIphia D Potage aux finc_as herbes et Philadelphia Café glacé* |:| K1
T 9 Omelette au fromage* (MM) Emincé de poulet |:| K2
g ‘: Purée de pommes de terre Spatzle
5ol Champignons [] Carottes au Beurre Berdorfer aux herbes* [1ks
(2]
™ |puree Purée |:| K4
2w D Soupe a I'oigr:on D Spupe a l'oignon lle flottante [] k1
S S Judd fumé Gratin de poisson (MM) |:| K2
g ‘: Pommes de terre au lard Epinards
€0 |:| Feves des marais |:| Riz Brioche fourrée* |:| K3
"™
a-= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g Adase VM = VIANDE MOULUE 28/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lfétgebqer‘gm MM = MENU MOU 0401 +



