SERVIOR Menii vom 07.07.2025 bis 13.07.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:::
v D Huhnercremesuppe D Huhnercremesuppe Heidelbeermuffin* [] k1
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£] Riiben [ k2
~ .
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s 9 Omelette mit Kase* (MM) Hahnchengeschnetzeltes D K2
7] . Kartoffelpiiree Spatzle
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(2]
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Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 28/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +



