
20.07.202514.07.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 29 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème de courgettes
Hachis parmentier au quorn 
(MM)
Chou à la crème

Nouilles
Crème de courgettes
Emincé de boeuf* sauce au 
poivre vert
Fusilli
Haricots beurre
Chou à la crème

Crème de courgettes
Hachis Parmentier (MM)
Chou à la crème

Crème de courgettes
Emincé de boeuf*
sauce au poivre vert
Fusilli
Haricots beurre
Chou à la crème

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Bouillon julienne
Gnocchi (MM)
sauce tomate et basilic
Panna cotta*

Nouilles
Bouillon julienne
Blanc de poulet au riz
Carottes persillées
Panna cotta*

Bouillon julienne
Gnocchi (MM)
sauce tomate et basilic
Panna cotta*

Bouillon julienne
Blanc de poulet au riz
Carottes persillées
Panna cotta*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage Parmentier
Filet de poisson meunière
Pommes de terre ciboulette
Flan de poivron
Fraises

Nouilles
Potage Parmentier
Crépinette de veau (MM)
Purée de pommes de terre
Petits pois
Fraises

Potage Parmentier
Filet de poisson meunière
Pommes de terre ciboulette
Flan de poivron
Fraises

Potage Parmentier
Filet de poisson meunière
Pommes de terre ciboulette
Flan de poivron
Fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Potage aux légumes verts
Steak de mozzarella 
Pommes de terre au 
romarin
Ratatouille
Fromage blanc à la gelée 

Nouilles
Potage aux légumes verts
Saucisse au fromage (MM)
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Chou vert
Fromage blanc à la gelée 

Potage aux légumes verts
Cuisse de lapin
Pommes de terre au 
romarin
Ratatouille
Fromage blanc à la gelée 

Potage aux légumes verts
Cuisse de lapin
Pommes de terre au 
romarin
Ratatouille
Fromage blanc à la gelée 

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème Dubarry
Filet de saumon rôti (MM)
Pommes de terre grenailles 
aux herbes
Courgettes
Abricots

Nouilles
Crème Dubarry
Filet de saumon rôti (MM)
Pommes de terre grenailles 
aux herbes
Courgettes
Abricots

Crème Dubarry
Goulasch*
Purée de pommes de terre
Poivrons mixtes
Abricots

Crème Dubarry
Filet de saumon rôti (MM)
Pommes de terre grenailles 
aux herbes
Courgettes
Abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Minestrone

Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Mousse fruits rouges

Nouilles
Minestrone
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Mousse fruits rouges

Minestrone
Ragoût de dinde
Schupfnudeln
Tomate au four
Mousse fruits rouges

Minestrone
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Mousse fruits rouges

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes aux 
oeufs
MENU FROID
Cocktail de crevettes (MM)
Salade de blé
Salade de tomates

Nouilles
Bouillon de poule aux oeufs
MENU FROID
Cocktail de crevettes (MM)
Salade de blé
Salade de tomates
Tartelette aux cerises

Bouillon de poule aux oeufs
Jambon en croûte*
Pommes de terre 
lyonnaises
Mélange de légumes
Tartelette aux cerises

Bouillon de poule aux oeufs
Rôti de porc *
Pommes de terre 
lyonnaises
Mélange de légumes
Tartelette aux cerises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



20.07.202514.07.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet
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vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Courgettenzopp
Hachis parmentier mat 
Quorn (MM)
Chou mat Schlagsahn

Nuddelen
Courgettenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Zooss mat gréngem Peffer
Fusilli
Botterbounen
Chou mat Schlagsahn

Courgettenzopp
Hachis Parmentier (MM)
Chou mat Schlagsahn

Courgettenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Zooss mat gréngem Peffer
Fusilli
Botterbounen
Chou mat Schlagsahn

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Britt mat Juliennegeméis

Gnocchien  (MM)
mat Tomatenzooss an 
Basilikum
Panna Cotta*

Nuddelen
Britt mat Juliennegeméis
Wäisst vum Poulet mat 
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Britt mat Juliennegeméis
Gnocchien  (MM)
mat Tomatenzooss an 
Basilikum
Panna Cotta*

Britt mat Juliennegeméis
Wäisst vum Poulet mat 
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Gromperenzopp
Fëschfilet (MM)
op Müllerin Art
Grompere mat Bratzelen
Flan vun Paprika
Ärdbier

Nuddelen
Gromperenzopp
Kallefscrépinette (MM)
Gromperepurée
Ierbessen
Ärdbier

Gromperenzopp
Fëschfilet (MM)
op Müllerin Art
Grompere mat Bratzelen
Flan vun Paprika
Ärdbier

Gromperenzopp
Fëschfilet (MM)
op Müllerin Art
Grompere mat Bratzelen
Flan vun Paprika
Ärdbier

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Gréng Geméiszopp

Mozzarellasteak (MM)
Grompere mat Rosmarin
Ratatouille
Stoffi mat Kréischelsgelée*

Nuddelen
Gréng Geméiszopp
Kéiswurscht (MM)
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Gréngen Kabes
Stoffi mat Kréischelsgelée*

Gréng Geméiszopp
Kanéngercherstrëmpel
Grompere mat Rosmarin
Ratatouille
Stoffi mat Kréischelsgelée*

Gréng Geméiszopp
Kanéngercherstrëmpel
Grompere mat Rosmarin
Ratatouille
Stoffi mat Kréischelsgelée*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Choufleurszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Kleng Gromperen mat 
Kräider
Courgetten
Aprikosen

Nuddelen
Choufleurszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Kleng Gromperen mat 
Kräider
Courgetten
Aprikosen

Choufleurszopp
Goulasch*
Gromperepurée
Paprikageméis
Aprikosen

Choufleurszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Kleng Gromperen mat 
Kräider
Courgetten
Aprikosen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Minestrone
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Roudfriichtenmousse*

Nuddelen
Minestrone
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Roudfriichtenmousse*

Minestrone
Ragoût vum 
Schnuddelhong
Schupfnudeln
Tomat am Schäffchen
Roudfriichtenmousse*

Minestrone
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Roudfriichtenmousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat Eër

KALEN MENU
Krevettencocktail (MM)
Weeszalot
Tomatenzalot
Kiischtentärtchen

Nuddelen
Héngerbritt mat Eer
KALEN MENU
Krevettencocktail (MM)
Weeszalot
Tomatenzalot
Kiischtentärtchen

Héngerbritt mat Eer
Ham am Deeg*
Gromperen mat Zwiwwelen
Gemëschtend Geméis
Kiischtentärtchen

Héngerbritt mat Eer
Schwéngsbrot *
Gromperen mat Zwiwwelen
Gemëschtend Geméis
Kiischtentärtchen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Cremige Zucchinisuppe
Hachis parmentier mit 
Quorn (MM)
Windbeutel

Nudeln
Cremige Zucchinisuppe
Rindergeschnetzeltes*
Sosse mit grünem Pfeffer
Fusilli
Butterbohnen
Windbeutel

Cremige Zucchinisuppe
Hackfleisch mit Kartoffelbrei 
(MM)
Windbeutel

Cremige Zucchinisuppe
Rindergeschnetzeltes*
Sosse mit grünem Pfeffer
Fusilli
Butterbohnen
Windbeutel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Brühe mit Juliennegemüse
Gnocchi (MM)
mit Tomatensosse und 
Basilikum
Panna Cotta*

Nudeln
Brühe mit Juliennegemüse
Feinstes vom Huhn mit 
Reis
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Brühe mit Juliennegemüse
Gnocchi (MM)
mit Tomatensosse und 
Basilikum
Panna Cotta*

Brühe mit Juliennegemüse
Feinstes vom Huhn mit 
Reis
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Kartoffelsuppe
Fischfilet (MM)
nach Müllerin Art
Kartoffeln mit Schnittlauch
Paprikaflan
Erdbeere

Nudeln
Kartoffelsuppe
Kalbsgehacktes im 
Schweinenetz (MM)
Kartoffelpüree
Erbsen
Erdbeere

Kartoffelsuppe
Fischfilet (MM)
nach Müllerin Art
Kartoffeln mit Schnittlauch
Paprikaflan
Erdbeere

Kartoffelsuppe
Fischfilet (MM)
nach Müllerin Art
Kartoffeln mit Schnittlauch
Paprikaflan
Erdbeere

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Grüne Gemüsesuppe
Mozzarellasteak (MM)
Rosmarinkartoffeln
Ratatouille
Quark mit Stachelbeergelee

Nudeln
Grüne Gemüsesuppe
Wurst mit Käse (MM)
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Grünkohl
Quark mit Stachelbeergelee

Grüne Gemüsesuppe
Kaninchenkeule
Rosmarinkartoffeln
Ratatouille
Quark mit Stachelbeergelee

Grüne Gemüsesuppe
Kaninchenkeule
Rosmarinkartoffeln
Ratatouille
Quark mit Stachelbeergelee

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Blumenkohlsuppe
Gebratener Lachs (MM)
Drillinge mit Kräutern
Zucchini
Aprikosen

Nudeln
Cremige Blumenkohlsuppe
Gebratener Lachs (MM)
Drillinge mit Kräutern
Zucchini
Aprikosen

Cremige Blumenkohlsuppe
Goulasch*
Kartoffelpüree
Paprikagemüse
Aprikosen

Cremige Blumenkohlsuppe
Gebratener Lachs (MM)
Drillinge mit Kräutern
Zucchini
Aprikosen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Rotefrüchtemousse*

Nudeln
Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Rotefrüchtemousse*

Minestrone
Putenragout
Schupfnudeln
Ofentomate
Rotefrüchtemousse*

Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Rotefrüchtemousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Gemèsebrühe mit Eiern
KALTMENU
Garnelencocktail (MM)
Weizensalat
Tomatensalat
Kirschtörtchen

Nudeln
Hühnerbrühe mit Eiern
KALTMENU
Garnelencocktail (MM)
Weizensalat
Tomatensalat
Kirschtörtchen

Hühnerbrühe mit Eiern
Schinken im Blätterteig*
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Verschiedene 
Gemüsesorten
Kirschtörtchen

Hühnerbrühe mit Eiern
Schweinebraten*
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Verschiedene 
Gemüsesorten
Kirschtörtchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


