
06.07.202530.06.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 27 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage à la  tomate
Falafel
Purée de pommes de terre
Courgettes
Salade de fruits frais

Nouilles
Potage à la  tomate
Navarin d'agneau
Pommes de terre natures
Flageolets
Salade de fruits frais

Potage à la  tomate
Boulette maison
Purée de pommes de terre
Courgettes
Salade de fruits frais

Potage à la  tomate
Boulette maison
Purée de pommes de terre
Courgettes
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Potage au cerfeuil
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Flan pistache

Nouilles
Potage au cerfeuil
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Flan pistache

Potage au cerfeuil
Steak haché
Pommes de terre rissolées
Carottes persillées
Flan pistache

Potage au cerfeuil
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Flan pistache

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Crème aux épinards
Paella au poisson 
Tarte aux abricots

Nouilles
Crème aux épinards
MENU FROID
Jambon melon
Salade de pommes de terre
Tarte aux abricots

Crème aux épinards
Paëlla 
Tarte aux abricots

Crème aux épinards
Paella au poisson 
Tarte aux abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Bouillon de légumes aux 
vermicelles
Quiche aux poireaux (MM)
Clafoutis aux cerises

Nouilles
Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Roulade de boeuf*
Purée de pommes de terre
Haricots beurre
Clafoutis aux cerises

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Quiche aux poireaux (MM)
Clafoutis aux cerises

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Quiche aux poireaux (MM)
Clafoutis aux cerises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de courgettes
Filet de lieu noir sauce 
dugléré
Riz
Brocolis
Cheesecake

Nouilles
Crème de courgettes
Filet de lieu noir sauce 
dugléré
Riz
Brocolis
Cheesecake

Crème de courgettes
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre rôties
Tomate au four
Cheesecake

Crème de courgettes
Filet de lieu noir sauce 
dugléré
Riz
Brocolis
Cheesecake

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage aux légumes de 

saison
Spaghetti au pesto
Yaourt aux fruits

Nouilles
Potage aux légumes de 
saison
Spaghetti au pesto
Yaourt aux fruits

Potage aux légumes de 
saison
Côte de porc sauce aux 
oignons
Pommes de terre ciboulette
Champignons poêlés

Potage aux légumes de 
saison
Côte de porc sauce aux 
oignons
Pommes de terre ciboulette
Champignons poêlés

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé aux crêpes
Filet de dorade rôti 
Tagliatelles
Flan de poivron
Savarin

Nouilles
Consommé aux crêpes
Bouchée à la reine
Pommes de terre persillées
Petits pois
Savarin

Consommé aux crêpes
Filet de dorade rôti 
Tagliatelles
Flan de poivron
Savarin

Consommé aux crêpes
Filet de dorade rôti (MM)
Tagliatelles
Flan de poivron
Savarin

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Français



06.07.202530.06.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 27 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Tomatenzopp
Falafel
Gromperepurée
Courgetten
Frësch Uebstzalot

Nuddelen
Tomatenzopp
Hämmelsnavarin
Gekachte Gromperen
Flageoleten
Frësch Uebstzalot

Tomatenzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Gromperepurée
Courgetten
Frësch Uebstzalot

Tomatenzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Gromperepurée
Courgetten
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Kierwelzopp

Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Pistache Flan

Nuddelen
Kierwelzopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Pistache Flan

Kierwelzopp
Steak haché* (MM)
Gebroden Gromperen
Wuerzelen mat Péiterséileg
Pistache Flan

Kierwelzopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Pistache Flan

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Spinatcrèmezopp
Paella matFfësch (MM)
Aprikosentaart

Nuddelen
Spinatcrèmezopp
KALEN MENU
Ham mat Meloun*
Gromperenzalot
Aprikosentaart

Spinatcrèmezopp
Paëlla (MM)
Aprikosentaart

Spinatcrèmezopp
Paella matFfësch (MM)
Aprikosentaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Geméisbouillon mat 

Vermischel
Quiche mat Poretten
Clafoutis mat Kiischten

Nuddelen
Rëndsbritt mat Nuddelen
Rëndsroulade*
Gromperepurée
Botterbounen
Clafoutis mat Kiischten

Rëndsbritt mat Nuddelen
Quiche mat Poretten
Clafoutis mat Kiischten

Rëndsbritt mat Nuddelen
Quiche mat Poretten
Clafoutis mat Kiischten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Courgettenzopp
Filet vum Pollack (MM)
Wäisswäinzooss mat 
Schallotten an Tomaten
Räis
Brokkoli

Nuddelen
Courgettenzopp
Filet vum Pollack (MM)
Wäisswäinzooss mat 
Schallotten an Tomaten
Räis
Brokkoli

Courgettenzopp
Panéierten Cordon Bleu 
vum Poulet
Gebroden Gromperen
Tomat am Schäffchen
Cheesecake

Courgettenzopp
Filet vum Pollack (MM)
Wäisswäinzooss mat 
Schallotten an Tomaten
Räis
Brokkoli

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Spaghetti (MM)
mat Pesto
Yoghurt mat Friichten*

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Spaghetti (MM)
mat Pesto
Yoghurt mat Friichten*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Schwéngskotlett*
mat Ennenzooss
Grompere mat Bratzelen
Gebroden Champignoen

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Schwéngskotlett*
mat Ennenzooss
Grompere mat Bratzelen
Gebroden Champignoen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Britt mat Paangecher

Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Flan vun Paprika
Savarin

Nuddelen
Britt mat Paangecher
Paschtéit
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Savarin

Britt mat Paangecher
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Flan vun Paprika
Savarin

Britt mat Paangecher
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Flan vun Paprika
Savarin

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



06.07.202530.06.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 27 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Tomatensuppe
Falafel
Kartoffelpüree
Zucchini
Frischer Obstsalat

Nudeln
Tomatensuppe
Hammelragout(braun)
Natur Kartoffeln
Flagolett Bohnen
Frischer Obstsalat

Tomatensuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffelpüree
Zucchini
Frischer Obstsalat

Tomatensuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffelpüree
Zucchini
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Kerbelsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Pistazienflan

Nudeln
Kerbelsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Pistazienflan

Kerbelsuppe
Hacksteak* (MM)
Bratkartoffeln
Karotten mit Petersilie
Pistazienflan

Kerbelsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Pistazienflan

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Spinatcremesuppe
Paella mit Fisch (MM)
Aprikosentorte

Nudeln
Spinatcremesuppe
KALTMENU
Schinken mit Melone *
Kartoffelsalat
Aprikosentorte

Spinatcremesuppe
Paëlla (MM)
Aprikosentorte

Spinatcremesuppe
Paella mit Fisch (MM)
Aprikosentorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Gemüsebrühe mit Nudeln
Quiche mit Lauch
Kirschen überbacken

Nudeln
Rinderbrühe mit Nudeln
Rinderroulade *
Kartoffelpüree
Butterbohnen
Kirschen überbacken

Rinderbrühe mit Nudeln
Quiche mit Lauch
Kirschen überbacken

Rinderbrühe mit Nudeln
Quiche mit Lauch
Kirschen überbacken

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Zucchinisuppe
Filet vom Pollack (MM)
Weissweinzosse mit 
Schalotten und Tomaten
Reis
Brokoli

Nudeln
Cremige Zucchinisuppe
Filet vom Pollack (MM)
Weissweinzosse mit 
Schalotten und Tomaten
Reis
Brokoli

Cremige Zucchinisuppe
Paniertes Cordon Bleu vom 
Hähnchen
Bratkartoffeln
Ofentomate
Käsekuchen

Cremige Zucchinisuppe
Filet vom Pollack (MM)
Weissweinzosse mit 
Schalotten und Tomaten
Reis
Brokoli

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Suppe mit Saisongemüse
Spaghetti (MM)
mit Pesto
Obstjoghurt*

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse
Spaghetti (MM)
mit Pesto
Obstjoghurt*

Suppe mit Saisongemüse
Schweinekotelett
mit Zwiebelsosse
Kartoffeln mit Schnittlauch
Gebratene Champignons
Obstjoghurt*

Suppe mit Saisongemüse
Schweinekotelett
mit Zwiebelsosse
Kartoffeln mit Schnittlauch
Gebratene Champignons
Obstjoghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé mit Pfankuchen
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Paprikaflan
Savarin

Nudeln
Consommé mit Pfankuchen
Königinpastete
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Savarin

Consommé mit Pfankuchen
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Paprikaflan
Savarin

Consommé mit Pfankuchen
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Paprikaflan
Savarin

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


