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Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Bouill. légumes
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Risotto
Haricots verts
Gâteau de fête*

Pâtes
Oxtail
Rôti de veau Prince Orloff
Croquettes
Jardinière de légumes
Gâteau de fête*

Oxtail
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Risotto
Haricots verts
Gâteau de fête*

Oxtail
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Risotto
Haricots verts
Gâteau de fête*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Soupe de lentilles
MENU FROID
Oeuf à la russe* (MM)
Pudding au chocolat*

Pâtes
Soupe de lentilles
Escalope de poulet panée
Pommes de terre persillées
Ratatouille
Pudding au chocolat*

Soupe de lentilles
MENU FROID
Oeuf à la russe* (MM)
Pudding au chocolat*

Soupe de lentilles
MENU FROID
Oeuf à la russe* (MM)
Pudding au chocolat*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Minestrone
Croquette au fromage (MM)
Mélange de légumes
Salade de fruits frais

Pâtes
Minestrone
MENU FROID
Salade de viande de boeuf*
Salade de pommes de terre
Crudités
Salade de fruits frais

Minestrone
Croquette au fromage (MM)
Mélange de légumes
Salade de fruits frais

Minestrone
MENU FROID
Salade de viande de boeuf*
Salade de pommes de terre
Crudités
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Potage aux fines herbes et 
Philadelphia
Quenelles de farine à la 
crème
Compote de pommes*
Terrine au chocolat

Pâtes
Potage aux fines herbes et 
Philadelphia
Quenelle de farine et lard  
Compote de pommes*
Terrine au chocolat

Potage aux fines herbes et 
Philadelphia
Foie de veau
Purée de pommes de terre
Oignons caramélisés
Terrine au chocolat

Potage aux fines herbes et 
Philadelphia
Quenelles de farine à la 
crème
Compote de pommes*
Terrine au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de poivrons
Filet de bar rôti (MM)
Pommes de terre aux 
tomates et basilic
Fenouil
Yaourt*

Pâtes
Crème de poivrons
Filet de bar rôti (MM)
Pommes de terre aux 
tomates et basilic
Fenouil
Yaourt*

Crème de poivrons
Couscous au poulet et 
merguez
Semoule de blé
Légumes couscous
Yaourt*

Crème de poivrons
Filet de bar rôti (MM)
Pommes de terre aux 
tomates et basilic
Fenouil
Yaourt*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage aux légumes râpés

Spaghetti (MM)
sauce bolognaise 
végétarienne
Crème brûlée

Pâtes
Potage aux légumes râpés
Spaghetti (MM)
sauce bolognaise
Crème brûlée

Potage aux légumes râpés
Jambon chaud*
Pommes de terre rissolées
Duo de carottes
Crème brûlée

Potage aux légumes râpés
Spaghetti (MM)
sauce bolognaise
Crème brûlée

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Potage choisy (laitue)
Feuilleté au saumon
Pommes de terre natures
Épinards
Tarte aux abricots

Pâtes
Potage choisy (laitue)
Suprême de pintade
Croquettes
Jardinière de légumes
Tarte aux abricots

Potage choisy (laitue)
Feuilleté au saumon
Pommes de terre natures
Épinards
Tarte aux abricots

Potage choisy (laitue)
Suprême de pintade
Croquettes
Jardinière de légumes
Tarte aux abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



29.06.202523.06.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 26 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Geméisbouillon
Gebrodene Forellefilet
mat Mandelen
Risotto
Gréng Bounen
Feierdaagskuch*

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Kallefsbrot Orloff
Kroketten
Klengt Geméis
Feierdaagskuch*

Ochsenschwanzzopp
Gebrodene Forellefilet
mat Mandelen
Risotto
Gréng Bounen
Feierdaagskuch*

Ochsenschwanzzopp
Gebrodene Forellefilet 
mat Mandelen
Risotto
Gréng Bounen
Feierdaagskuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Lënsenzopp

KALEN MENU
Russesch Eër * (MM)
Schokelaspudding*

Nuddelen
Lënsenzopp
Panéierten Pouletsschnitzel
Péiterséileggromperen
Ratatouille
Schokelaspudding*

Lënsenzopp
KALEN MENU
Russesch Eër * (MM)
Schokelaspudding*

Lënsenzopp
KALEN MENU
Russesch Eër * (MM)
Schokelaspudding*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Minestrone
Kéiskrokett (MM)
Gemëschtend Geméis
Frësch Uebstzalot

Nuddelen
Minestrone
KALEN MENU
Feierstengszalot*
Gromperenzalot
Cruditéiten
Frësch Uebstzalot

Minestrone
Kéiskrokett (MM)
Gemëschtend Geméis
Frësch Uebstzalot

Minestrone
KALEN MENU
Feierstengszalot*
Gromperenzalot
Cruditéiten
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Kraiderzopp mat 

Philadelphia
Mielkniddelen mat Rahm
Äppelkompott*
Schockelasterrine

Nuddelen
Kraiderzopp mat 
Philadelphia
Kniddelen mat Speck* (MM)
Äppelkompott*
Schockelasterrine

Kraiderzopp mat 
Philadelphia
Kallefsliewer
Gromperepurée
Karameliséiert Ënnen
Schockelasterrine

Kraiderzopp mat 
Philadelphia
Mielkniddelen mat Rahm
Äppelkompott*
Schockelasterrine

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Paprikaszopp
Gebrodene Filet vum Bar
Gromperen mat Tomat an 
Basilikum
Fenchel
Yoghurt*

Nuddelen
Paprikaszopp
Gebrodene Filet vum Bar
Gromperen mat Tomat an 
Basilikum
Fenchel
Yoghurt*

Paprikaszopp
Coucous mat Poulet an 
Merguez
Schmull
Geméis vum Couscous
Yoghurt*

Paprikaszopp
Gebrodene Filet vum Bar 
(MM)
Gromperen mat Tomat an 
Basilikum
Fenchel

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Gerappten Geméiszopp
Spaghetti (MM)
vegetaresch 
Bolognaisezooss
Crème brûlée

Nuddelen
Gerappten Geméiszopp
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Crème brûlée

Gerappten Geméiszopp
Waarm Ham*
Gebroden Gromperen
Zweeerlee Wuerzelen
Crème brûlée

Gerappten Geméiszopp
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Crème brûlée

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Zalotenzopp

Feuilleté mat Saumon
Gekachte Gromperen
Spinat
Aprikosentaart

Nuddelen
Zalotenzopp
Suprême vum Päerelhung
Kroketten
Klengt Geméis
Aprikosentaart

Zalotenzopp
Feuilleté mat Saumon
Gekachte Gromperen
Spinat
Aprikosentaart

Zalotenzopp
Suprême vum Päerelhung
Kroketten
Klengt Geméis
Aprikosentaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti
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Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Gemüsebrühe
Gebratenes Forellenfilet 
mit Mandeln
Risotto
Grüne Bohnen
Feiertagskuchen

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Kalbsbraten Orloff
Kroketten
Kleines Gartengemüse
Feiertagskuchen

Ochsenschwanzsuppe
Gebratenes Forellenfilet 
mit Mandeln
Risotto
Grüne Bohnen
Feiertagskuchen

Ochsenschwanzsuppe
Gebratenes Forellenfilet 
mit Mandeln
Risotto
Grüne Bohnen
Feiertagskuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Linsensuppe
KALTMENU
Eier russische Art* (MM)
Schokoladenpudding*

Nudeln
Linsensuppe
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Kartoffeln mit Petersilie
Ratatouille
Schokoladenpudding*

Linsensuppe
KALTMENU
Eier russische Art* (MM)
Schokoladenpudding*

Linsensuppe
KALTMENU
Eier russische Art* (MM)
Schokoladenpudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Minestrone
Käsekrokette (MM)
Verschiedene 
Gemüsesorten
Frischer Obstsalat

Nudeln
Minestrone
KALTMENU
Rindfleischsalat*
Kartoffelsalat
Rohkost
Frischer Obstsalat

Minestrone
Käsekrokette (MM)
Verschiedene 
Gemüsesorten
Frischer Obstsalat

Minestrone
KALTMENU
Rindfleischsalat*
Kartoffelsalat
Rohkost
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Kräutersuppe mit 
Philadelphia
Mehlknödel mit Rahm
Apfelkompott
Schokoladenterrine

Nudeln
Kräutersuppe mit 
Philadelphia
Mehlknödel mit Speck 
*(MM)
Apfelkompott
Schokoladenterrine

Kräutersuppe mit 
Philadelphia
Kalbsleber
Kartoffelpüree
Karamelisierte Zwiebeln
Schokoladenterrine

Kräutersuppe mit 
Philadelphia
Mehlknödel mit Rahm
Apfelkompott
Schokoladenterrine

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Kartoffeln mit Tomate und 
Basilikum
Fenchel

Nudeln
Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Kartoffeln mit Tomate und 
Basilikum
Fenchel

Cremige Paprikasuppe
Couscous mit Hähnchen 
und Merguez
Couscous
Couscousgemüse
Joghurt*

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Kartoffeln mit Tomate und 
Basilikum
Fenchel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Geriebene Gemüsesuppe
Spaghetti (MM)
vegetarische 
Bolognaisesosse
Crème brûlée

Nudeln
Geriebene Gemüsesuppe
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Crème brûlée

Geriebene Gemüsesuppe
Warmer Schinken *
Bratkartoffeln
Duo von Karotten
Crème brûlée

Geriebene Gemüsesuppe
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Crème brûlée

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Salatsuppe
Blätterteig mit Lachs
Natur Kartoffeln
Spinat
Aprikosentorte

Nudeln
Salatsuppe
Perlhuhnbrust/-filet
Kroketten
Kleines Gartengemüse
Aprikosentorte

Salatsuppe
Blätterteig mit Lachs
Natur Kartoffeln
Spinat
Aprikosentorte

Salatsuppe
Perlhuhnbrust/-filet
Kroketten
Kleines Gartengemüse
Aprikosentorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


