' ) SERVIOR

Menu du 16.06.2025 au 22.06.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZE\LII.:
. D Créme de tomates au basilic D Créme de tomates au basilic Raisins [] k1
=9 Joue de beeuf braisée Péche au thon (MM) []k2
2 g Purée de pommes de terre Salade de taboulé
29 ] Haricots verts ] Crudités Salade de haricots verts []k3
©
~ |purée Purée |:| K4
0 D Créme de courgettes D Créme de courgettes Fromage blanc a la compote de [] k1
- N Grillade Grillade cerises
B S ! [1k2
s 3 ] ] Oeufs durs * (MM) [1ks
= []
™ | purée Purée K4
10 D Soupe a l'oignon D Soupe a l'oignon Forét Noire [] k1
ER Falschen Hues* (MM) Langue de veau |:| K2
° g Schupfnudeln Purée de pommes de terre
g o |:| Haricots blancs sauce tomate |:| Carottes persillées Saucisse ardennaise (MM) |:| K3
(=]
= | pPurée Purée |:| K4
. D Potage aux légumes verts D Potage aux légumes verts Panna cotta* [] k1
=9 Quiche provengale (MM) Emincé de boeuf* |:| K2
kS g Salade verte Pommes de terre natures
Se ] [] Petits pois Tarte flambée [1k3
2 O
~ |purée Purée K4
T Bouillon julienne Bouillon julienne Fraises [] k1
b4 S D Dos de cabillaud (MM) D Courgettes farcies (MM)
3o _ Riz Coquillettes [J k2
§ S0 Epinards ] Tomate Mozzarella [1ks3
N | puree Purée |:| K4
" D Potage Crécy D Potage Crécy . Créme brilée [] k1
k-3 Céte de porc* Curry aux légumes et aux pois chiches (MM) (k2
g g Pommes de terre boulangéres
520 Chou frisé braisé [] Streisel* []k3
o Purée Purée |:| K4
0w ] . Oxtail | _ Oxtail _ Tarte a la rhubarbe ]k
S8 Filet de sandre (MM) R6ti de dinde farci |:| K2
5 g sauce au beurre blanc Pommes de terre ciboulette
£0 |:| Riz |:| Bouquetiére de légumes Paté Riesling |:| K3
= N
QN |5 Asperges vertes et blanches buree |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;;ht VM = VIANDE MOULUE 25/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEquer‘gm MM = MENU MOU 0401 +




+
j SERVIOR  Menuvum 16.06.2025 bis 22.06.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
10 D Tomatenzopp mat Basilikum D Tomatenzopp mat Basilikum Drauwen [] k1
oy Réndsbaken Pij mat Thon (MM) (ka2
2 g Gromperepurée Zalot vun Taboulé
ig S | Gréng Bounen u Cruditéiten Bounenzalot [1ks
= Puree Puree |:| K 4
Courgettenzopp Courgettenzopp Waissen Kéis mat |:| K1
m . . . .
§' § D Mir grillen D Mir grillen Kiischtenkompott []Kk2
N .
=§ 3 ] ] Hard gekachten Eér * (MM) [1ks3
~
=~ |puree Puree |:| K4
s | [] Ennenzopp ] Ennenzopp Schwarzwalder Kirschtorte 1K1
9 P Falschen Hues* (MM) Kallefszong |:| K2
2 g Schupfnudeln Gromperepurée
5o |:| Waiss Bounen mat Tomatenzooss |:| Wuerzelen mat Péiterséileg Wurscht mat Kéis am |:| K3
=2 . . Speckmantel (MM) [ ka
v D Gréng Geméiszopp D Gréng Geméiszopp Panna Cotta* [] k1
28 Quiche mat Geméis (MM) Réndsgeschnetzeltes* []k2
§ g Gréng Zalot Gekachte Gromperen
€9 [] ] lerbessen Flammkuchen [1k3
[} 2 I:' 4
=] Puree Puree K
10 D Britt mat Juliennegeméis D Britt mat Juliennegeméis Ardbier [] k1
> S Réckefilet vum Cabillaud Gefélliten Courgetten (MM) (k2
3 Rais Niddelcher
£e 0 Spinat [] Tomaten mat Mozzarella [1k3
o
N Puree Puree |:| K 4
o® |:| Mue’rtenzopp |:| 3 Muertenzopp Créme brilée L]k
2 g Schweéngskotlett* Geméiscurry mat pois chiches (MM) (k2
7] g Grompere mat Ennen
g o] Gekrauselten Kabes ] Streisel” []k3
? Puree Puree |:| K 4
" D Ochsenschwanzzopp D Ochsenschwanzzopp Rhubarbstaart [] k1
°9 Filet vum Zander (MM) Geféllten Dindebrot |:| K2
2 g mat Waissbotterzooss Grompere mat Bratzelen
§ ‘c:_ |:| ) Réis |:| Geméschte Geméis Rieslingspaschtgit |:| K3
N [oooe Gréng an Weiss Spargelen buree |:| K4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 25/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+
j SERVIOR  Meniivom 16.06.2025 bis 22.06.2025

TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E::E
10 D Tomatencremesuppe mit Basilikum D Toma'tencremgsuppe mit Basilikum Trauben [] k1
2 g Rinderbacken Pfirsisch mit Thunfisch (MM)
] g Kartoffelplree Taboulé Salat [ k2
e M Griine Bohnen u Rohkost Bohnensalat []ks3
©
~ |paree Plree |:| K4
e | [] Cremige Zucchinisuppe m Cremige Zucchinisuppe Quark mit Kirschenkompott L]k
) S Wir grillen Wir grillen |:| K2
o N
c
89 ] ] Hart gekochtes Ei *(MM) [1k3
an~ I:'
™ | paree Plree K4
<o [ Zwiebelsuppe m Zwiebelsuppe Schwarzwélder Kirschtorte 1K1
g § FaIsSchﬁr I-]!asg I(MM) KKa{b?flem_ge |:| K2
s N chupfnudeln artoffelpliree
,‘§" § |:| Weisse Bohnen mit Tomatensosse |:| Karotten mit Petersilie Wurst mit Kdse im Speckmantel |:| K3
~ | puree Plaree (MM) I:' K4
Do D Grine Gemusesuppe D Grine Gemusesuppe Panna Cotta* [] k1
298 Quiche mit provenzialischem Gemuse (MM) Rindergeschnetzeltes* |:| K2
° g Griner Salat Natur Kartoffeln
€9 ] ] Erbsen Flammkuchen []ks3
oo []
Q ™ |puree Plaree K4
10 I:I Brihe mit Juliennegemise I:I Brihe mit Juliennegemuse Erdbeere [] k1
> S Kabeljauriicken Geflillte Zucchini (MM) k2
= 2 Reis Hoérnchennudeln
£ e | Spinat [] Tomaten mit Mozzarella [1ks3
N Plree Plree |:| K4
o 10 D Moéhrensuppe D ) Moéhrensuppe Créme brilée [] k1
S 9 Schweinekotelett Gemusecurry mit Kichererbsen (MM) I:I K2
B o Kartoffeln mit Zwiebeln
g ° |0 Wirsingkohl ] Streusel* [1k3
LR - [l ka
PUree PUree
10 D Ochsenschwanzsuppe D Ochsenschwanzsuppe Rhabarbertorte [] k1
2y Zanderfilet (MM) Geflllter Putenbraten |:| K2
c g mit Buttersosse Kartoffeln mit Schnittlauch
So ] Reis ] Gemischtes Gemduse Rieslingspastete [1k3
LN Griiner und weisser Spargel
N Plaree PlUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 25/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +




