SERVIOR Menu du 30.06.2025 au 06.07.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZEAT;.:-.:
10 D Potage a la tomate D Potage a la tomate Salade de fruits frais [] k1
- S Navarin d'agneau Boulette maison* (MM) [ k2
2 g Pommes de terre natures Purée de pommes de terre
3 g, |:| Flageolets |:| Courgettes Croque Monsieur |:| K3
® | puree Purée |:| K4
" D Potage au cerfeuil D Potage au cerfeuil Flan pistache [] k1
e S Oeuf au plat* (MM) Filet américain (MM) |:| K2
I Nouilles Frites
T~ .
=0 |:| Chou-fleur gratiné |:| Salade verte Salade museau |:| K3
© Purée Purée |:| K4
_ o D Créme d'épinards D Créme d'épinards Tarte aux abricots [] k1
R Jambon melon* Paélla (MM) k2
o ‘,: Pommes de terre réties
$ S0 [] Viennoiserie* [1ks3
© Purée Purée |:| K4
10 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Clafoutis aux cerises [] k1
-9 Roulade de boeuf* Quiche aux poireaux (MM) |:| K2
g ‘,:‘ Purée de pommes de terre
3 2O Haricots beurre ] Salade de crabe-surimi [1ks
° Purée Purée |:| K4
_ 10 D Créme de courgettes D Créme de courgettes Cheesecake [] k1
T8 Filet de lieu noir (MM) Cordon bleu de poulet pané []k2
5 ‘: sauce dugléré Pommes de terre roties
So ] Riz [] Tomate au four Lyoner [1k3
>3 | — Brocolis 3 [1ka
Purée Purée
_® D Potage aux Iégur_nes de saison D Potage aux légumes ge saison Savarin [] k1
T o Spaghetti (MM) Céte de porc |:| K2
g R au pesto sauce aux oignons
3o ] Salades du buffet ] Pommes de terre ciboulette Oeuf en gelée [1k3
© |piree bure Champignons poélés [ ka
o 10 D Consommé aux crépes D Consommeé aux crépes Dame blanche* [] k1
) Bouchée a la reine Filet de dorade rbti (MM) |:| K2
SN Frites Tagliatelles
§ g |:| Salade verte |:| Flan de poivron Assortiment de fromages* |:| K3
ao Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre So;”:g,i;”“;“;':cht VM = VIANDE MOULUE 2712025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuuq#ergm MM = MENU MOU 0401 +



