
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 09.06.2025 bis 15.06.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Tomate mit Garnelen
Gemüsesuppe mit Basilikum

Rührei
Knoblauchtoast

Gemischter Salat

Tomate mit Garnelen
Gemüsesuppe mit Basilikum

Schweinemedaillon
Cognacsosse

Hausmacher Herzoginnenkartoffeln

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
6.

20
25 Obstjoghurt*

Berdorfer Käse"RoudeBouf"*

Püree Püree

M
on

ta
g

Portugisische Kohlsuppe
Roher und gekochter Schinken*

Bratkartoffeln
Rohkost

Portugisische Kohlsuppe
Gebratene Hähnchenkeule

Portugiesische Sosse
Natur Kartoffeln
Paprikagemüse

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
6.

20
25 Pasteis de Nata

Mettwurst

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Rinderbrühe mit Nudeln
Kartoffelpuffer (MM)

Apfelkompott

Rinderbrühe mit Nudeln
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelsalat
Rohkost

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
6.

20
25

Streusel mit Rhabarber

Sardinen

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Spinatcremesuppe
Gegrillte Hähnchenflügel

Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
Ratatouille
César Salat

Spinatcremesuppe
Rinderragout*

Natur Kartoffeln
Kohlrabi

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
6.

20
25

Tiramisu

Quark mit Kräutern*

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Asiatische Maissuppe
Königinpastete

Fritten
Grüner Salat

Asiatische Maissuppe
Gebratenes Seehechtfilet (MM)

Drillinge mit Kräutern
Gedämpfter Lauch

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
6.

20
25

Melonenduo

Kaffeeplätzchen*

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Salatsuppe
Hacksteak* (MM)

Sosse mit grünem Pfeffer
Stampfkartoffel mit Butter

Grüne Bohnen

Salatsuppe
Ravioli

mit Salbeisosse

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
6.

20
25 Zitronentorte

Putenbraten

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Buchstabensuppe
Gebratene Scampis

Bandnudeln
Kandierte Tomate

Buchstabensuppe
Geräucherter Schweinekamm*

Kartoffeln mit fettem Speck
Saubohnen

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
6.

20
25 Eis*

Eiersalat*

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 24 / 2025


