SERVIOR Menu du 09.06.2025 au 15.06.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald EEAT;.:-.:
10 D Tomate aux crevettes D Tomate aux crevettes Yaourt aux fruits* |:| K1
-9 Pistou aux légumes Pistou aux légumes |:| K2
2 S Mignon de porc* Oeuf brouille*
3o |:| sauce au cognac |:| Toast a l'all Roude Bouf* |:| K3
3 - Pommes de terre duchesse maison - Salade mixte |:| K 4
Purée Purée
v D ' Caldo verde N D Caldo verde ' Pasteis de Nata [] k1
5 S Cuisse de poulet rotie Jambon cru et cuit* [ k2
= N sauce portuguaise Pommes de terre roties
g 8 ] Pommes de terre natures ] Crudités Mettwurscht [1ks
e - Poivrons mixtes - [ ka
Purée Purée
-0 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Crumble a la Rhubarbe [] k1
s g Saucisses viennoises (MM) Galettes de pommes de terre (MM) |:| K2
o N Salade de pommes de terre Compote de pommes*
g 3 ] Crudités ] Pilchards [ ks
- Purée Purée |:| K4
" D Créme d'épinards D Créme d'épinards Tiramisu [] k1
- & Ragot de boeuf * Salade Ceésar []k2
kS g Pommes de terre natures
3 g. ] Chou-rave ] Fromage blanc aux herbes* [1ks3
= |puree Purée |:| K4
—_10 D . Créme de njg'l's D Crém’e qe ma'l"s Duo de melons [] k1
-4 Filet de merlu réti (MM) Bouchée a la reine [ k2
5 g Pommes de terre grenailles aux herbes Frites
§ o |:| Fondue de poireaux |:| Salade verte Viennoiserie* |:| K3
(]
= |puree Purée |:| K4
10 D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Tarte au citron [] k1
59 Raviolis Steak haché* (MM) (k2
g g sauce a la sauge sauce au poivre vert
22 (] ] Pommes de terre écrasées au beurre Réti de dinde [ k3
(7] .
s | - Haricots verts [l ka
Purée Purée
o 1 D Consommé a l'alphabet D Consommé a l'alphabet Glace* [] k1
59 Judd fumé* Scampis sautés (k2
g g Pommes de terre au lard Tagliatelles
g0 |:| Féves des marais |:| Tomates confites Salade aux ceufs* |:| K3
‘A IO
a-= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 2412025
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