SERVIOR Menu vum 16.06.2025 bis 22.06.2025
Op der Rhum
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT E:'j:::.
10 D Tomatenzopp mat Basilikum D Tomatenzopp mat Basilikum Bananemousse* [] k1
oy Réndsbaken Pij mat Thon (MM) (ka2
2 g Gromperepurée Zalot vun Taboulé
ig o |:| Gréng Bounen |:| Cruditéiten Cruditéiten |:| K3
©
= Puree Puree |:| K 4
o2 | [ Courgettenzopp ] Courgettenzopp Waissen Kéis mat 1K1
[ g Gemeéschten Grillteller Kiischtenkompott I:' K2
b g Gromperen aus dem Schéaffchen
=§ S [ [] Zellerizalot ] Porchetta []k3
~
- Puree Puree |:| K 4
Ennenzopp Ennenzopp Ardbier 1 k1
0
§ P D Falschen Hues* (MM) D Omelette mat Ham a Kéiss |:| K2
2 g Gromperegratin Gromperen mat Zwiwwelen
82 |[] Wuerzelen mat Rahm ] Geméisflan Gromperenzalot []k3
(=]
= ™ | Puree Puree |:| K4
v D Gréng Geméis’z.opp D Gréng Geméiszopp Panna Cotta* [] k1
28 Quiche mat Geméis (MM) Réndsgeschnetzeltes* []k2
§ g Gréng Zalot Gekachte Gromperen
€5 | ] lerbessen Lues gekachtent Ee* [1ks
[-2]
8 = Puree Puree D K 4
10 D Britt mat Juliennegeméis D Britt mat Juliennegeméis Waassermeloun [] k1
> S Réckefilet vum Cabillaud Gefélliten Courgetten (MM) ]
g« Rais Niddelcher K2
om— ‘o N
£ 21 Spinat ] Tomaten mat Mozzarella [1k3
N Puree Puree |:| K 4
_ D Muertenzopp D Muertenzopp Créme brilée [] k1
2 g Schweéngskotlett* Geméiscurry mat pois chiches (MM) (k2
7] g Grompere mat Ennen
g o] Gekrauselten Kabes ] Streisel” []k3
? Puree Puree |:| K 4
" D Ochsenschwanzzopp D Ochsenschwanzzopp Rhubarbstaart [] k1
°9 Filet vum Zander (MM) Geféllten Dindebrot |:| K2
2 g mat Waissbotterzooss Grompere mat Bratzelen
So |:| Rais |:| Geméschte Geméis Rieslingspaschtgit |:| K3
n A = i
N [oooe Gréng an Weiss Spargelen buree |:| K4
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+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



