eniivom 16.06. is 22.06.
SERVIOR M 16.06.2025 bis 22.06.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:::
" D Tomatencrgmgsutp))pekmit Basilikum D Ton;?'tencrﬁmgts_lqﬁpefmithB(e't;lc,li\l/ill;um Bananemousse* |:| K1
9 inderbacken irsisch mit Thunfisc
% g Kartoffelplree Taboulé Salat [ k2
g8 | Griine Bohnen 0 Rohkost Rohkost [1k3
©
~ |paree Plree |:| K4
Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Quark mit Kirschenkompott [] k1
[Ie]
g S D César Salat D [ k2
9 N Baguette
88 ] Gemischter Grillteller* ] Schweinebraten"Porchetta" []ks
Q8 | e Ofenkartoffeln o [N ka
<o | Zwiebelsuppe | Zwiebelsuppe Erdbeere [] k1
g P Falscher Hase* (MM) Omelett mit Schinken und Kase |:| K2
2 o Kartoffelgratin Bratkartoffeln mit Zwiebeln
,‘§" g ] Karottenen mit Rahm ] Gemiuseflan Kartoffelsalat [1k3
~ | puree Plaree |:| K4
Do D Grine Gemusesuppe D Grine Gemusesuppe Panna Cotta* [] k1
298 Quiche mit provenzialischem Gemuse (MM) Rindergeschnetzeltes*
° g Griner Salat Natur Kartoffeln D K2
£ 8 ] ] Erbsen Drei Minuten Ei [1ks3
o o
Q ™ |puree Plaree |:| K4
10 I:I Brihe mit Juliennegemuse I:I Brihe mit Juliennegemuse Wassermelone [] k1
293 Kabeljaurticken Gefllte Zucchini (MM) []
P 2 Reis Hoérnchennudeln K2
£ e | Spinat [] Tomaten mit Mozzarella [1ks3
N Plree Plree |:| K4
=2 | ] Mohrensuppe | ) Mohrensuppe Créme brilée L]k
S 9 Schweinekotelett Gemusecurry mit Kichererbsen (MM) I:I K2
B o Kartoffeln mit Zwiebeln
g ° |0 Wirsingkohl ] Streusel* [1k3
v, —
o Plree Plree |:| K4
10 D Ochsenschwanzsuppe D Ochsenschwanzsuppe Rhabarbertorte [] k1
2y Zanderfilet (MM) Geflllter Putenbraten |:| K2
c g mit Buttersosse Kartoffeln mit Schnittlauch
§ ‘C:. ] ) Reis ] Gemischtes Gemuse Rieslingspastete [ ] k3
N [ooee Griiner und weisser Spargel — |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen e emanthi VM = FLEISCH PURIERT 25/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



