
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 16.06.2025 bis 22.06.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Pfirsisch mit Thunfisch (MM)

Taboulé Salat
Rohkost

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Rinderbacken
Kartoffelpüree
Grüne Bohnen

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
6.

20
25 Bananemousse*

Rohkost

Püree Püree

M
on

ta
g

Cremige ZucchinisuppeCremige Zucchinisuppe
César Salat

Baguette
Gemischter Grillteller*

Ofenkartoffeln

K 1
K 2
K 3
K 417

.0
6.

20
25

Quark mit Kirschenkompott

Schweinebraten"Porchetta"

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Zwiebelsuppe
Omelett mit Schinken und Käse

Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Gemüseflan

Zwiebelsuppe
Falscher Hase* (MM)

Kartoffelgratin
Karottenen mit Rahm

K 1
K 2
K 3
K 418

.0
6.

20
25 Erdbeere

Kartoffelsalat

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Grüne Gemüsesuppe
Rindergeschnetzeltes*

Natur Kartoffeln
Erbsen

Grüne Gemüsesuppe
Quiche mit provenzialischem Gemüse (MM)

Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 419

.0
6.

20
25

Panna Cotta*

Drei Minuten Ei

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Brühe mit Juliennegemüse
Gefüllte Zucchini (MM)

Hörnchennudeln

Brühe mit Juliennegemüse
Kabeljaurücken

Reis
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 420

.0
6.

20
25 Wassermelone

Tomaten mit Mozzarella

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Möhrensuppe
Gemüsecurry mit Kichererbsen (MM)

Möhrensuppe
Schweinekotelett

Kartoffeln mit Zwiebeln
Wirsingkohl

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
6.

20
25

Crème brûlée

Streusel*

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Ochsenschwanzsuppe
Gefüllter Putenbraten

Kartoffeln mit Schnittlauch
Gemischtes Gemüse

Ochsenschwanzsuppe
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse

Reis
Grüner und weisser Spargel

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
6.

20
25 Rhabarbertorte

Rieslingspastete

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 25 / 2025


