
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 07.07.2025 au 13.07.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème de volaille
Boeuf Bourguignon*

Navets
Purée

Crème de volaille
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
7.2

02
5 Muffin myrtilles*

Porchetta

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage Cultivateur
Gelée de porc*(MM)

Pommes de terre rôties
Haricots verts

Potage Cultivateur
Pilon de poulet mariné

Haricots verts
Fusilli

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
7.2

02
5 Pudding au chocolat*

Salade coleslaw

Purée Purée

M
ar

di

Potage aux  poireaux
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

sauce moutarde
Pommes de terre ciboulette

Chou de Bruxelles

Potage aux  poireaux
Salade Niçoise

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
7.2

02
5 Pêche rôtie pistache

Oeufs durs * (MM)

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Soupe à l'oignon
Galettes de pommes de terre (MM)

Compote de pommes*

Soupe à l'oignon
Langue de boeuf*
sauce au madère

Pommes de terre persillées
Céleri au gratin

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
7.2

02
5 Mousse yaourt citron*

Toast champignons

Purée Purée

Je
ud

i

Potage Crécy
Gratin de pommes de terre et légumes

Potage Crécy
Filet de poisson frit  (MM)

Frites
Purée de petits pois

K 1
K 2
K 3
K 411.

07
.20

25 Pastèque

Mozzarella (MM)

Purée Purée

Ve
nd

re
di

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Emincé de poulet

Spätzle
Carottes au Beurre

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Omelette au fromage* (MM)
Purée de pommes de terre

Champignons

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
7.2

02
5 Café glacé*

Berdorfer aux herbes*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Soupe à l'oignon
Penne  (MM)

sauce au gorgonzola
Salade de roquette

Tomates cerises confites

Soupe à l'oignon
Judd fumé*

Pommes de terre au lard
Fèves des marais

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
7.2

02
5 Tarte aux poires

Pain au raisin*

Purée PuréeDi
m

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 28 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 07.07.2025 bis 13.07.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Pouletscrèmezopp
Rëndfleesch Bourguignon*

Ribben
Purée

Pouletscrèmezopp
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
7.2

02
5 Molbiermuffin*

Porchetta

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Bauerenzopp
Fierkelsjelli* (MM)

Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

Bauerenzopp
Marinéierten Pouletspilon

Gréng Bounen
Fusilli

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
7.2

02
5 Schokelaspudding*

Kabeszalot mat Wuerzelen

Puree Puree

Dë
ns

de
g

Porettenzopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

mat Moschterzooss
Grompere mat Bratzelen

Brockelcher

Porettenzopp
Zalot no Nizza Art

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
7.2

02
5 Pij gebroden mat Pistach

Hard gekachten Eër * (MM)

Puree PureeM
ët

tw
oc

h

Ënnenzopp
Gromperenkichelcher (MM)

Äppelkompott*

Ënnenzopp
Rëndszong*

mat Madèrezooss
Péiterséileggromperen

Zellerisgratin

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
7.2

02
5 Zitroune Yoghurtmousse*

Toast mat Champignoen

Puree PureeDo
nn

es
ch

de
g

Muertenzopp
Gromperen- an Geméisgratin

Muertenzopp
Gebakene Fëschfilet  (MM)

Fritten
Ierbessenpurée

K 1
K 2
K 3
K 411.

07
.20

25 Waassermeloun

Mozzarella (MM)

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Kraiderzopp mat Philadelphia
Pouletsgeschnetzeltes

Spätzle
Muerten mat Botter

Kraiderzopp mat Philadelphia
Omelett mat Kéis* (MM)

Gromperepurée
Champignoen

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
7.2

02
5 Café glacé*

Berdorfer mat Kraider*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Ënnenzopp
Penne  (MM)

mat Gorgonzolazooss
Roquette Zaloot

Kiischtentomaten marinéiert

Ënnenzopp
Gereecherten Judd*

Speckgromperen
Gaardebounen

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
7.2

02
5 Birentaart

Schneck*

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 28 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 07.07.2025 bis 13.07.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Hühnercremesuppe
Rindfleisch Bourguignon

Rüben
Püree

Hühnercremesuppe
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
7.2

02
5 Heidelbeermuffin*

Schweinebraten"Porchetta"

Püree Püree

M
on

ta
g

Bauernsuppe
Fierkelsjelli* (MM)

Bratkartoffeln
Grüne Bohnen

Bauernsuppe
Marinierte Hähnchenunterschenkel

Grüne Bohnen
Fusilli

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
7.2

02
5 Schokoladenpudding*

Weisskohlsalat mit Möhren

Püree Püree

Di
en

st
ag

Lauchsuppe
Luxembuerger Grillwurscht* (MM)

Senfsosse
Kartoffeln mit Schnittlauch

Rosenkohl

Lauchsuppe
Salat nach Nizza Art

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
7.2

02
5 Gebratene Pfirsische mit Pistazien

Hart gekochtes Ei *(MM)

Püree Püree

M
itt

wo
ch

Zwiebelsuppe
Kartoffelpuffer (MM)

Apfelkompott

Zwiebelsuppe
Rinderzunge*

mit Maderesosse
Kartoffeln mit Petersilie

Gratinierter Selleri

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
7.2

02
5 Zitronenyoghurtmousse*

Toast mit Pilzen

Püree PüreeDo
nn

er
st

ag

Möhrensuppe
Kartoffel-und Gemüsegratin

Möhrensuppe
Fritiertes Fischfilet (MM)

Fritten
Erbsenpüree

K 1
K 2
K 3
K 411.

07
.20

25 Wassermelone

Mozzarella (MM)

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Kräutersuppe mit Philadelphia
Hähnchengeschnetzeltes

Spätzle
Karotten in Butter

Kräutersuppe mit Philadelphia
Omelette mit Käse* (MM)

Kartoffelpüree
Champignons

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
7.2

02
5 Eiskaffee*

Berdorfer mit Kräutern*

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Zwiebelsuppe
Penne  (MM)

mit Gorgonzolasosse
Raukensalat

marinierte Kirschtomaten

Zwiebelsuppe
Geräucherter Schweinekamm*

Kartoffeln mit fettem Speck
Saubohnen

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
7.2

02
5 Birnentorte

Rosienenschnecke

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 28 / 2025


