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SERVIOR Menu vum 16.06.2025 bis 22.06.2025
Beim Klouschter
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERE :((kir:g.
0 D Tomatenzopp mat Basilikum D Tomatenzopp mat Basilikum Café glacé* [ ]k
2 g Réndsbaken Hachis Parmentier (MM) k2
- g Gromperepurée Zalot vum Buffet
ig s Gréng Bounen B Fierkelsjelli* [Iks3
™ |puree Puree D K4
i I:I Courgettenzopp D Courgettenzopp Panna Cotta* [ ]k
o Zalot César Omelette mat Ham a Kéiss (ka2
4 g Baguette Gromperen mat Zwiwwelen
:§ 2 D D Iwerbaakenen Choufleur Leerdammer D K3
= |puree Puree D K4
Porettenzopp Porettenzopp Ardbier K1
n
Sy ] Falschen Hues* (MM) O] Kallefskapp E
3 g. Schupfnudeln Salzgromperen K2
oo D Waiss Bounen mat Tomatenzooss D Bouillonsgeméis Cervelas [:| K3
0
: = Puree Puree D K4
20 D Gréng Geméiszopp D Gréng Geméiszopp Jokeystaart [] k1
28 Quiche mat Geméis (MM) Réndsgeschnetzeltes*® (k2
8 g Gréng Zalot Grompere mat Rosmarin
g o u ] lerbesse mat Muerte Toast mat Guess Kise [1ks3
§ o ]
2 ™ |puree Puree K4
0 D Britt mat Juliennegeméis D Britt mat Juliennegeméis Clafoutis mat Kiischten [] k1
o g Réckefilet vum Cabillaud Geféllten Courgetten (MM)
5 Rais Niddelcher [1k2
2s Spinat [ Mortadella []ks
N Puree Puree D K 4
ow [ [] Muertenzopp O Muertenzopp Waassermeloun ] k1
o g Schwéngskotlett* Gemeéiscurry mat pois chiches (MM) (k2
b g Grompere mat Ennen
E o [:] Gekrauselten Kabes I:l Leerdammer D K3
@ o Puree Puree D K4
o2 | [] Spargelzopp ] Spargelzopp Dem Patissier sain Dessert ]k
o9 Filet vum Zander (MM) Geféllten Dindebrot k2
- g mat Waissbotterzooss Grompere mat Bratzelen
§o ] Rais H Geméschte Geméis Gereechert Frell []ks
m N # .
N oo Greng an Weiss Spargelen B [1ka
;ux(m&ou"-zf'
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér ST schmaacht VM = GEMUELENT FLEESCH 25/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét_zebusr‘g” MM = MENU MOU 0401 +



