SERVIOR Menu du 16.06.2025 au 22.06.2025
Op Acker
DESSER PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON i =*§§j§-—-— W CARTE
@0 D Créme de tomates au basilic D Créme de tomates au basilic Tarte a l2 rhubarbe [:] K1
-9 Joue de beeuf braisée Péche au thon (MM) I:I K2
2 Puree de pommes de terre Salade de taboulé
5 @ . e Y , D K3
=2 ] Haricots verts ] Crudites Truite fumée
w
= |purge Purée I:‘ K4
in D Créme de courgettes D Creme de courgettes Fromage blanc & la compote de |:| K1
5 a Salade César Omelette au jambon et fromage* (MM) cerises []k2
5N Baguette Pommes de terre lyonnaises
w i
28| ] Chou-fleur gratiné Leerdammer []ks
~ [lka
Purée Purée
D I:l Soupe a l'oignon |:| Soupe a l'oignon Fraises D K1
°8 Falschen Hues®* (MM) Langue de veau k2
] ;! Schupfnudeln Purée de pommes de terre
-] ] Haricots blancs sauce tomate ] Carottes persillées Saucisse viennoise [1ks3
2w K 8 Salade de pommes de terre [:] K4
- D Potage aux légumes verts D Potage aux légumes verts Panna cotta* |:| K1
P Quiche provengale (MM) Emincé de boeuf* []k2
g Salade verte Pommes de terre natures
o © . : s
e ] Petits pois Oeuf a la coque* [1ks3
= |purée Purée D K4
_ Bouillon julienne Bouillon julienne Pastéque K1
T8 L] Dos de cabillaud (MM) [ Courgettes farcies (MM) q E K2
5 _ Riz Coquillettes
é e O Epinards ] Tomate Mozzarella []ks3
ol Purée Purée [:I K4
w | [] Potage Crecy ] ~ Potage Crécy Créme brilée [] k1
T8 Cote de porc* Curry aux legumes et aux pois chiches (MM) I:l K2
g g Pommes de terre boulangéres
52 Chou frisé braisé ] Streisel* []ks3
N Purée Purée I:I K4
Oxtail Oxtail Forét Noi
® 0 orét Noire K1
<8 I:I Filet de sandre (MM) D Réti de dinde farci E K2
= g sauce au beurre blanc Pommes de terre ciboulette
£ 0O D Riz D Bouquetiére de légumes Paté Riesling [:] K3
= o
CRAN Pl Asperges vertes et blanches el |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre 5a e s i VM = VIANDE MOULUE 25/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Let% MM = MENU MOU 0401 +



