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SERVIOR Menu du 09.06.2025 au 15.06.2025
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0 D To_mate aux crevettes D Tqmate aux crevettes Tarte au citron ] k1
5 9 Pistou aux légumes Pistou aux légumes |:| K2
£ Mignon de porc* Bouchée 2 la reine
| g D sauce au cognac . D Frites Roude Bouf* |:| K3

& | Pommes de terre duchesse maison e Salade verte D K4

Caldo verde Caldo verde Pasteis de Nat K1

0 asteis de Nata
=8 D Cuisse de poulet rétie D Jambon cru et cuit* E K2
g g sauce portuguaise Pommes de terre réties
So O Pommes de terre natures Crudités Pilchards (ks

< : :

2 e Poivrons mixtes Sorie L__| K&
=8 | ] Bouillon de boeuf aux vermicelles O Bouillon de boeuf aux vermicelles Crumble & la Rhubarbe (] k1
&) Saucisses viennoises (MM) Galettes de pommes de terre (MM) D 2
oo Salade de pommes de terre Compote de pommes”* K
g ] ] Crudités 0 Pizza (Jk3

- Purée Purée D K4

e | [ Créme d'épinards O Créme d'épinards Tiramisu O] k1
3 S Rago(t de boeuf * Ailes de poulet grillés |:| K2
3 g Pommes de terre natures Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette
3 e O Chou-rave ] Ratatouille Fromage blanc aux herbes* k3

™ |purse Purée D K4
=o [ Créme d'asperges D Créme d'asperges Duo de melons [ k1
28 Filet de merlu roti (MM) Chili Con Carne (MM) D K2
- : Pommes de terre grenailles aux herbes Riz
to D Fondue de poireaux 0 Viennoiserie [(1ks3
> o

~ | purée Purée D K4

in I:I Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Yaourt aux fruits* ] k1
'E S Raviolis épinard et ricotta (MM) Pot au feu de boeuf luxembourgeois* k2
£ 2 Pommes de terre au bouillon
ag | ] Légumes du bouillon Réti de dinde (k3

= | purée Purée D K 4;
v [[] Consommeé a {'alphabet O Consommé a l'alphabet Glace* 1 k1 i
&S Judd fumé~ Scampis sautés k2 '
s g Pommes de terre au lard Tagliatelles
E o D Féves des marais D Tomates confites Salade aux ceufs* |:| K3
s W
i, e Purée Purée D K4

La liste des ALLERGENES peut étre e B VM = VIANDE MOULUE 2412025
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