
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 23.06.2025 au 29.06.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Tomate aux crevettes grises
Crème à l'oseille

Risotto  (MM)
Fricassé de champignons des bois

Tomate aux crevettes grises
Crème à l'oseille

Rôti de veau Prince Orloff
Croquettes

Jardinière de légumes23
.0

6.
20

25 Omelette Norvégienne

Lait caillé avec pommes de terre 
rôties *Purée Purée

Lu
nd

i

Minestrone
Oeuf à la russe* (MM)

Baguette

Minestrone
Escalope de poulet panée

Pommes de terre persillées
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
6.

20
25 Crème de yaourt aux framboises

Salami campagnard 
luxembourgeois*Purée Purée

M
ar

di

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Poitrine de veau farcie (MM)

Gratin dauphinois
Petits pois

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Salade de viande de boeuf*

Pommes de terre rôties
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
6.

20
25 Tarte au fromage blanc *

Berdorfer

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de poivrons
Foie de veau

Purée de pommes de terre
Oignons caramélisés

Crème de poivrons
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
6.

20
25 Glace*

Salade niçoise

Purée Purée

Je
ud

i

Potage aux légumes râpés
Couscous au poulet et merguez

Semoule de blé
Légumes couscous

Potage aux légumes râpés
Filet de bar rôti (MM)

Pommes de terre aux tomates et basilic
Fenouil

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
6.

20
25 Melon

Pâté crème

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage choisy (laitue)
Gyros

Pommes de terre à la crème aigre et ciboulette
Salade Coleslaw

Potage choisy (laitue)
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
6.

20
25 Mousse au chocolat

Oeuf en gelée

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Bouillon de poule aux oeufs
Feuilleté au saumon (MM)
Pommes de terre natures

Épinards

Bouillon de poule aux oeufs
Suprême de pintade

Croquettes
Jardinière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
6.

20
25 Chou à la crème

Poche au pommes*

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 26 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 23.06.2025 bis 29.06.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Tomat mat klenge Krevetten
Sauerampercrèmezopp

Risotto  (MM)
Bëschchampignonen

Tomat mat klenge Krevetten
Sauerampercrèmezopp

Kallefsbrot Orloff
Kroketten

Klengt Geméis23
.0

6.
20

25 Omelette Norvégienne

Brach mat gebrodenen 
Gromperen*Puree Puree

M
éi

nd
eg

Minestrone
Russesch Eër * (MM)

Baguette

Minestrone
Panéierten Pouletsschnitzel

Péiterséileggromperen
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
6.

20
25 Yoghurtcreme mat Hambier

Lëtzebuerger Bauerenzoossiss*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Kraiderzopp mat Philadelphia
Gefëllten Kallefsbrëschtchen (MM)

Gromperegratin
Ierbessen

Kraiderzopp mat Philadelphia
Feierstengszalot*

Gebroden Gromperen
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
6.

20
25 Kéistaart*

Berdorfer Kéis

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Paprikaszopp
Kallefsliewer

Gromperepurée
Karameliséiert Ënnen

Paprikaszopp
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
6.

20
25 Glace*

Zalot no Nizza Art

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Gerappten Geméiszopp
Coucous mat Poulet an Merguez

Schmull
Geméis vum Couscous

Gerappten Geméiszopp
Gebrodene Filet vum Bar (MM)

Gromperen mat Tomat an Basilikum
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
6.

20
25 Meloun

Rengen Pâté

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Zalotenzopp
Gyros

Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
Kabeszalot mat Muerten

Zalotenzopp
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
6.

20
25 Schokelasmousse

Eer am Gelli

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Héngerbritt mat Eer
Saumon am Bliederdeeg (MM)

Gekachte Gromperen
Spinat

Héngerbritt mat Eer
Suprême vum Päerelhung

Kroketten
Klengt Geméis

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
6.

20
25 Chou mat Schlagsahn

Äppeltäsch*

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 26 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 23.06.2025 bis 29.06.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Tomaten mit Nordseekrabben
Sauerampfercremesuppe

Risotto  (MM)
Waldpilze

Tomaten mit Nordseekrabben
Sauerampfercremesuppe

Kalbsbraten Orloff
Kroketten

Kleines Gartengemüse23
.0

6.
20

25 Eis mit Baiser

Gebratene Kartoffeln mit 
SauermilchquarkPüree Püree

M
on

ta
g

Minestrone
Eier russische Art* (MM)

Baguette

Minestrone
Paniertes Hähnchenschnitzel

Kartoffeln mit Petersilie
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
6.

20
25 Yoghurtcreme mit Himbeeren

Bauernwurst

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Kräutersuppe mit Philadelphia
Gefüllte Kalbsbrust (MM)

Kartoffelgratin
Erbsen

Kräutersuppe mit Philadelphia
Rindfleischsalat*

Bratkartoffeln
Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
6.

20
25 Käsekuchen*

Berdorfer Käse

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Cremige Paprikasuppe
Kalbsleber

Kartoffelpüree
Karamelisierte Zwiebeln

Cremige Paprikasuppe
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
6.

20
25 Eis*

Nizza Salat

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Geriebene Gemüsesuppe
Couscous mit Hähnchen und Merguez

Couscous
Couscousgemüse

Geriebene Gemüsesuppe
Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch (MM)

Kartoffeln mit Tomate und Basilikum
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
6.

20
25 Melone

Crempastete

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Salatsuppe
Gyros

Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
Weisskohlsalat mit Möhren

Salatsuppe
Spaghetti (MM)

mit Bolognaisesosse

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
6.

20
25 Schokoladenmousse

Eier im Gelee

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Hühnerbrühe mit Eiern
Lachs im Blätterteig (MM)

Natur Kartoffeln
Spinat

Hühnerbrühe mit Eiern
Perlhuhnbrust/-filet

Kroketten
Kleines Gartengemüse

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
6.

20
25 Windbeutel

Apfeltaschen

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 26 / 2025


