SERVIOR Menu du 09.06.2025 au 15.06.2025
Grand-Duc Jean
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZE\TI'g:
10 I:I . Scampis ? I'ail I:I . Scampis ? I'ail Tarte au citron
-9 Pistou aux légumes Pistou aux légumes
2 g Mignon de porc* Bouchée a la reine
2o |:| sauce au cognac |:| Frites Géateau a l'oignon
3 - Pommes de terre duchesse maison - Salade verte
Purée Purée
v D ' Caldo verde N D Caldo verde ' Pasteis de Nata [] k1
= uisse de poulet rotie ambon cru et cui
5 P C d let rot Jamb t cuit* [ k2
5 g sauce portuguaise Pommes de'terre réties
S o ] Pommes de terre natures ] Crudités Pilchards []k3
=] - Poivrons mixtes - |:| K4
Purée Purée
-0 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Crumble a la Rhubarbe |:| K1
s g Saucisses viennoises (MM) Galettes de pommes de terre (MM) |:| K2
o N Salade de pommes de terre Compote de pommes*
g 3 ] Crudités ] Roude Bouf* [1ks3
™ |purse Purée |:| K4
" D Creme d'épinards D Creme d'épinards Tiramisu [] k1
- & Rago(t de boeuf * Ailes de poulet grillés |:| K2
g g Pommes de terre natures Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette
3o ] Chou-rave u Ratatouille Fromage blanc aux herbes* [1ks3
N
= |puree Purée |:| K4
_10 D _Créme d'asperges D Creme d'asperges Duo de melons [] k1
-4 Filet de merlu réti (MM) Chili Con Carne (MM) D K2
5 g Pommes de terre grenailles aux herbes Riz
o [] Fondue de poireaux ] Oeuf mayonnaise * []k3
>0
= |puree Purée |:| K4
10 I:I lPlotagt'a choisy (_Iaitue) D Potage choisy (laitue) ' Yaourt aux fruits* [] k1
59 Raviolis épinard et ricotta (MM) Pot au feu de boeuf luxembourgeois* |:| K2
g g Pommes de terre au bouillon
53 | ] u Légumes du bouillon Réti de dinde [1k3
» o
™ | purée Purée |:| K4
o 1 D Consommeé a I'alphabet D Consommé a I'alphabet Glace* [] k1
59 Judd fumé* Scampis sautés (k2
g g Pommes de terre au lard Tagliatelles
g0 ] Féves des marais ] Tomates confites Viennoiserie* [ ks
‘A IO
a-= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 2412025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg omm. MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR Menu vum 09.06.2025 bis 15.06.2025
Grand-Duc Jean
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:'\E:::.
10 D Scampien mat Knueweleck I:I Scampien mat Knueweleck Zitrounentaart
o9 Pistou mat Geméis Pistou mat Geméis
= g Schwéngsmignon* Paschtéit
@ O ] Cognaczooss ] Fritten Zwiwelkuch
2 3 Hausmacher Duchessegromperen Gréng Zalot
Puree Puree
v D Portugiesech Kaabeszopp D Portugiesech Kaabeszopp Pasteis de Nata [] k1
g Gebroden Pouletshdmmchen Réi a gekachten Ham* [ k2
oo Zooss op portuguisesch Art Gebroden Gromperen
c © s . I:' K3
0 g |:| Gekacht'e Gromperen |:| Cruditéiten Pilchards
2 | roree Paprikageméis buree |:| K4
c®o D Réndsbritt mat Nuddelen D Réndsbritt mat Nuddelen Streisel mat Rhubarbe [] k1
gy Wirschtecher (MM) Gromperenkichelcher (MM) |:| K2
29 Gromperenzalot Appelkompott*
£8 (] Cruditéiten (] Roude Bouf* []k3
E = Puree Puree |:| K4
_§’ 1 D S_pinatcrérr)e* D Spinatcreme Tiramisu [] k1
298 Réndsragoqt Gegrillten Pouletsflillek |:| K2
9 g Gekachte Gromperen Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
g s |0 Kolrawen ] Ratatouille Stoffi mat Kraider* [1ks
N
8 = Puree Puree |:| K 4
w | [] Spargelzopp ] Spargelzopp 2 Zorten Meloun [] k1
238 Gebrodene Filet vum Merlu (MM) Chili Con Carne (MM) (k2
T g Kleng Gromperen mat Kraider Rais
g ° | ] Gedémpte Poretten ] Haart Eer mat Mayonnaise* []k3
(]
= Puree Puree |:| K 4
o9 | [ ~ Zalotenzopp ] Zalotenzopp Yoghurt mat Friichten* ]k
2 g Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM) Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* |:| K2
7] g Gromperen an der Britt gekacht
£ e |O ] Bouillonsgemeis Schnuddelhongsbrot [1ks
@ = Puree Puree |:| K4
Buschtawenzopp Buschtawenzopp Glace* [] k1
0
oy O Gereecherten Judd* O Gebroden Scampis [ k2
2 g Speckgromperen Tagliatelles
So ] Gaardebounen ] Kandeiert Tomaten Kaffiskichelcher* []ks
(71
= Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 2412025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menii vom 09.06.2025 bis 15.06.2025
Grand-Duc Jean
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:::

10 D Scampi mit Knoblauch D Scampi mit Knoblauch Zitronentorte
g’ P Gemusesuppe mit Basilikum Gemuisesuppe mit Basilikum
£ Schweinemedaillon Koniginpastete
§ o |:| Cognacsosse |:| Fritten Zwiebelkuchen

S| Hausmacher Herzoginnenkartoffeln - Griuner Salat

PUree PUree

v D Portugisische Kohlsuppe D Portugisische Kohlsuppe Pasteis de Nata [] k1
g’ P Gebratene Hahnchenkeule Roher und gekochter Schinken* [ k2
@ g Portugiesische Sosse Bratkartoffeln
$8 |0 Natur Kartoffeln 0 Rohkost Sardinen []k3
8 o : "

2 | roree PaprikagemUse — [ ka
10 D Rinderbrihe mit Nudeln D Rinderbrihe mit Nudeln Streusel mit Rhabarber [] k1
g a Wiener Wirstchen (MM) Kartoffelpuffer (MM) |:| K2
= 9 Kartoffelsalat Apfelkompott
g S L] Rohkost ] Berdorfer Kase"RoudeBouf* | ] K3

- Plaree Plaree |:| K4
D I:I Spinatcremesuppe I:I Spinatcremesuppe Tiramisu [] k1
29 Rinderragout*® Gegrillte Hahnchenfllgel |:| K2
° g Natur Kartoffeln Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
§ 2 |:| Kohlrabi |:| Ratatouille Quark mit Krautern* |:| K3
Q ™ |puree Plaree |:| K4

" D Spargelcremesuppe D Spargelcremesuppe Melonenduo [] k1
@ g Gebratenes Seehechtfilet (MM) Chili con Carne (MM) (k2
= g Drillinge mit Krautern Reis
g o] Gedampfter Lauch ] Hartgekochte Eier mit Mayonnaise []ks3

(]

= | puree Plree |:| K4
o2 | [ Salatsuppe ] Salatsuppe Obstjoghurt* L]k
S Ravioli mit Spinat und Ricotta (MM) Gekochtes luxemburger Rindfleisch* []k2
@ S Kartoffeln gekocht in der Briihe
§ ° 1] ] Gemuse in der Bruhe gekocht Putenbraten [1k3
n <

™ |paree Plree |:| K4

0 D Buchstabensuppe D Buchstabensuppe Eis* |:| K1
o9 Geraucherter Schweinekamm* Gebratene Scampis [ k2
c g Kartoffeln mit fettem Speck Bandnudeln
§ 3 ] Saubohnen ] Kandierte Tomate Kaffeeplatzchen* []ks

~ | puree PlUree I:' K4

Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 2412025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg . MM = MENU WEICH 0401 +



