SERVIOR p|gn de menu semaine 25 /2025

Repas sur roues

du 16.06. au 22.06.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Créme de tomates au

Créme de tomates au

Créme de tomates au

Créme de tomates au

_| L basilic [] basilic [] basilic [] basilic [[] Bouil. iegumes [ ] Pates
T Joue de boeuf braisée MENU FROID Joue de boeuf braisée MENU FROID
c
= Purée de pommes de terre Péche au thon Purée de pommes de terre Péche au thon D Esc. Poulet D Carottes
- Haricots verts Salade de taboulé Haricots verts Salade de taboulé [[] Purée [[] Tutti-fruti
Tartelette rhubarbe Crudités Tartelette rhubarbe Crudités
Creme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes S .
= [] Escalope de poulet panée Omelette au jambon et [ ] Omelette [ ] Omelette au fromage [_] Bouill. légumes [ ] Pates
< Rostis fromage Pdt yonnaises Pdt lyonnaises
g Tomate au four Pdt lyonnaises Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné D Esc. Poulet D Carottes
Fromage blanc a la Chou-fleur gratiné Fromage blanc a la Fromage blanc a la [[] Purée [] Tutti-frutt
compote de cerises Fromage blanc a la compote de cerises compote de cerises
_ Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon o .
T [] Faischen Hues* (MM) Langue de veau [] Langue de veau [ ] Steak de légumes (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
u Schupfnudeln Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Schupfnudeln
% Haricots blancs sauce Carottes persillées Carottes persillées Haricots blancs sauce D Esc. Poulet D Carottes
b tomate Fraises Fraises tomate Purée Tutti-frutti
Fraises Fraises D D
Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux Iégumes verts o .
— [] Quiche provencale (MM) Emincé de boeuf* [ ] Emincé de boeuf* [] Quiche provencale (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Panna cotta* Pommes de terre natures Pommes de terre natures Panna cotta* :
g Petits pois Petits pois [ ] Esc. Poulet [ ] Haricots verts
‘ Panna cotta* Panna cotta* |:| Purée |:| Tutti-frutti
_ Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne o .
T [ ] Dos de cabillaud Boulettes [ ] Dos de cabillaud [ ] Dos de cabillaud [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
= Riz Coquillettes Riz Riz .
-E Epinards Courgettes sautées Epinards Epinards [] Esc. Poulet [] Haricots verts
< Pasteque Pasteque Pasteque Pasteque [[] Purée [] Tutti-frutti
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o .
= [ ] cote de porc* Curry aux légumes et aux [ ] cote de porc* [] Curry aux légumes et aux [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Pommes de terre pois chiches Pommes de terre pois chiches :
% boulangeres Créme Catalane boulangeres Créeme Catalane D Esc. Poulet D Haricots verts
v. Chou frisé braisé Chou frisé braisé [[] Purée [[] Tutti-frutt
Créme Catalane Créme Catalane
‘ Oxtalil Oxtalil Oxtalil Consommeé aux petits
G, . s ~
< [ Filet de sandre (MMm) Roti de dinde farci [ ] Filet de sandre (MMm) [ 1egumes [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c sauce au beurre blanc Pommes de terre ciboulette sauce au beurre blanc Filet de sandre (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
E Riz Bouquetiere de légumes Riz sauce au beurre blanc '
g Asperges vertes et Forét Noire Asperges vertes et Riz [[] Purée [[] Tutti-frutti
blanches blanches Asperges vertes et
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 25 /2025

vum 16.06. bis 22.06.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Tomatenzopp mat

Tomatenzopp mat

[l

Tomatenzopp mat

Tomatenzopp mat

Geméisbouillon Nuddelen

Quiche mat Geméis (MM)
Panna Cotta*

Réndsgeschnetzeltes*
Gekachte Gromperen
lerbessen

Réndsgeschnetzeltes*
Gekachte Gromperen
lerbessen

Quiche mat Geméis (MM)
Panna Cotta*

Pouletsschnitzel Gréng Bounen

E Basilikum Basilikum Basilikum Basilikum I:‘

T Réndsbaken KALEN MENU Réndsbaken KALEN MENU :

;E Gromperepurée Pij mat Thon (MM) Gromperepurée Pij mat Thon (MM) Pouletsschnitzel D Muerten

b Gréng Bounen Zalot vun Taboulé Gréng Bounen Zalot vun Taboulé Purée [[] Tutti-fruti
Rhubarbstéertchen Cruditéiten Rhubarbstéertchen Cruditéiten
Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp . )

g [] panéierten Pouletsschnitzel Omelette mat Ham a Kéiss | L] Omelette* (MM) [] Omelett mat Kéis* (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen

T Rostien Gromperen mat Zwiwwelen Gromperen mat Zwiwwelen Gromperen mat Zwiwwelen .

g Tomat am Schéaffchen Iwerbaakenen Choufleur Iwerbaakenen Choufleur Iwerbaakenen Choufleur Pouletsschnitzel Muerten

& Waissen Kéis mat Waissen Kéis mat Waissen Kéis mat Waissen Kéis mat Purée Tutti-frutti
Kiischtenkompott Kiischtenkompott Kiischtenkompott Kiischtenkompott
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp B _

%é [] Faischen Hues* (MM) Kallefszong [] Kallefszong [] Gemeéissteak (MM) Gemeisbouillon Nuddelen

s Schupfnudeln Gromperepurée Gromperepurée Schupfnudeln :

<

£ Waiss Bounen mat Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Waiss Bounen mat Pouletsschnitzel Muerten

g Tomatenzooss Ardbier Ardbier Tomatenzooss Purée Tutti-frutti
Ardbier Ardbier

ol Gréng Geméiszo Gréng Geméiszo Gréng Geméiszo Gréng Geméiszo

s [] g ep J PP [] J PP [] g ep Geméisbouillon Nuddelen

c

b

]

c

c

o]

a

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 00Ot | o n

Panna Cotta* Panna Cotta* Purée Tutti-frutti

Britt mat Juliennege_méis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennege_méis Britt mat Juliennege_méis Geméisbouill Nuddel

c [] Réckefilet vum Cabillaud Bouletten (MM) [] Réckefilet vum Cabillaud [] Réckefilet vum Cabillaud emeisboution ucdelen

< Rais Niddelcher Rais Rais . .

T Spinat Gebroode Courgetten Spinat Spinat Pouletsschnitzel Greng Bounen

L Waassermeloun Waassermeloun Waassermeloun Waassermeloun Purée Tutti-frutti
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . )

g [] Schwéngskotlett* Geméiscurry mat pois [] Schwéngskotlett* [] Geméiscurry mat pois Gemeéisbouillon Nuddelen

T Grompere mat Ennen chiches (MM) Grompere mat Ennen chiches (MM) . .

[

£ Gekrauselten Kabes Créme Catalane Gekrauselten Kabes Créme Catalane Pouletsschnitzel Greng Bounen

B Creme Catalane Creme Catalane Purée Tutti-frutti
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Britt mat klengem Geméis . )

g [ 1 Filet vum zander (MM) Gefélliten Dindebrot [ 1 Filet vum zander (MM) [ 1 Filet vum zander (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen

'é g;g Waissbotterzooss g reorTr}nép(;ecrhet ern(:;lte rErs]rg\itszelen g:lts Waissbotterzooss Q;ts Waissbotterzooss Pouletsschnitzel Muerten

& Gréng an Weiss Spargelen Schwarzwalder Kirschtorte Gréng an Weiss Spargelen Gréng an Weiss Spargelen Purée Tutti-frutti
Schwarzwalder Kirschtorte Schwarzwalder Kirschtorte Schwarzwalder Kirschtorte

Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 25 /2025

vom 16.06. bis 22.06.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Tomatencremesuppe mit

Tomatencremesuppe mit

Tomatencremesuppe mit

Tomatencremesuppe mit

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

g Basilikum Basilikum Basilikum Basilikum I:‘

- Rinderbacken KALTMENU Rinderbacken KALTMENU " :

E Kartoffelpiree Pfirsisch mit Thunfisch Kartoffelpuree Pfirsisch mit Thunfisch D Hahnchenschnitz D Karotten

2 Griine Bohnen (MM) Griine Bohnen (MM) [] Piree [] Tutti-frutti
Rhabarbertdrtchen Taboulé Salat Rhabarbertdrtchen Taboulé Salat
Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe . .

< Paniertes Omelett mit Schinken und Omelette* (MM) Omelette mit Kase* (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

v Héahnchenschnitzel Kase Bratkartoffeln mit Zwiebeln Bratkartoffeln mit Zwiebeln N .

[

g Rosti Bratkartoffeln mit Zwiebeln Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl D Hahnchenschnitz D Karotten

e Ofentomate Uberbackener Blumenkohl Quark mit Kirschenkompott Quark mit Kirschenkompott I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Quark mit Kirschenkompott Quark mit Kirschenkompott
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe . .

< Falscher Hase* (MM) Kalbszunge* Kalbszunge* Gemiisesteak (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

& Schupfnudeln Kartoffelpiree Kartoffelpiree Schupfnudeln N .

3

£ Weisse Bohnen mit Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Weisse Bohnen mit D Hahnchenschnitz D Karotten

S Tomatensosse Erdbeere Erdbeere Tomatensosse [[] puree [[] Tutti-frutti
Erdbeere Erdbeere

T Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe . .

‘; Quiche mit Rindergeschnetzeltes* Rindergeschnetzeltes* Quiche mit [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln

< provenzialischem Gemuse Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln provenzialischem Gemuse u . .

g (MM) Erbsen Erbsen (MM) [ ] Hahnchenschnitz [ ] Griine Bohnen

& Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* |:| Piiree |:| Tutti-frutti

c
Briihe mit Juliennegemise Briihe mit Juliennegemise Briihe mit Juliennegemiise Bruihe mit Juliennegemise . .

o Kabeljauriicken Bouletten (MM) Kabeljauriicken Kabeljauriicken [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

g Reis Hoérnchennudeln Reis Reis x . .

-

I3 Spinat Gebratene Zucchini Spinat Spinat [] Hahnchenschnitz [ ] Grine Bohnen

o Wassermelone Wassermelone Wassermelone Wassermelone I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe . .

¢ Schweinekotelett Gemiisecurry mit Schweinekotelett Gemiisecurry mit [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

v Kartoffeln mit Zwiebeln Kichererbsen (MM) Kartoffeln mit Zwiebeln Kichererbsen (MM) N . "

[

£ Wirsingkohl Kreme Catalane Wirsingkohl Kreme Catalane D Hahnchenschnitz D Grine Bohnen

& Kreme Catalane Kreme Catalane I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Consommé mit kleinem . .

c Zanderfilet (MM) Gefilliter Putenbraten Zanderfilet (MM) Gemiise [ ] Gemusebrihe [ ] Nudeln

= mit Buttersosse Kartoffeln mit Schnittlauch mit Buttersosse Zanderfilet (MM) N .

c

c Reis Gemischtes Gemuse Reis mit Buttersosse D Hahnchenschnitz D Karotten

& Graner und weisser Schwarzwalder Kirschtorte Graner und weisser Reis [[] puree [[] Tutti-frutti
Spargel Spargel Griiner und weisser
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