
22.06.202516.06.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 25 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème de tomates au 
basilic
MENU FROID
Pêche au thon 
Salade de taboulé
Crudités

Pâtes
Crème de tomates au 
basilic
Joue de bœuf braisée
Purée de pommes de terre
Haricots verts
Tartelette rhubarbe

Crème de tomates au 
basilic
MENU FROID
Pêche au thon 
Salade de taboulé
Crudités

Crème de tomates au 
basilic
Joue de bœuf braisée
Purée de pommes de terre
Haricots verts
Tartelette rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de courgettes
Omelette au fromage
Pdt lyonnaises
Chou-fleur gratiné
Fromage blanc à la 
compote de cerises

Pâtes
Crème de courgettes
Escalope de poulet panée
Röstis
Tomate au four
Fromage blanc à la 
compote de cerises

Crème de courgettes
Omelette au jambon et 
fromage
Pdt lyonnaises
Chou-fleur gratiné
Fromage blanc à la 

Crème de courgettes
Omelette
Pdt yonnaises
Chou-fleur gratiné
Fromage blanc à la 
compote de cerises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Soupe à l'oignon
Steak de légumes (MM)
Schupfnudeln
Haricots blancs sauce 
tomate
Fraises

Pâtes
Soupe à l'oignon
Falschen Hues* (MM)
Schupfnudeln
Haricots blancs sauce 
tomate
Fraises

Soupe à l'oignon
Langue de veau
Purée de pommes de terre
Carottes persillées
Fraises

Soupe à l'oignon
Langue de veau
Purée de pommes de terre
Carottes persillées
Fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Potage aux légumes verts
Quiche provençale (MM)
Panna cotta*

Pâtes
Potage aux légumes verts
Quiche provençale (MM)
Panna cotta*

Potage aux légumes verts
Emincé de boeuf*
Pommes de terre natures
Petits pois
Panna cotta*

Potage aux légumes verts
Emincé de boeuf*
Pommes de terre natures
Petits pois
Panna cotta*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Bouillon julienne
Dos de cabillaud 
Riz
Épinards
Pastèque

Pâtes
Bouillon julienne
Dos de cabillaud 
Riz
Épinards
Pastèque

Bouillon julienne
Boulettes 
Coquillettes
Courgettes sautées
Pastèque

Bouillon julienne
Dos de cabillaud 
Riz
Épinards
Pastèque

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage Crécy

Curry aux légumes et aux 
pois chiches 
Crème Catalane

Pâtes
Potage Crécy
Côte de porc*
Pommes de terre 
boulangères
Chou frisé braisé
Crème Catalane

Potage Crécy
Curry aux légumes et aux 
pois chiches 
Crème Catalane

Potage Crécy
Côte de porc*
Pommes de terre 
boulangères
Chou frisé braisé
Crème Catalane

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé aux petits 
légumes
Filet de sandre (MM)
sauce au beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 

Pâtes
Oxtail
Filet de sandre (MM)
sauce au beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 
blanches

Oxtail
Rôti de dinde farci
Pommes de terre ciboulette
Bouquetière de légumes
Forêt Noire

Oxtail
Filet de sandre (MM)
sauce au beurre blanc
Riz
Asperges vertes et 
blanches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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22.06.202516.06.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 25 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Tomatenzopp mat 
Basilikum
KALEN MENU
Pij mat Thon (MM)
Zalot vun Taboulé
Cruditéiten

Nuddelen
Tomatenzopp mat 
Basilikum
Rëndsbaken
Gromperepurée
Gréng Bounen
Rhubarbstäertchen

Tomatenzopp mat 
Basilikum
KALEN MENU
Pij mat Thon (MM)
Zalot vun Taboulé
Cruditéiten

Tomatenzopp mat 
Basilikum
Rëndsbaken
Gromperepurée
Gréng Bounen
Rhubarbstäertchen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Courgettenzopp

Omelett mat Kéis* (MM)
Gromperen mat Zwiwwelen
Iwerbaakenen Choufleur
Wäissen Kéis mat 
Kiischtenkompott

Nuddelen
Courgettenzopp
Panéierten Pouletsschnitzel
Röstien
Tomat am Schäffchen
Wäissen Kéis mat 
Kiischtenkompott

Courgettenzopp
Omelette mat Ham a Kéiss
Gromperen mat Zwiwwelen
Iwerbaakenen Choufleur
Wäissen Kéis mat 
Kiischtenkompott

Courgettenzopp
Omelette* (MM)
Gromperen mat Zwiwwelen
Iwerbaakenen Choufleur
Wäissen Kéis mat 
Kiischtenkompott

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Ënnenzopp
Geméissteak (MM)
Schupfnudeln
Wäiss Bounen mat 
Tomatenzooss
Ärdbier

Nuddelen
Ënnenzopp
Falschen Hues* (MM)
Schupfnudeln
Wäiss Bounen mat 
Tomatenzooss
Ärdbier

Ënnenzopp
Kallefszong
Gromperepurée
Wuerzelen mat Péiterséileg
Ärdbier

Ënnenzopp
Kallefszong
Gromperepurée
Wuerzelen mat Péiterséileg
Ärdbier

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Gréng Geméiszopp

Quiche mat Geméis (MM)
Panna Cotta*

Nuddelen
Gréng Geméiszopp
Quiche mat Geméis (MM)
Panna Cotta*

Gréng Geméiszopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Gekachte Gromperen
Ierbessen
Panna Cotta*

Gréng Geméiszopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Gekachte Gromperen
Ierbessen
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Britt mat Juliennegeméis
Réckefilet vum Cabillaud
Räis
Spinat
Waassermeloun

Nuddelen
Britt mat Juliennegeméis
Réckefilet vum Cabillaud
Räis
Spinat
Waassermeloun

Britt mat Juliennegeméis
Bouletten (MM)
Niddelcher
Gebroode Courgetten
Waassermeloun

Britt mat Juliennegeméis
Réckefilet vum Cabillaud
Räis
Spinat
Waassermeloun

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Muertenzopp
Geméiscurry mat pois 
chiches (MM)
Crème Catalane

Nuddelen
Muertenzopp
Schwéngskotlett*
Grompere mat Ënnen
Gekrauselten Kabes
Crème Catalane

Muertenzopp
Geméiscurry mat pois 
chiches (MM)
Crème Catalane

Muertenzopp
Schwéngskotlett*
Grompere mat Ënnen
Gekrauselten Kabes
Crème Catalane

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Britt mat klengem Geméis

Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Schwarzwälder Kirschtorte

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Schwarzwälder Kirschtorte

Ochsenschwanzzopp
Gefëllten Dindebrot
Grompere mat Bratzelen
Gemëschte Geméis
Schwarzwälder Kirschtorte

Ochsenschwanzzopp
Filet vum Zander (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gréng an Weiss Spargelen
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



22.06.202516.06.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 25 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Tomatencremesuppe mit 
Basilikum
KALTMENU
Pfirsisch mit Thunfisch 
(MM)
Taboulé Salat

Nudeln
Tomatencremesuppe mit 
Basilikum
Rinderbacken
Kartoffelpüree
Grüne Bohnen
Rhabarbertörtchen

Tomatencremesuppe mit 
Basilikum
KALTMENU
Pfirsisch mit Thunfisch 
(MM)
Taboulé Salat

Tomatencremesuppe mit 
Basilikum
Rinderbacken
Kartoffelpüree
Grüne Bohnen
Rhabarbertörtchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Zucchinisuppe
Omelette mit Käse* (MM)
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Überbackener Blumenkohl
Quark mit Kirschenkompott

Nudeln
Cremige Zucchinisuppe
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Rösti
Ofentomate
Quark mit Kirschenkompott

Cremige Zucchinisuppe
Omelett mit Schinken und 
Käse
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Überbackener Blumenkohl
Quark mit Kirschenkompott

Cremige Zucchinisuppe
Omelette* (MM)
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Überbackener Blumenkohl
Quark mit Kirschenkompott

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Zwiebelsuppe
Gemüsesteak (MM)
Schupfnudeln
Weisse Bohnen mit 
Tomatensosse
Erdbeere

Nudeln
Zwiebelsuppe
Falscher Hase* (MM)
Schupfnudeln
Weisse Bohnen mit 
Tomatensosse
Erdbeere

Zwiebelsuppe
Kalbszunge*
Kartoffelpüree
Karotten mit Petersilie
Erdbeere

Zwiebelsuppe
Kalbszunge*
Kartoffelpüree
Karotten mit Petersilie
Erdbeere

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Grüne Gemüsesuppe
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Panna Cotta*

Nudeln
Grüne Gemüsesuppe
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Panna Cotta*

Grüne Gemüsesuppe
Rindergeschnetzeltes*
Natur Kartoffeln
Erbsen
Panna Cotta*

Grüne Gemüsesuppe
Rindergeschnetzeltes*
Natur Kartoffeln
Erbsen
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Brühe mit Juliennegemüse
Kabeljaurücken
Reis
Spinat
Wassermelone

Nudeln
Brühe mit Juliennegemüse
Kabeljaurücken
Reis
Spinat
Wassermelone

Brühe mit Juliennegemüse
Bouletten (MM)
Hörnchennudeln
Gebratene Zucchini
Wassermelone

Brühe mit Juliennegemüse
Kabeljaurücken
Reis
Spinat
Wassermelone

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Möhrensuppe
Gemüsecurry mit 
Kichererbsen (MM)
Kreme Catalane

Nudeln
Möhrensuppe
Schweinekotelett
Kartoffeln mit Zwiebeln
Wirsingkohl
Kreme Catalane

Möhrensuppe
Gemüsecurry mit 
Kichererbsen (MM)
Kreme Catalane

Möhrensuppe
Schweinekotelett
Kartoffeln mit Zwiebeln
Wirsingkohl
Kreme Catalane

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé mit kleinem 
Gemüse
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 
Spargel

Ochsenschwanzsuppe
Gefüllter Putenbraten
Kartoffeln mit Schnittlauch
Gemischtes Gemüse
Schwarzwälder Kirschtorte

Ochsenschwanzsuppe
Zanderfilet (MM)
mit Buttersosse
Reis
Grüner und weisser 
Spargel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


