SERVIOR p|gn de menu semaine 22 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 26.05. au 01.06.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Consommé de boeuf au

[l

Consommé de boeuf au

[l

Consommé de boeuf au

[l

Consommé de boeuf au

Bouill. léegumes

Pates

— tapioca tapioca tapioca tapioca I:‘ I:‘
T . . e o o
S Quenelle de farine et lard Emincé de poulet _ ) Qgenelles de farine a la Qgenelles de farine a la |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= (MM) Pommes de terre rissolées créme créme
- Compote de pommes* Carottes au Beurre Compote de pommes* Compote de pommes* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Poire belle-heléne Poire belle-heléne Poire belle-heléne Poire belle-heléne
Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier o .
= [] steak hache* (MM) [ ] cotide porc marinée* [] Steak hache* (MM) [] Steak de légumes (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
b Blé Pommes Macaire Blé Blé
g Haricots verts Légumes grillés Haricots verts Haricots verts D Esc. Poulet D Carottes
Cake marbre* Cake marbre* Cake marbre* Cake marbre* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
_ Potage aux [égumes rapés Potage aux légumes rapés Potage aux légumes rapés Potage aux [égumes rapés o .
T [] omelette 4 Ia ciboulette [] Létzebuerger Grillwurscht* [] omelette a Ia ciboulette [] omelette 4 Ia ciboulette [_] Bouil. légumes [ ] Pates
g om _ () (M) _ (M) .| escrouer [ carotes
g Pommes de terre réties Purée Pommes de terre roties Pommes de terre roties '
p Epinards Petits pois Epinards Epinards I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Mousse cassis* Mousse cassis* Mousse cassis* Mousse cassis*
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o .
— [_] Roti de veau Prince Orloff | [_] Filet de saumon roti (MM) [ ] Filet de saumon roti (MM) [ ] Filet de saumon roti (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Pommes Dauphines sauce au crémant sauce au crémant sauce au crémant
a Flan de carottes Pommes de terre au beurre Pommes de terre au beurre Pommes de terre au beurre D Esc. Poulet D Carottes
Génoise framboise Bougquetiere de légumes Bougquetiere de légumes Bougquetiére de légumes [[] Purée [] Tutti-fruti
Génoise framboise Génoise framboise Génoise framboise
_ Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal o .
T [ Filet de lieu jaune roti (MM) [] Lasagne (MM) [] Lasagne (MM) [] Lasagne aux légumes (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
= Riz Salade verte Salade verte Salade verte
E Fondue de poireaux Riz au lait* Riz au lait* Riz au lait* D Esc. Poulet D Carottes
> Riz au lait* [[] Purée [] Tutti-frutti
Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes o .
T [ ] pilon de poulet [] Pot au feu de boeuf [] Pot au feu de boeuf [] Escalope de quorn (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Nouilles luxembourgeois* luxembourgeois* Nouilles
% Ratatouille Pommes de terre au Pommes de terre au Ratatouille D Esc. Poulet D Carottes
v. Panna cotta* bouillon bouillon Panna cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Légumes du bouillon Légumes du bouillon
‘ Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain )
a - A
< [ ] cuisse de porcelet mariné | [ Filet de sole (MM) [ ] Filet de sole (MM) [ ] Filet de sole (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c Gratin dauphinois Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Carottes
E Bouquetiere de légumes Tomate provencgale Tomate provencgale Tomate provencgale '
& Tarte cerise Tarte cerise Tarte cerise Tarte cerise |:| Purée |:| Tutti-frutti
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 22 /2025
vum 26.05. bis 01.06.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

|:| Réndsbritt mat Tapioca

|:| Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Form 0103

g Kniddelen mat Speck* (MM) Pouletsgeschnetzeltes [_] Mielkniddelen mat Rahm Mielkniddelen mat Rahm [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Appelkompott* Gebroden Gromperen Appelkompott* Appelkompott* .
;E Bir Belle-Hélene Muerten mat Botter Bir Belle-Hélene Bir Belle-Hélene D Pouletsschnitzel D Muerten
> Bir Belle-Helene [[] Purée [] Tutti-frutti
Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp . )
c| [ steak haché* (MM) [ ] Marinéiert [ ] Steak haché* (MMm) [ ] Geméissteak (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Weess Schwéngsreppercher* Weess Weess .
g Gréng Bounen Gromperen Macaire Gréng Bounen Gréng Bounen D Pouletsschnitzel D Muerten
& Marmorkuch* Gegrillte Geméiss Marmorkuch* Marmorkuch* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Marmorkuch*
Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp . )
%é [ ] Omelette mat Bratzelen [] Létzebuerger Grillwurscht* [] Omelette mat Bratzelen [] Omelette mat Bratzelen [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
3 (MM) (MM) (MM) (MM) i
£ Gebroden Gromperen Purée Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
= Spinat lerbessen Spinat Spinat [] Puree [] Tutti-frutt
Cassis Mousse* Cassis Mousse* Cassis Mousse* Cassis Mousse*
o Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp L. )
§ [ ] Kallefsbrot Orloff [] Gebrodene Saumon (MM) [] Gebrodene Saumon (MM) [] Gebrodene Saumon (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Dauphinegromperen mat Crémantzooss mat Crémantzooss mat Crémantzooss :
§ Wuerzelsflan Bottergromperen Bottergromperen Bottergromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
S Hambiersbond Gemeéschte Gemeis Gemeéschte Gemeis Gemeéschte Gemeis [[] Purée [] Tutti-fruti
[a) Hambiersbond Hambiersbond Hambiersbond
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich . .
c [ ] Gebrodenen Feschiilet [] Lasagne (MM) [] Lasagne (MM) [] Geméislasagne (MM) [] Gemeisbouillon [ ] Nuddelen
< (Lieu jaune) (MM) Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot .
T Rais Méllechrais* Méllechrais* Méllechrais* D Pouletsschnitzel D Muerten
- Eﬂ?ﬁe"i:pte_ Poretten [[] Purée [] Tutti-frutti
éllechrais
Geméiscremezopp Geméiscremezopp Geméiscremezopp Gemeéiscremezopp . i
g [] Pouletspilon [] Gekachtend Létzebuerger [] Gekachtend Létzebuerger [] Quornschnitzel (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Nuddelen Réndfleesch* Réndfleesch* Nuddelen .
[
g Ratatouille Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt Ratatouille D Pouletsschnitzel D Muerten
& Panna Cotta* gekacht gekacht Panna Cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
' Bouillonsgeméis Bouillonsgeméis
lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp . )
el [ Marinéiert [ ] Solenfilet (MM) [ ] Solenfilet (MM) [ ] Solenfilet (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Fierkelshammchen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen .
E Gromperegratin Tomat mat Kraider Tomat mat Kraider Tomat mat Kraider D Pouletsschnitzel D Muerten
& Gemeéschte Gemeis Kiischtentaart Kiischtentaart Kiischtentaart [[] Purée [[] Tutti-frutti
Kiischtentaart
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 22 /2025
vom 26.05. bis 01.06.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Rinderbriihe mit Tapioca

[l

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

g Mehlknddel mit Speck Hahnchengeschnetzeltes Mehlknddel mit Rahm Mehlknddel mit Rahm I:‘
- *(MM) Bratkartoffeln Apfelkompott Apfelkompott N :
E Apfelkompott Karotten in Butter Birne Belle-Hélene Birne Belle-Hélene D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Birne Belle-Hélene Birne Belle-Hélene I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe . .
< [] Hacksteak* (MM) [ ] Marinierte Hacksteak* (MM) [ ] Gemiisesteak (MM) [ ] Gemisebrihe [] Nudeln
v Weizen Schweinerippchen Weizen Weizen N .
[
g Grune Bohnen Macaire-Kartoffeln Grune Bohnen Grune Bohnen D Hahnchenschnitz D Karotten
e Marmorkuchen* Grillgemtse Marmorkuchen* Marmorkuchen* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Marmorkuchen*
Geriebene Gemisesuppe Geriebene Gemisesuppe Geriebene Gemisesuppe Geriebene Gemisesuppe . .
< |:| Omelette mit Schnittlauch |:| Luxembuerger Grillwurscht* Omelette mit Schnittlauch |:| Omelette mit Schnittlauch |:| Gemusebrihe |:| Nudeln
c
S (MM) (MM) (MM) (MM) N .
£ Bratkartoffeln Puree Bratkartoffeln Bratkartoffeln D Hahnchenschnitz D Karotten
S Spinat _ Erbsen _ Spinat _ Spinat _ I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Schwarzejohannisbeer- Schwarzejohannisbeer- Schwarzejohannisbeer- Schwarzejohannisbeer-
@ Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe . .
‘; [ ] Kalbsbraten Orloff [ ] Gebratener Lachs (MM) Gebratener Lachs (MM) [ ] Gebratener Lachs (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Dauphinekartoffeln mit Sektsosse mit Sektsosse mit Sektsosse " :
% Karottenenflan Kartoffeln mit Butter Kartoffeln mit Butter Kartoffeln mit Butter D Hahnchenschnitz D Karotten
& Himbeerbiskuit Gemischtes Gemise Gemischtes Gemise Gemischtes Gemise [[] puree [] Tutti-fruti
C Himbeerbiskuit Himbeerbiskuit Himbeerbiskuit
Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich . .
o [] Gebratenes Seelachsfilet | [ Lasagne (MM) Lasagne (MM) [] Gemiiselasagne (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
i (MM) Griner Salat Griner Salat Griner Salat “ .
-
I3 Reis Milchreis* Milchreis* Milchreis* [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
. Gedampfter Lauch Puree Tutti-frutti
Milchreis* D D
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe . .
¢ [ ] Hahnchenunterschenkel [ ] Gekochtes luxemburger Gekochtes luxemburger [] Quornschnitzel (MM) [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Nudeln Rindfleisch* Rindfleisch* Nudeln N .
[
€ Ratatouille Kartoffeln gekocht in der Kartoffeln gekocht in der Ratatouille D Hahnchenschnitz D Karotten
& Panna Cotta* Brahe ) Bruhe ) Panna Cotta* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Gemuse in der Briihe Gemuse in der Briihe
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe . .
¢ [] Marinierte Ferkelkeule [] Seezungenfilet (MM) Seezungenfilet (MM) [] Seezungenfilet (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Kartoffelgratin Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln N .
c
c Gemischtes Gemuse Provenzialische Tomate Provenzialische Tomate Provenzialische Tomate D Hahnchenschnitz D Karotten
& Kirschentorte Kirschentorte Kirschentorte Kirschentorte I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
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