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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 21 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Consommé à l'andalouse
Crêpe*
Compote de pommes*
Yaourt aux fruits*

Pâtes
Consommé à l'andalouse
Roulade de boeuf*
Purée de pommes de terre
Petits pois et carottes
Yaourt aux fruits*

Consommé à l'andalouse
Crêpe*
Compote de pommes*
Yaourt aux fruits*

Consommé à l'andalouse
Crêpe*
Compote de pommes*
Yaourt aux fruits*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Potage au cerfeuil
Bouchée au Quorn (MM)
Riz pilaff
Mélange de légumes
Flan au chocolat

Pâtes
Potage au cerfeuil
Bouchée à la reine
Riz pilaff
Mélange de légumes
Flan au chocolat

Potage au cerfeuil
Gras double*
Pommes de terre au 
bouillon
Carottes au Beurre
Flan au chocolat

Potage au cerfeuil
Bouchée à la reine
Riz pilaff
Mélange de légumes
Flan au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Minestrone
Omelette aux herbes* (MM)
Nouilles
Champignons
Mousse framboise*

Pâtes
Minestrone
Omelette aux herbes* (MM)
Nouilles
Champignons
Mousse framboise*

Minestrone
Boulette maison* (MM)
Pommes de terre persillées
Haricots verts
Mousse framboise*

Minestrone
Omelette aux herbes* (MM)
Nouilles
Champignons
Mousse framboise*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Soupe à l'oignon
Gnocchis
sauce tomate
Cake*

Pâtes
Soupe à l'oignon
MENU FROID
Gelée de porcelet* (MM)
Salade de pommes de terre
Crudités
Cake*

Soupe à l'oignon
Raviolis
sauce tomate
Cake*

Soupe à l'oignon
Gnocchis
sauce tomate
Cake*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage Dubarry
Filet de colin  (MM)
Riz
Courgettes
Duo de melons

Pâtes
Potage Dubarry
Filet de colin  (MM)
Riz
Courgettes
Duo de melons

Potage Dubarry
MENU FROID
Salade paysanne
Duo de melons

Potage Dubarry
Filet de colin  (MM)
Riz
Courgettes
Duo de melons

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Crème de champignons

Tarte à l'oignon (MM)
Mousse brésilienne

Pâtes
Crème de champignons
Cordon bleu de dinde pané
Pommes de terre ciboulette
Tomate au four
Mousse brésilienne

Crème de champignons
Tarte à l'oignon (MM)
Mousse brésilienne

Crème de champignons
Tarte à l'oignon (MM)
Mousse brésilienne

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouneschlupp
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Pommes de terre natures
Fondue de poireaux
Tarte aux abricots

Pâtes
Bouneschlupp
Gigot d'agneau
Pommes de terre à l'ail
Flageolets
Tarte aux abricots

Bouneschlupp
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Pommes de terre natures
Fondue de poireaux
Tarte aux abricots

Bouneschlupp
Filet de truite rôti (MM)
aux amandes
Pommes de terre natures
Fondue de poireaux
Tarte aux abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Français



25.05.202519.05.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 21 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Tomatéiert Britt mat 
Vermichel
Paangech*
Äppelkompott*
Yoghurt mat Friichten*

Nuddelen
Tomatéiert Britt mat 
Vermichel
Rëndsroulade*
Gromperepurée
Ierbesse mat Muerte
Yoghurt mat Friichten*

Tomatéiert Britt mat 
Vermichel
Paangech*
Äppelkompott*
Yoghurt mat Friichten*

Tomatéiert Britt mat 
Vermichel
Paangech*
Äppelkompott*
Yoghurt mat Friichten*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Kierwelzopp mat Quorn 

(MM)
Räis mat Ënnen
Gemëschtend Geméis
Schokkelasflan

Nuddelen
Kierwelzopp
Paschtéit
Räis mat Ënnen
Gemëschtend Geméis
Schokkelasflan

Kierwelzopp
Kuddelfleck  *
Gromperen an der Britt 
gekacht
Muerten mat Botter
Schokkelasflan

Kierwelzopp
Paschtéit
Räis mat Ënnen
Gemëschtend Geméis
Schokkelasflan

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Minestrone
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Champignoen
Framboisemousse*

Nuddelen
Minestrone
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Champignoen
Framboisemousse*

Minestrone
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Péiterséileggromperen
Gréng Bounen
Framboisemousse*

Minestrone
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Champignoen
Framboisemousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Ënnenzopp

Gnocchis
mat Tomatenzooss
Cake*

Nuddelen
Ënnenzopp
KALEN MENU
Fierkelsjelli* (MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten
Cake*

Ënnenzopp
Raviolien
mat Tomatenzooss
Cake*

Ënnenzopp
Gnocchis
mat Tomatenzooss
Cake*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Choufleurszopp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
2 Zorten Meloun

Nuddelen
Choufleurszopp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
2 Zorten Meloun

Choufleurszopp
KALEN MENU
Baurenzalot
2 Zorten Meloun

Choufleurszopp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Courgetten
2 Zorten Meloun

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Champignonscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Brasilianesch Mousse

Nuddelen
Champignonscrèmezopp
Cordon Bleu vum 
Schnuddelhong
Grompere mat Bratzelen
Tomat am Schäffchen
Brasilianesch Mousse

Champignonscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Brasilianesch Mousse

Champignonscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Brasilianesch Mousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Bouneschlupp

Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Gekachte Gromperen
Gedëmpte Poretten

Nuddelen
Bouneschlupp
Hämmelsgigot
Gromperen mat Knuewelek
Flageoleten
Aprikosentaart

Bouneschlupp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Gekachte Gromperen
Gedëmpte Poretten

Bouneschlupp
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
mat Mandelen
Gekachte Gromperen
Gedëmpte Poretten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



25.05.202519.05.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 21 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Consommé mit Nudeln und 
Tomaten
Pfannkuchen*
Apfelkompott
Obstjoghurt*

Nudeln
Consommé mit Nudeln und 
Tomaten
Rinderroulade *
Kartoffelpüree
Erbsen mit Möhren
Obstjoghurt*

Consommé mit Nudeln und 
Tomaten
Pfannkuchen*
Apfelkompott
Obstjoghurt*

Consommé mit Nudeln und 
Tomaten
Pfannkuchen*
Apfelkompott
Obstjoghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Kerbelsuppe
Pastete mit Quorn (MM)
Pilaw Reis
Verschiedene 
Gemüsesorten
Flan mit Sckokolade

Nudeln
Kerbelsuppe
Königinpastete
Pilaw Reis
Verschiedene 
Gemüsesorten
Flan mit Sckokolade

Kerbelsuppe
Rindermagen*
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe
Karotten in Butter
Flan mit Sckokolade

Kerbelsuppe
Königinpastete
Pilaw Reis
Verschiedene 
Gemüsesorten
Flan mit Sckokolade

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Minestrone
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Champignons
Himbeermousse*

Nudeln
Minestrone
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Champignons
Himbeermousse*

Minestrone
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Grüne Bohnen
Himbeermousse*

Minestrone
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Champignons
Himbeermousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Zwiebelsuppe
Gnocchis
Tomatensosse
Kuchen

Nudeln
Zwiebelsuppe
KALTMENU
Ferkelsülze (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Kuchen

Zwiebelsuppe
Ravioli
Tomatensosse
Kuchen

Zwiebelsuppe
Gnocchis
Tomatensosse
Kuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Blumenkohlsuppe
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Melonenduo

Nudeln
Blumenkohlsuppe
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Melonenduo

Blumenkohlsuppe
KALTMENU
Bauernsalat
Melonenduo

Blumenkohlsuppe
Seehechtfilet (MM)
Reis
Zucchini
Melonenduo

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Cremige Pilzsuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Brasilianische-Sahne

Nudeln
Cremige Pilzsuppe
Cordon Bleu von der Pute
Kartoffeln mit Schnittlauch
Ofentomate
Brasilianische-Sahne

Cremige Pilzsuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Brasilianische-Sahne

Cremige Pilzsuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Brasilianische-Sahne

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Bouneschlupp
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Natur Kartoffeln
Gedämpfter Lauch

Nudeln
Bouneschlupp
Hammelkeule
Kartoffeln mit Knoblauch
Flagolett Bohnen
Aprikosentorte

Bouneschlupp
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Natur Kartoffeln
Gedämpfter Lauch

Bouneschlupp
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
mit Mandeln
Natur Kartoffeln
Gedämpfter Lauch

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


