' ) SERVIOR

Menu du 19.05.2025 au 25.05.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZE\TI'g:
0 D Potage au cerfeuil D Potage au cerfeuil Sachertorte [] k1
=9 Roulade de boeuf* Quiche aux légumes (MM) |:| K2
2 g Purée de pommes de terre
3 SO Petits pois et carottes u Saucisse de foie []k3
~ |purée Purée |:| K4
w | [ Créme d'asperges m Créme d'asperges Yaourt a la compote de rhubarbe | [ ] K1
e S Bouchée a la reine Cuisse de canard |:| K2
5 g Frites Pommes de terre a la graisse de canard
=0 ] Salade verte ] Haricots verts Salade aux ceufs* [1k3
o
N | puree Purée |:| K4
=o | [] Soupe a l'oignon O Soupe a I'oignon Salade de fruits frais ]k
S Omelette aux herbes* (MM) Boulette maison* (MM) |:| K2
o S Nouilles Pommes de terre persillées
g o |:| Sauté de champignons |:| Chou de Bruxelles Cancoillotte* |:| K3
N Purée Purée |:| K4
10 D Créme Dubarry D Créme Dubarry Panna cotta* [] k1
-9 Gelée de porcelet* (MM) Penne (MM) |:| K2
g S Pommes de terre roties sauce au parmesan
3o |:| Crudités |:| Tomates cerises confites Bacalhau au four (MM) |:| K3
N
N Purée Purée |:| K4
T D _ Minestrone D Mirjestrone Chou a la créme [] k1
TS Filet de colin (MM) Ragodt de poulet [ k2
TS o Riz ala toscana
§ S| g Courgettes u ‘Gnocchis Salade de nouilles []ks3
N oo burée Poivrons mixtes [l ka
10 Bouneschlupp Bouneschlupp Fraises [] k1
59 O] Cordon bleu de dinde pané O] Tagliatelle (MM) k2
g : Pommes de terre ciboulette aux Scampis
se ] Tomate au four [] Courgettes Bl 21 el [ ] k3
<
N | puree Purée |:| K4
o 19 D Consommé aux crépes D Consommé aux crépes Dame blanche* [] k1
) Gigot d'agneau Filet de poisson pané (MM) |:| K2
g g Pommes de terre a I'ail sauce a l'estragon
£0 |:| Flageolets |:| Salade verte Berdorfer |:| K3
su | L - Frites [1Kka
Purée Purée
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 21/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +




+
* SERVIOR  Menuvum 19.05.2025 bis 25.05.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT KLENG
KAART
Kierwelzopp Kierwelzopp Sachertorte |:| K1
0
i g D Réndsroulade* D Geméisquiche (MM) |:| K2
2 S Gromperepurée
ig e M lerbesse mat Muerte ] Groen Drot []ks3
[-2]
= Puree Puree |:| K 4
10 Spargelzopp Spargelzopp Yoghurt mat Rhubarbskompott | [ ] K1
o S D Paschtéit D Intenhdmmercher 9 P |:| K2
oy Fritten Gromperen mat Intenfett
2w . : * |:| K3
@ g |:| Gréng Zalot |:| Gréng Bounen Eerzalot
N Puree Puree |:| K 4
s | [] Ennenzopp [ Ennenzopp Frésch Uebstzalot ] k1
g8 Omelett mat Kraider* (MM) Hausmaacher Bouletten* (MM) |:| K2
2 S Nuddelen _ Péiterséileggromperen - |:|
= Q |:| Gebroden Champignon |:| Brockelcher Kachkéis* K3
E o Puree Puree |:| K 4
2w D Choufleurszopp D Choufleurszopp Panna Cotta* [] k1
T3 Fierkelsjelli* (MM) Penne (MM) |:| 2
2 o Gebroden Gromperen mat Parmesanzooss K
g ‘c:_ |:| Cruditéiten |:| Kiischtentomaten marinéiert Bacalhau am Schaffchen (MM) |:| K3
8 N Puree Puree |:| K 4
Minestrone Minestrone Ch t Schi h |:| K1
o ou mat Schlagsahn
23 D Filet vum Colin (MM) D Pouletsragodt 9 [ k2
]
,g s Rais no Toskangr Art
2o O Courgetten ] Gnocchis Nuddelszalot [1ks
S buree Paprikageméis [l ka
10 Bouneschlupp Bouneschlupp Ardbier [] k1
§’s D Cordon Bleu vum Schnuddelhong D Tagliatelle (MM) |:| K2
7] g Grompere mat Bratzelen mat Scampi
g 3 |:| Tomat am Schaffchen |:| Courgetten Schneck* |:| K3
@ N Puree Puree |:| K 4
" D Britt mat Paangecher D Britt mat Paangecher Dame Blanche* [] k1
°9 Hammelsgigot Panéierten Féschfilet (MM) |:| K2
2 g Gromperen mat Knuewelek mat Estragonzooss
g o |:| Flageoleten |:| Gréng Zalot Berdorfer Kéis |:| K3
v 9 Fritten [N ka
Puree Puree
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 21/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+ +
* SERVIOR  Meniivom 19.05.2025 bis 25.05.2025
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:.:E
w | [] Kerbelsuppe ] Kerbelsuppe Sachertorte L]k
28 Rinderroulade * Gemiusequiche (MM) |:| K2
€9 Kartoffelptree
22O Erbsen mit Méhren u Leberwurst [1k3
[-2]
~ |paree Plree |:| K4
10 Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Joghurt mit Rhabarberkompott | [_] K1
8’ S D Kdniginpastete D Entenkeule 9 P |:| K2
'é S Fritten Bratkartoffel im Entenschmalz
22 ] Griiner Salat [] Griine Bohnen Eiersalat* []k3
oo
N Plree Plree |:| K4
<o [ _ Zwiebelsuppe O Zwiebelsuppe Frischer Obstsalat ]k
g S Krauteromelette *(MM) Hausmacher Frikadellen* (MM) |:| K2
P Nudeln Kartoffeln mit Petersilie
,‘§" o |:| Gebratene Champignons |:| Rosenkohl Kochkase* |:| K3
o PUree PUree |:| K4
Do D Cremige Blumenkohlsuppe D Cremige Blumenkohlsuppe Panna Cotta* [] k1
£ 8 Ferkelstilze (MM) Penne (MM) [ k2
° g Bratkartoffeln mit Parmesansosse
E ‘c:_ |:| Rohkost |:| marinierte Kirschtomaten Stockfisch(getr.Kabeljau) im Ofen |:| K3
8 N Plree Plree gebaCken (MM) |:| K4
0 D Minestrone D Minestrone Windbeutel |:| K1
29 Seehechtfilet (MM) Hahnchenragout I:I K2
2 S Reis Toskaner Art
2o ] Zucchini u Gnocchis Nudelsalat [1k3
& Paprikagemlise [Nka
Plree Plree
10 Bouneschlupp Bouneschlupp Erdbeere [] k1
g9 D Cordon Bleu von der Pute D Tagliatelle (MM) (k2
7 g Kartoffeln mit Schnittlauch mit Scampi
g 3 |:| Ofentomate |:| Zucchini Rosienenschnecke I:' K3
(7]
N Plree Plree |:| K4
10 D Consommé mit Pfankuchen D Consommeé mit Pfankuchen Dame Blanche* [] k1
28 Hammelkeule Paniertes Fischfilet (MM) |:| K2
c g Kartoffeln mit Knoblauch mit Estragonsosse
So |:| Flagolett Bohnen |:| Griner Salat Berdorfer Kase |:| K3
@ 19 Fritten [1ka
PUree PUree
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 21/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +




