' ) SERVIOR

Menu du 05.05.2025 au 11.05.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :E\TRI..II-.:
10 D Potage aux p_oireaux D Potagfa aux poirgaux Péche melba [] k1
- 0 Saucisse au vin (MM) Cuisse de lapin |:| K2
2 S Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées
3 g ] Chou de Bruxelles ] Compote de pommes* Saucisse de foie [1k3
° Purée Purée |:| K4
1 D Potage a la tomate D Potage a la tomate Créme caramel* [] k1
5 P2 Croquette de crevettes (MM) Quenelles de farine a la créme* (MM) [ k2
5 g Pommes de terre natures Compote de pommes*
S o |:| Salade verte |:| Lard roti* Oeuf mimosa I:I K3
o
° Purée Purée |:| K4
_ 2 | [] _Potage julienne m Potage julienne Fraises chantilly L]k
§ 3 g Ailes de poulet grillés Salade de viande de boeuf* |:| K2
o g Nouilles Pommes de terre réties
$ ° 10 Ratatouille [] Crudités Salade a la grecque a la féta [1ks3
° Purée Purée |:| K4
10 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison Salade de fruits frais [] k1
-9 Bouhneschlupp avec crépes (MM) Filet d'aiglefin (MM) |:| K2
£ _ Riz
S e | ] ] Epinards Croque Monsieur [1k3
o Purée Purée |:| K4
_ 1 D Crém_e d'aspgrges D Crém_e d'aspgrges Tarte a la rhubarbe [] k1
b4 S Terrine de gibier Terrine de gibier I:I K2
5 g Assiette de poisson fumé (MM) Poitrine de veau farcie (MM)
So [] Frites [] Pommes Macaire Kasseler* [1k3
> m z .
S |poree Salade verte bure Sauté de champignons [l ka
v D Créme de champignons D Créme de champignons Blanc manger * [] k1
59 Navarin d'agneau Macaroni au gratin* (MM) []k2
g q Pommes de terre natures
So|[] Flageolets [] Gouda [ k3
o
~ |purée Purée |:| K4
Consommeé royal Consommeé royal Gat ka * [] k1
o ateau moka
S § D Roti de porc * D Supréme de pintade |:| K2
g N Croquettes Pommes de terre lyonnaises
£ 3 |:| Petits pois et carottes |:| Tomate provencale Poche au pommes* |:| K3
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 1972025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +




' * SERVIOR Menu vum 05.05.2025 bis 11.05.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:\E\':!?'
10 Porettenzopp Porettenzopp Pii mat Glace [] k1
28 D Wainzoossiss (MM) D Kanéngercherstrémpel : I:I K2
2 Gromperepurée Péiterséileggromperen
\g g |:| Brockelcher |:| Appelkompott* Groen Drot |:| K3
o Puree Puree |:| K 4
10 Tomatenzopp Tomatenzopp Karamelscréme* 1K1
29 D Krevettenkroketten (MM) D Mielkniddelen mat Rahm*(MM) |:| K2
oS Gekachte Gromperen Appelkompott*
§ g ] Gréng Zalot ] Gebrodenen Speck* Mimosa Eer [1ks
o Puree Puree |:| K 4
c o D Britt mat klengem Gemeéis D Britt mat klengem Geméis Aerdbier mat Schlagsahn [] k1
9 g Gegrillten Pouletsflillek Feierstengszalot* |:| K2
2 g Nuddelc_en Gebroden Qr_omperen
b E |:| Ratatouille |:| Cruditéiten Grieschech Zalot mat Feta I:' K3
= © Puree Puree |:| K4
2w D Zopp mat Geméis aus der Saison D Zopp mat Geméis aus der Saison Frésch Uebstzalot [] k1
2 § Bouneschlupp mat Paangesch (MM) Filet vum Aiglefin (MM) |:| K2
g Rais
(7] 10 c
g S | [] ] Spinat Croque Monsieur [1ks3
8 o Puree Puree D K 4
10 Spargelzopp Spargelzopp Rhubarbstaart L]k
o S D Terrine vum Weéld D Terrine vum Wéld I:I K2
) g Gereecherte Féschteller (MM) Gefélliten Kallefsbréschtchen (MM)
Ii'! o ] Fritten ] Gromperen Macaire Kasseler* []ks
3 burec Gréng Zalot burec Gebroden Champignon |:| K 4
_ I:I Champignonscrémezopp D Champignonscrémezopp Mandelcréme [] k1
2 g Hammelsnavarin Macaronigratin® (MM) I:I K2
@ : Gekachte Gromperen
g ° | [] Flageoleten [] Gouda [ k3
o
@ = Puree Puree |:| K4
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Mokakuch* [] k1
95 D Schweéngsbrot * D Supréme vum Paerelhung |:| K2
2« Kroketten Gromperen mat Zwiwwelen
§ 3 |:| lerbesse mat Muerte |:| Tomat mat Kraider Appeltasch* |:| K3
- Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar e emanthi VM = GEMUELENT FLEESCH 1972025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+ +
* SERVIOR  Meniivom 05.05.2025 bis 11.05.2025
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:::
10 Lauchsuppe Lauchsuppe Pfirsische mit Eis L]k
2 ) D Wainzoossiss (MM) D Kaninchenkeule D K2
€0 Kartoffelpiree Kartoffeln mit Petersilie
g o |:| Rosenkohl |:| Apfelkompott Leberwurst |:| K3
10
° Plree Plree |:| K4
1 Tomatensuppe Tomatensuppe Karamelcréme* [] k1
8’8 D Garnelenkroketten (MM) D Mehlknddel mit Rahm* (MM) |:| K2
'é ; Natur Kartoffeln Apfelkompott
22 ] Griner Salat ] Gebratener Speck* Russische Eier [1ks3
o o
° Plree Plree |:| K4
e 0 D Brihe mit Gemuse D Brihe mit Gemuse Erdbeere mit Sahne* [] k1
9 Gegrillte Hahnchenfllgel Rindfleischsalat* |:| K2
S 3 Nudeln Bratkartoffeln
,g E [] Ratatouille ] Rohkost Griechischer Salat mit Feta [1ks3
° PUree PUree |:| K4
> 10 D Suppe mit Saisongemise D Suppe mit Saisongemise Frischer Obstsalat [] k1
%9 Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM) Schellfisch (MM) |:| K2
o 1 Reis
[T .
Eo ] ] Spinat Croque Monsieur []ks3
o
oo PUree PUree |:| K4
10 Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Rhabarbertorte [] k1
09 D Wildterrine D Wildterrine [ k2
2 g Geraucherte Fischplatte Geflllte Kalbsbrust (MM)
g o |:| Fritten |:| Macaire-Kartoffeln Kasseler* |:| K3
S |paree Griuner Salat — Gebratene Champignons |:| K 4
o2 D Cremige Pilzsuppe D Cremigg Pi[zsuppe Mandelcréme |:| K1
S 9 Hammelragout(braun) Macaronigratin® (MM) |:| K2
7 S Natur Kartoffeln
g o |:| Flagolett Bohnen |:| Gouda |:| K3
» o I:'
~ | paree Plree K4
Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Mokkakuchen [] k1
g’§ D Schweinebraten* D Perlhuhnbrust/-filet [ k2
o Kroketten Bratkartoffeln mit Zwiebeln
§ 3 |:| Erbsen mit Mbhren |:| Provenzialische Tomate Apfeltaschen |:| K3
- PUree PUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen e emanthi VM = FLEISCH PURIERT 1972025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +




