
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 23.06.2025 au 29.06.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Entrée: Crumble d'aiglefin
Crème à l'oseille
Filet de bar (MM)

Risotto
aux légumes

Entrée: Crumble d'aiglefin
Crème à l'oseille

Rôti de veau Prince Orloff
Croquettes

Jardinière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
6.

20
25 Omelette Norvégienne

Salami campagnard 
luxembourgeois*Purée Purée

Lu
nd

i

Minestrone
Oeuf à la russe* (MM)

Baguette

Minestrone
Escalope de poulet panée

Pommes de terre persillées
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
6.

20
25 Crème de yaourt aux framboises

Poche au pommes*

Purée Purée

M
ar

di

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Poitrine de veau farcie (MM)

Gratin dauphinois
Petits pois

Potage aux fines herbes et Philadelphia
Salade de viande de boeuf*

Pommes de terre rôties
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
6.

20
25 Tarte au fromage blanc *

Berdorfer

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de poivrons
Foie de veau

Purée de pommes de terre
Oignons caramélisés

Crème de poivrons
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
6.

20
25 Glace*

Salade niçoise

Purée Purée

Je
ud

i

Fête de l'été
Potage aux légumes râpés

Couscous au poulet et merguez
Semoule de blé

Légumes couscous

Fête de l'été
Potage aux légumes râpés

Filet de bar rôti (MM)
Pommes de terre aux tomates et basilic

Fenouil

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
6.

20
25 Melon

Quiche au thon (MM)

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage choisy (laitue)
Jambon au melon

Frites

Potage choisy (laitue)
Jambon au melon

Frites

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
6.

20
25 Mousse au chocolat

Brie

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Bouillon de poule aux oeufs
Feuilleté au saumon (MM)
Pommes de terre natures

Épinards

Bouillon de poule aux oeufs
Suprême de pintade

Croquettes
Jardinière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
6.

20
25 Chou à la crème

Oeuf mimosa

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 26 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 23.06.2025 bis 29.06.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Entrée: Streisel d'aiglefin
Sauerampercrèmezopp

Filet vum Bar (MM)
Risotto 

mat Geméis

Entrée: Streisel d'aiglefin
Sauerampercrèmezopp

Kallefsbrot Orloff
Kroketten

Klengt Geméis

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
6.

20
25 Omelette Norvégienne

Lëtzebuerger Bauerenzoossiss*

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Minestrone
Russesch Eër * (MM)

Baguette

Minestrone
Panéierten Pouletsschnitzel

Péiterséileggromperen
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
6.

20
25 Yoghurtcreme mat Hambier

Äppeltäsch*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Kraiderzopp mat Philadelphia
Gefëllten Kallefsbrëschtchen (MM)

Gromperegratin
Ierbessen

Kraiderzopp mat Philadelphia
Feierstengszalot*

Gebroden Gromperen
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
6.

20
25 Kéistaart*

Berdorfer Kéis

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Paprikaszopp
Kallefsliewer

Gromperepurée
Karameliséiert Ënnen

Paprikaszopp
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
6.

20
25 Glace*

Zalot no Nizza Art

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Gerappten Geméiszopp
Coucous mat Poulet an Merguez

Schmull
Geméis vum Couscous

Gerappten Geméiszopp
Gebrodene Filet vum Bar (MM)

Gromperen mat Tomat an Basilikum
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
6.

20
25 Meloun

Quiche mat Thon (MM)

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Summerfest
Zalotenzopp

Ham mat Meloun
Fritten

Summerfest
Zalotenzopp

Ham mat Meloun
Fritten

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
6.

20
25 Schokelasmousse

Brie

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Héngerbritt mat Eer
Saumon am Bliederdeeg (MM)

Gekachte Gromperen
Spinat

Héngerbritt mat Eer
Suprême vum Päerelhung

Kroketten
Klengt Geméis

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
6.

20
25 Chou mat Schlagsahn

Mimosa Eer

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 26 / 2025


