SERVIOR Menu du 23.06.2025 au 29.06.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :E\T;I.E
10 D Entrée:‘Crun‘wbIe d"aiglefin D Entrée:‘Crun‘wbIe d"aiglefin Omelette Norvégienne [] k1
-9 Créme a l'oseille Créme a l'oseille
2 g Réti de veau Prince Orloff Filet de bar (MM) D K2
2o ] Croquettes ] Risotto Salami campagnard [1k3
o o - - <
N | ooree Jardiniere de légumes boree aux légumes luxembourgeois |:| Ka
w | [ Minestrone , m Minestrone Créme de yaourt aux framboises | [_] K1
5 S Escalope de poulet panée Oeuf a la russe* (MM) |:| K2
5 g Pommes de terre persillées Baguette
s 3 u Ratatouille [] Poche au pommes* [ k3
N | puree Purée |:| K4
_ 1 D Potage aux fines herbes et Philadelphia D Potage aux fines herbes et Philadelphia Tarte au fromage blanc * [] k1
§ 3 P Salade de viande de boeuf* Poitrine de veau farcie (MM) |:| K2
° g Pommes de terre roties Gratin dauphinois
o © [] Salade verte ] Petits pois Berdorfer []k3
=10 |:|
N Purée Purée K4
10 D Créme de poivrons D Créme de poivrons Glace* [] k1
-9 Quenelle de farine et lard * (MM) Foie de veau
g g Compote de pommes* Purée de pommes de terre D K2
3 =] |:| |:| Oignons caramélisés Salade nigoise |:| K3
©
N Purée Purée |:| K4
o D Féte de I'été D Féte de I'été Melon [] k1
S8 Potage aux légumes rapés Potage aux légumes rapés |:| K2
35 g Filet de bar roti (MM) Couscous au poulet et merguez
So |:| Pommes de terre aux tomates et basilic |:| Semoule de blé Quiche au thon (MM) |:| K3
> 5 - Fenouil - Légumes couscous |:| K 4
Purée Purée
1 D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Mousse au chocolat [] k1
5 S Jambon au melon Jambon au melon
3 S s . [ k2
£ o rites Frites |:| K3
S :
3 | L] [] Brie
N [puree Purée |:| K4
o 19 D Bouillon de poule aux oeufs D Bouillon de poule aux oeufs Chou a la créme [] k1
S8 Supréme de pintade Feuilleté au saumon (MM) |:| K2
g g Croquettes Pommes de terre natures
£0o |:| Jardiniére de légumes |:| Epinards Oeuf mimosa |:| K3
= O
aw Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 26/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



enu vum 23.06. is 29.06.
SERVIOR ™ 23.06.2025 bis 29.06.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald :((:'\i"::r
10 D Entrée: Streisel d'aiglefin D Entrée: Streisel d'aiglefin Omelette Norvégienne |:| K1
2 Sauerampercrémezopp Sauerampercrémezopp |:| K2
2 g Kallefsbrot Orloff Filet vum Bar (MM)
® o ] Kroketten ] Risotto Létzebuerger Bauerenzoossiss* []ks
28|, Klengt Geméis — mat Geméis [ka
9 [ [ ~ Minestrone m Minestrone Yoghurtcreme mat Hambier 1K1
9 Panéierten Pouletsschnitzel Russesch Eér * (MM) |:| K2
? g Péiterséileggromperen Baguette
So u Ratatouille [] Appeltasch* [1ks3
o [ka
Puree Puree
c® D Kraiderzopp mat Philadelphia D Kraiderzopp mat Philadelphia Kéistaart* |:| K1
o9 Feierstengszalot* Geféllten Kallefsbréschtchen (MM)
o9 , [l K2
2o Gebroden Gromperen Gromperegratin
5 ° |:| Gréng Zalot |:| lerbessen Berdorfer Kéis |:| K3
0
E N Puree Puree D K 4
> Paprikaszopp Paprikaszopp Glace* |:| K1
o o ace
T3 D Kniddelen mat Speck* (MM) D Kallefsliewer |:|
9 g Appelkompott* Gromperepurée K2
g c |0 u Karameliséiert Ennen Zalot no Nizza Art []ks
©
8 N Puree Puree D K 4
™ I:I Gerappten Geméiszopp D Gerappten Geméiszopp Meloun [] k1
> P Gebrodene Filet vum Bar (MM) Coucous mat Poulet an Merguez []k2
T g Gromperen mat Tomat an Basilikum Schmull
,:;_'3 2] Fenchel ] Geméis vum Couscous Quiche mat Thon (MM) [1k3
~N
N Puree Puree |:| K 4
10 Summerfest Summerfest Schokelasmousse [] k1
_g:’ S D Zalotenzopp D Zalotenzopp D K2
7] g Ham mat Meloun Ham mat Meloun
g o [] Fritten [] Fritten Brie [1ks3
0
@ N Puree Puree |:| K 4
"y D H?ngerbritt m_at Eer D Héngerbr?tt mat Eer Chou mat Schlagsahn |:| K1
0o Supréme vum Paerelhung Saumon am Bliederdeeg (MM) |:|
2 g Kroketten Gekachte Gromperen K2
So [] Klengt Geméis [] Spinat Mimosa Eer []k3
»n o
N Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 26/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



