SERVIOR Menu du 12.05.2025 au 18.05.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZEAT;.:-.:
" D Potage aux herbes D Potage aux hfarbes Créme stracciatella [] k1
=9 Spaghetti (MM) Boeuf Bourguignon* D K2
2 g sauce bolognaise Pommes de terre persillées
28 ] Carottes Cancoillotte* [1Kks3
N
= |puree Purée |:| K4
w [ [] Potage portugais m Potage portugais Fromage blanc & la compote de | [_] K1
e P Salade paysanne Emincé de poulet cerises [ k2
5 S Pommes de terre roties Riz basmati
S o ] ] Courgettes Bifana de dinde []k3
(3]
™ |puree Purée |:| K4
T D Creme a l'oseille D Creme a l'oseille Crumble fraise/rhubarbe [] k1
TS Bouchée a la reine Tarte a I'oignon (MM) |:| K2
5 S Frites Crudités
g2 Salade verte [] salade de lyoner [ ks
=~ | puree Purée |:| K4
v D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Pudding au chocolat* [] k1
- Saucisses a l'ail de I'ours (MM) Lasagne au saumon (MM) |:| K2
g S Mélange de légumes
3 g |:| Purée de pommes de terre |:| Paté |:| K3
™ |purée Purée |:| K4
— 10 D Créme d'asperges D Créme d'asperges Riz au lait* [] k1
sS Filet de truite réti (MM) Oeuf sur le plat* (k2
35 g aux amandes Pommes de terre aux herbes
£o ] Pommes de terre au safran ] Epinards Oeuf a la russe [1ks
> © - Fondue de poireaux - [Nka
Purée Purée
" D Créme aux épinards D Créme aux épinards Cake aux citrons* [] k1
39 Escalope de dinde panée Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM) |:| K2
g S Pommes de terre aux herbes
58| Tomate au four ] Salade de riz [1ks
~
™ | purée Purée |:| K4
o 1 D Consommeé aux oeufs et vermicelles D Consommeé aux oeufs et vermicelles Parfait glacé* |:| K1
59 Langue de boeuf fumée* Falschen Hues* (MM) (k2
g g Spatzle Pommes de terre aux tomates et basilic
£o |:| Chou rouge |:| Chou frisé braisé Streisel* |:| K3
‘AN
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 20/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lfétgebqer‘gm MM = MENU MOU 0401 +



