SERVIOR Menu du 19.05.2025 au 25.05.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald EEAT;.:-.:
0 I:I Potage au cerfeuil D Potage au cerfeuil Abricots a la meringue [] k1
- Roulade de boeuf* Tagliatelle (MM) |:| K2
2 S Purée de pommes de terre sauce aux tomates confites
2o [] Petits pois et carottes ] Mozzarella (MM) Salade italienne [1ks3
[-2]
~ |purée Purée |:| K4
w | [ Creme d'asperges m Créme d'asperges Salade de fruits frais L]k
- S Filet de poisson frit (MM)
2a Salade verte [1k2
T 19
S o |:| sauce remoulade |:| Gratin de nouilles* |:| K3
Q - Frites - |:| K 4
Purée Purée
_ 10 D Soupe a l'oignon D Soupe a l'oignon Fraises 1K1
S Omelette aux herbes* (MM) Boulette maison* (MM) |:| K2
° S Toast a l'all Pommes de terre persillées
g ° (] Tomates cerises et épinards ] Chou de Bruxelles Tirolerspeck [ k3
N Purée Purée |:| K4
™ D Creme Dubarry D Creme Dubarry Panna cotta* |:| K1
-9 Gelée de porcelet* (MM) Bouhneschlupp avec crépes (MM) |:| K2
LR Pommes de terre roties
33 Crudité illotte* [1ks3
> 2 ] rudites ] Cancaoillotte
N Purée Purée |:| K4
- 10 D _ Minestrone D Minestrone Chou a la creme [] k1
TS Filet de colin (MM) Ragot de lapin []k2
5o Riz a la toscana
So ] Courgettes ] Gnocchis Saumon fumé [1k3
S . )
N [ooee burée Poivrons mixtes |:| K 4
10 I:I Potage a la tomate au riz D Potage a la tomate au riz Fromage blanc a la banane [] k1
T S Cordon bleu de dinde pané Quiche au chou-fleur et au tofu (MM) (k2
g 3 Pommes de terre ciboulette
gelO Tomate au four ] Pain au raisin* []ks
N | puree Purée |:| K4
o 19 D Knoblauchcremesuppe D Knoblauchcremesuppe Dame blanche* |:| K1
) Gigot d'agneau Asperges au jambon (MM) |:| K2
5 g Pommes de terre a I'ail sauce mousseline
£9° ] Flageolets ] Pommes de terre natures Berdorfer [ ks
=~ IO
O Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 21/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. L'étgebuer‘gm MM = MENU MOU 0401 +



