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SERVIOR Menu vum 09.06.2025 bis 15.06.2025
Beim Klouschter
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
0 D Pistou mat Geméis D Pistou mat Geméis Tartelette rhubarbe D K1
2y Ham mat Meloun Ham mat Meloun mousse vanille D K2
2 Schwéngsmignon* Supréme vum Poulet
0 O D Cognaczooss ] Polenta Munster [lks3
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3 Gekachte Grom i []k3
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o D Réndsbritt mat Nuddelen D Réndsbritt mat Nuddelen 2 Zorten Meloun D K1
2o Wirschtecher (MM) Gromperenkichelcher (MM) |:| K2
29 Gromperenzalot Appelkompott*
o 8 D Cruditéiten |:| Eertriwwel* I:l K3
E = Puree Puree |:| K4
w | Spinatcreme ] Spinatcreme Katalanesch Creme mat Orange | [_] K1
29 Réndsrago(t * Bettseecheschzalot matSpeck, Crodtons an Ee k2
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Minestrone Minestrone C Melb [] K1
8 D D i oupe Melba
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£e | ] Mimolette []ks
™
™ | puree Puree D K4
o2 | [ Zalotenzopp m Zalotenzopp Yoghurt mat Friichten* [ k1
o g Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM) Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* D K2
b g Gromperen an der Britt gekacht
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g3 |0 Ll O
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w | [] Buschtawenzopp ] Buschtawenzopp Dem Patissier sain Dessert | [] K1
g Gereecherten Judd* Gebroden Scampis [ k2
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o
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