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SERVIOR  Menu vum 26.05.2025 bis 01.06.2025
Beim Klouschter
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
0 EI Gromperenzopp D Gromperenzopp Glace* [] K1
s Kniddelen mat Speck* (MM) Omelett mat Kraider* (MM) D K2
e q Appelkompott* Gromperen mat Rahm
80 | H Wuerzelen mat Péiterséileg Chaumes [] ks
= o D
£ Puree Puree K 4
0 D Gerappten Geméiszopp D Gerappten Geméiszopp Créme brilée [] k1
oy Filet américain (MM) Kéiswurscht (MM)
S [Ik2
- u"‘, Fritten Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
S0 ] Gréng Zalot ] Gebrodene Chicon Feuilleté mat Kéis [(]ks
an~
= Puree Puree D K 4
10 Muertenzopp Muertenzopp Bananemousse* ] k1
§ S D Spigeleer* (MM) D Chili Con Carne (MM) (k2
3 g Gebroden Gromperen Rais
82 Spinat ] Grieschech Zalot mat Feta [1ks
= N Puree Puree D K4
T D Ochsenschwanzzopp D Ochsenschwanzzopp Appeltdertchen D K1
23 Kallefsbrot Orloff Gebrodene Saumon (MM) D K2
] g Dauphinegromperen mat Crémantzooss
g o ] Wuerzelsflan ] Bottergromperen Emmenthaler []ks
s & Spargelen [Tka
o Puree Puree
10 D Gemeéiscremezopp D Geméiscremezopp Waassermeloun |:| K1
> b2 Pochéierten Filet vum Lieu jaune (MM) Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* I:l K2
s Rais Gromperen an der Britt gekacht
§ § D Gedémpte Poretten D Bouillonsgeméis Eer am Gelli |:| K3
“ Puree Puree D K 4
o 10 D lerbessenzopp I:I lerbessenzopp Marmorkuch* |:| K1
o Marinéierten Pouletspilon Tomat mat Mozzarella (MM) k2
2 g Nuddelen Gromperen mat Paprika
g S| Ratatouille ] Brie []ks
= ® Puree Puree D K4
0 | [ Hingerbritt ] Hingerbritt Dessert vum Patissier k1
s, Marinéiert Fierkelshammchen Geféllten Doradefilet (k2
- g Gromperegratin Gromperen mat Knuewelek
- ] Geméschte Geméis ] Klengt Geméis Rei an gekachten Ham* []ks
m —
= Puree Puree D K4
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