+ +
SERVIOR Menii vom 05.05.2025 bis 11.05.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:.:E
10 Lauchsuppe Lauchsuppe Pfirsischmus L]k
o8 O Wainzoossiss (MM) O Falafel
2 Kartoffelpil H [ k2
t 5 artoffelpiiree - Houmous
g g ] Glasierte Karotten ] Griechischer Salat mit Feta Berdorfer mit Paprika* []k3
© |puree PUree |:| K4
1 Tomatensuppe Tomatensuppe Obstioghurt* [] k1
g9 D Garnelenkroketten (MM) D Schweinegeschnetzeltes*® 108 [ k2
'é ; Natur Kartoffeln Blumenkohl mit Eiern
'g 21 Griner Salat u Rosti Croque Monsieur [1ks3
© PUree PUree |:| K4
e 0 D Brihe mit Gemuse D Brihe mit Gemuse Erdbeere [] k1
9 Gegrillte Hahnchenfllgel Rindfleischsalat*
S 3 Nudeln Bratkartoffeln [ k2
,g E [] Ratatouille ] Rohkost Krevettencocktail [1k3
© Plaree Plaree |:| K4
Do D Suppe mit Saisongemuse D Suppe mit Saisongemuse Frischer Obstsalat [] k1
o § Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM) Schellfisch (MM) |:| K2
o 1 Reis
[T .
£8 1 ] Spinat Kochkase* [1k3
o ©° Plaree Plaree |:| K4
10 D Consommé mit Tapioca D Consommé mit Tapioca Quark mit Banane* [] k1
> A Salat mit warmem Ziegenkase Salat mit warmem Ziegenkase I:I K2
£ S Geraucherte Fischplatte Hahnchenbrust O
2o Fritten Spargel Russische Eier K3
- D Griiner Salat D Macaire-Kartoffeln [N ka
PUree PUree
o2 D Cremige Pilzsuppe D Cremige Pilzsuppe Marinierte Apfelsine |:| K1
S 9 Hammelragout(braun) Macaronigratin® (MM) |:| K2
'g S Natur Kartoffeln
s | [ Flagolett Bohnen ] Eingelegtes Gemiise [1k3
(7]
~ | paree Plree |:| K4
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Mokkakuchen [] k1
g’§ D Schweinebraten* D Perlhuhnkeule [ k2
o Kroketten Bratkartoffeln mit Zwiebeln
§ 3 |:| Erbsen mit Mbhren |:| Provenzialische Tomate Apfeltaschen |:| K3
- Plaree PlUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen e i VM = FLEISCH PURIERT 1972025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



