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Menu traditionnel Menu du marche Menu sans sel Menu sans viande Echange
Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) o .
- [ Filet mignon de porc [ ] Gratin de poisson et de St [ ] Gratin de poisson et de St [ ] Gratin de poisson et de St [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Croquettes Jacques Jacques Jacques .
c
= Tomate provencgale Pommes de terre Pommes de terre Pommes de terre D Esc. Poulet D Haricots verts
- Géteau aux fraises mousseline mousseline mousseline I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Brocolis Brocolis Brocolis
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate S .
= [] Goulasch [ ] Filet de poisson [ ] Goulasch [ ] Filet de poisson [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
= qumes de terre natures Fjuree de pommes de terre qumes de terre natures Fjuree de pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts
s Céleri Epinards Céleri Epinards
Pudding vanille Pudding vanille Pudding vanille Pudding vanille I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille Créme de légumes o .
"E [] Lasagne aux légumes [ Judd fume* [] Lasagne aux légumes [] Lasagne aux légumes (MM) [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
E Tartelette rhubarbe Pommes de terre au lard Tartelette rhubarbe Tartelette rhubarbe I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
5 Choucroute
s Tartelette rhubarbe [] Purée [] Tutti-frutti
Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de Iégumes aux o .
- [ ] vermicelles [ ] vermicelles [] vermicelles [ ] vermicelles [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Céte de porc Omelette au fromage Coéte de porc Omelette au fromage
a Purée de pommes de terre Pommes de terre Purée de pommes de terre Pommes de terre D Esc. Poulet D Carottes
' Chou vert boulangeéres Chou vert boulangeres [[] Purée [] Tutti-fruti
Flan au café Poireaux au gratin Flan au café Poireaux au gratin
_ Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards o .
T [ ] Filet de saumon poché [ ] mMENU FrROID [ ] Filet de saumon poché [ ] Filet de saumon poché [_] Bouill. egumes [ ] Nouilles
d ; - .
(MM) Saucisse viennoise (MM) (MM)
-E Tagliatelles Salade de pommes de terre Tagliatelles Tagliatelles D Esc. Poulet D Carottes
g Asperges vertes et salade aux agrumes Asperges vertes et Asperges vertes et |:| Purée |:| Tutti-frutti
blanches blanches blanches
Potage de navets Potage de navets Potage de navets Potage de navets o .
T [] Leidelenger [ ] sauerbraten [ ] sauerbraten [ ] Boulettes végétariennes [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
¢ Pommes de terre roties Schupfnudeln Schupfnudeln Pommes de terre roties :
% Petits pois Chou rouge aux pommes Chou rouge aux pommes Petits pois D Esc. Poulet D Haricots verts
v. Compote poire et abricots Compote poire et abricots Compote poire et abricots Compote poire et abricots I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Consommeé de volaille a la Consommeé de volaille a la Consommeé de volaille a la Bouillon de légumes aux
a . .
< [] tomate et tapioca [] tomate et tapioca [] tomate et tapioca [] tomates et tapioca [[] Bouill. iegumes [ ] Nouilles
c Cuisse de pintade Dos de cabillaud Cuisse de pintade Dos de cabillaud :
E Gratin dauphinois Riz aux petits légumes Gratin dauphinois Riz aux petits légumes D Esc. Poulet D Haricots verts
g Chicon braise Flan a I'échalote Chicon braise Flan a I'échalote [[] Purée [[] Tutti-frutti
Forét Noire Forét Noire Forét Noire Forét Noire
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 17 /2025
vum 21.04. bis 27.04.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp .. )
g [ Filet mignon vum Schwain [] Féschgratin mat St Jacques [] Féschgratin mat St Jacques [] Féschgratin mat St Jacques [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Kroketten Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée . .
;E Tomat mat Kraider Brokkoli Brokkoli Brokkoli D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
b Aerdbierkuch Aerdbierkuch Aerdbierkuch Aerdbierkuch |:| Purée |:| Tutti-frutti
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp . )
g [] Goulasch [] Feschfilet [ Goulasch [] Feschfilet [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Gekachte Gromperen Gromperepurée Gekachte Gromperen Gromperepurée . .
g Zollor Spinat Zollori Spinat [ ] Pouletsschnitzel [ ] Gréng Bounen
& Vanillspudding Vanillspudding Vanillspudding Vanillspudding I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Pouletscrémezopp Pouletscréemezopp Pouletscremezopp Geméiscremezopp . )
%é [] Geméislasagne (MM) [] Gereecherten Judd* [] Geméislasagne (MM) [] Geméislasagne (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Rhubarbstéertchen Speckgromperen Rhubarbstéertchen Rhubarbstéertchen :
<
£ sauerkraut [ ] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
S Rhubarbstaertchen [[] Purée [[] Tutti-frutti
o Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Geméisbouillon mat o .
§ [] Schwéngskotlett [ ] omelett mat Kéis [] Schwéngskotlett [] Vermischel [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Gromperepurée Grompere mat Ennen Gromperepurée Omelett mat Kéis :
§ Gréngen Kabes Porettengratin Gréngen Kabes Grompere mat Ennen D Pouletsschnitzel D Muerten
S Flan mat Kaffi Flan mat Kaffi Flan mat Kaffi Porettengratin I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
[a) Flan mat Kaffi
Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp .. )
c [] Pochéierten Filet vum [ ] KALEN MENU [] pochéierten Filet vum [] Pochéierten Filet vum [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Saumon (MM) Wirschtecher Saumon (MM) Saumon (MM) .
'@ Tagliatelles Gromperenzalot Tagliatelles Tagliatelles D Pouletsschnitzel D Muerten
u Gréng an Weiss Spargelen Zalot mat Zitrusfriichten Gréng an Weiss Spargelen Gréng an Weiss Spargelen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten
Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp . )
g [] Leidelenger [ ] sauerbrot [ ] sauerbrot [] Vegetaresch Bouletten [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Gebroden Gromperen Schupfnudeln Schupfnudeln Gebroden Gromperen . .
v .. ..
£ lerbessen Rouden Kabes mat Appel Rouden Kabes mat Appel lerbessen D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
B Biren- an Aprikosenkompott Biren- an Aprikosenkompott Biren- an Aprikosenkompott Biren- an Aprikosenkompott I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Gefligelconsommé mat Gefligelconsommé mat Gefligelconsommé mat Geméisbouillon mat Tomat L. )
g [] Tomaten an Tapioca [] Tomaten an Tapioca [] Tomaten an Tapioca [ an Tapioca [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Hammchen vum Réckefilet vum Cabillaud Hammchen vum Réckefilet vum Cabillaud : <
E Paerelhung Rais mat klengem Geméis Paerelhung Rais mat klengem Gemeéis D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
& Gromperegratin Schalotteflan Gromperegratin Schalotteflan I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Gebrodene Chicon Schwarzwélder Kirschtorte Gebrodene Chicon Schwarzwélder Kirschtorte
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 17 / 2025
vom 21.04. bis 27.04.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Schwarzwalder Kirschtorte

Schwarzwalder Kirschtorte

Schwarzwalder Kirschtorte

Schwarzwalder Kirschtorte

Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe . .
c [ Filet mignon vom Schwein [] Fischgratin mit [] Fischgratin mit [] Fischgratin mit [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
- Kroketten Jakobsmuscheln Jakobsmuscheln Jakobsmuscheln N . "
E Provenzialische Tomate Kartoffelplree Kartoffelplree Kartoffelplree D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
2 Erdbeerkuchen Brokoli Brokoli Brokoli I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Erdbeerkuchen Erdbeerkuchen Erdbeerkuchen
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe . .
& [] Goulasch [] Fischfilet [ Goulasch [] Fischfilet [] Gemisebriihe [] Nudeln
v Natur Kartoffeln Kartoffelplree Natur Kartoffeln Kartoffelplree N . "
- Selleri Spinat Selleri Spinat [ ] Hahnchenschnitz [ ] Griine Bohnen
e Vanillepudding Vanillepudding Vanillepudding Vanillepudding I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemiusecremesuppe . .
< [] Gemiiselasagne (MM) [ ] Geraucherter [] Gemiiselasagne (MM) [] Gemiiselasagne (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
& Rhabarbertortchen Schweinekamm* Rhabarbertortchen Rhabarbertortchen N .
S
E Kartoffeln mit fettem Speck [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
ps Sauerkraut Plree Tutti-frutti
Rhabarbertértchen D D
T Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Gemiusebriihe mit Nudeln . .
‘; [ ] Schweinekotelett [ ] omelette mit Kase [ ] Schweinekotelett [] omelette mit kase [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
< Kartoffelpiree Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffelpiree Kartoffeln mit Zwiebeln N .
% Griinkohl Gratinierter Lauch Grinkohl Gratinierter Lauch D Hahnchenschnitz D Karotten
E Flan mit Kaffee Flan mit Kaffee Flan mit Kaffee Flan mit Kaffee I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe . .
c [ ] Pochiertes Lachsfilet (MM) [ ] kaLT™MENU [ ] Pochiertes Lachsfilet (MM) [ ] Pochiertes Lachsfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
g Bandnudeln Wiener Wirstchen Bandnudeln Bandnudeln N :
£
¢ Gruner und weisser Kartoffelsalat Gruner und weisser Gruner und weisser D Hahnchenschnitz D Karotten
o Spargel ) Salat mit Zitrusfriichten Spargel ) Spargel ) I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Salat mit Zitrusfriichten Salat mit Zitrusfriichten Salat mit Zitrusfriichten
Rubensuppe Rubensuppe Rubensuppe Rubensuppe . .
¢ [] Leidelenger Gefliigelwurst [ ] sauerbraten [] sauerbraten [] Vegetarische Frikadellen [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Bratkartoffeln Schupfnudeln Schupfnudeln Bratkartoffeln N . "
£ Erbsen Rotkohl mit Apfel Rotkohl mit Apfel Erbsen D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
& Birnen-und Aprikosenmus Birnen-und Aprikosenmus Birnen-und Aprikosenmus Birnen-und Aprikosenmus I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Geflugelbriihe mit Tomaten Geflugelbriihe mit Tomaten Geflugelbriihe mit Tomaten Gemiusebriihe mit Tomaten . .
¢ [ und Tapioca [ ] und Tapioca [ und Tapioca [ und Tapioka [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Perlhuhnkeule Kabeljaurticken Perlhuhnkeule Kabeljaurticken N . .
c
c Kartoffelgratin Reis mit kleinem Gemiise Kartoffelgratin Reis mit kleinem Gemise D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
& Gebratener Chicorree Schalottenflan Gebratener Chicorree Schalottenflan [[] puree [[] Tutti-frutti
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