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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 17 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage choisy (laitue)
Gratin de poisson et de St 
Jacques
Pommes de terre 
mousseline
Brocolis

Nouilles
Potage choisy (laitue)
Filet mignon de porc
Croquettes
Tomate provençale
Gâteau aux fraises

Potage choisy (laitue)
Gratin de poisson et de St 
Jacques
Pommes de terre 
mousseline
Brocolis

Potage choisy (laitue)
Gratin de poisson et de St 
Jacques
Pommes de terre 
mousseline
Brocolis

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Potage à la  tomate
Filet de poisson 
Purée de pommes de terre
Épinards
Pudding vanille

Nouilles
Potage à la  tomate
Goulasch
Pommes de terre natures
Céleri
Pudding vanille

Potage à la  tomate
Filet de poisson 
Purée de pommes de terre
Épinards
Pudding vanille

Potage à la  tomate
Goulasch
Pommes de terre natures
Céleri
Pudding vanille

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Crème de légumes
Lasagne aux légumes (MM)
Tartelette rhubarbe

Nouilles
Crème de volaille
Lasagne aux légumes 
Tartelette rhubarbe

Crème de volaille
Judd fumé*
Pommes de terre au lard
Choucroute
Tartelette rhubarbe

Crème de volaille
Lasagne aux légumes 
Tartelette rhubarbe

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Bouillon de légumes aux 
vermicelles
Omelette au fromage
Pommes de terre 
boulangères
Poireaux au gratin

Nouilles
Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Côte de porc
Purée de pommes de terre
Chou vert
Flan au café

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Omelette au fromage
Pommes de terre 
boulangères
Poireaux au gratin

Bouillon de boeuf aux 
vermicelles
Côte de porc
Purée de pommes de terre
Chou vert
Flan au café

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème aux épinards
Filet de saumon poché 
(MM)
Tagliatelles
Asperges vertes et 
blanches

Nouilles
Crème aux épinards
Filet de saumon poché 
(MM)
Tagliatelles
Asperges vertes et 
blanches

Crème aux épinards
MENU FROID
Saucisse viennoise
Salade de pommes de terre
salade aux agrumes

Crème aux épinards
Filet de saumon poché 
(MM)
Tagliatelles
Asperges vertes et 
blanches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage de navets

Boulettes végétariennes 
Pommes de terre rôties
Petits pois
Compote poire et abricots

Nouilles
Potage de navets
Leidelenger 
Pommes de terre rôties
Petits pois
Compote poire et abricots

Potage de navets
Sauerbraten
Schupfnudeln
Chou rouge aux pommes
Compote poire et abricots

Potage de navets
Sauerbraten
Schupfnudeln
Chou rouge aux pommes
Compote poire et abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes aux 
tomates et tapioca
Dos de cabillaud 
Riz aux petits légumes
Flan à l'échalote
Forêt Noire

Nouilles
Consommé de volaille à la 
tomate et tapioca
Cuisse de pintade
Gratin dauphinois
Chicon braisé
Forêt Noire

Consommé de volaille à la 
tomate et tapioca
Dos de cabillaud 
Riz aux petits légumes
Flan à l'échalote
Forêt Noire

Consommé de volaille à la 
tomate et tapioca
Cuisse de pintade
Gratin dauphinois
Chicon braisé
Forêt Noire

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Zalotenzopp
Fëschgratin mat St Jacques
Gromperepurée
Brokkoli
Äerdbierkuch

Nuddelen
Zalotenzopp
Filet mignon vum Schwäin
Kroketten
Tomat mat Kraider
Äerdbierkuch

Zalotenzopp
Fëschgratin mat St Jacques
Gromperepurée
Brokkoli
Äerdbierkuch

Zalotenzopp
Fëschgratin mat St Jacques
Gromperepurée
Brokkoli
Äerdbierkuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Tomatenzopp

Fëschfilet 
Gromperepurée
Spinat
Vanillspudding

Nuddelen
Tomatenzopp
Goulasch
Gekachte Gromperen
Zelleri
Vanillspudding

Tomatenzopp
Fëschfilet 
Gromperepurée
Spinat
Vanillspudding

Tomatenzopp
Goulasch
Gekachte Gromperen
Zelleri
Vanillspudding

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Geméiscrèmezopp
Geméislasagne (MM)
Rhubarbstäertchen

Nuddelen
Pouletscrèmezopp
Geméislasagne (MM)
Rhubarbstäertchen

Pouletscrèmezopp
Gereecherten Judd*
Speckgromperen
Sauerkraut
Rhubarbstäertchen

Pouletscrèmezopp
Geméislasagne (MM)
Rhubarbstäertchen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Geméisbouillon mat 

Vermischel
Omelett mat Kéis
Grompere mat Ënnen
Porettengratin
Flan mat Kaffi

Nuddelen
Rëndsbritt mat Nuddelen
Schwéngskotlett
Gromperepurée
Gréngen Kabes
Flan mat Kaffi

Rëndsbritt mat Nuddelen
Omelett mat Kéis
Grompere mat Ënnen
Porettengratin
Flan mat Kaffi

Rëndsbritt mat Nuddelen
Schwéngskotlett
Gromperepurée
Gréngen Kabes
Flan mat Kaffi

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Spinatcrèmezopp
Pochéierten Filet vum 
Saumon (MM)
Tagliatelles
Gréng an Weiss Spargelen
Zalot mat Zitrusfriichten

Nuddelen
Spinatcrèmezopp
Pochéierten Filet vum 
Saumon (MM)
Tagliatelles
Gréng an Weiss Spargelen
Zalot mat Zitrusfriichten

Spinatcrèmezopp
KALEN MENU
Wirschtecher
Gromperenzalot
Zalot mat Zitrusfriichten

Spinatcrèmezopp
Pochéierten Filet vum 
Saumon (MM)
Tagliatelles
Gréng an Weiss Spargelen
Zalot mat Zitrusfriichten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Ribbenzopp
Vegetaresch Bouletten 
Gebroden Gromperen
Ierbessen
Biren- an Aprikosenkompott

Nuddelen
Ribbenzopp
Leidelenger 
Gebroden Gromperen
Ierbessen
Biren- an Aprikosenkompott

Ribbenzopp
Sauerbrot
Schupfnudeln
Rouden Kabes mat Äppel
Biren- an Aprikosenkompott

Ribbenzopp
Sauerbrot
Schupfnudeln
Rouden Kabes mat Äppel
Biren- an Aprikosenkompott

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat Tomat 

an Tapioca
Réckefilet vum Cabillaud
Räis mat klengem Geméis
Schalotteflan
Schwarzwälder Kirschtorte

Nuddelen
Gefligelconsommé mat 
Tomaten an Tapioca
Hämmchen vum 
Päerelhung
Gromperegratin
Gebrodene Chicon

Gefligelconsommé mat 
Tomaten an Tapioca
Réckefilet vum Cabillaud
Räis mat klengem Geméis
Schalotteflan
Schwarzwälder Kirschtorte

Gefligelconsommé mat 
Tomaten an Tapioca
Hämmchen vum 
Päerelhung
Gromperegratin
Gebrodene Chicon

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103
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vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Salatsuppe
Fischgratin mit 
Jakobsmuscheln
Kartoffelpüree
Brokoli
Erdbeerkuchen

Nudeln
Salatsuppe
Filet mignon vom Schwein
Kroketten
Provenzialische Tomate
Erdbeerkuchen

Salatsuppe
Fischgratin mit 
Jakobsmuscheln
Kartoffelpüree
Brokoli
Erdbeerkuchen

Salatsuppe
Fischgratin mit 
Jakobsmuscheln
Kartoffelpüree
Brokoli
Erdbeerkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Tomatensuppe
Fischfilet 
Kartoffelpüree
Spinat
Vanillepudding

Nudeln
Tomatensuppe
Goulasch
Natur Kartoffeln
Selleri
Vanillepudding

Tomatensuppe
Fischfilet 
Kartoffelpüree
Spinat
Vanillepudding

Tomatensuppe
Goulasch
Natur Kartoffeln
Selleri
Vanillepudding

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Gemüsecremesuppe
Gemüselasagne (MM)
Rhabarbertörtchen

Nudeln
Hühnercremesuppe
Gemüselasagne (MM)
Rhabarbertörtchen

Hühnercremesuppe
Geräucherter 
Schweinekamm*
Kartoffeln mit fettem Speck
Sauerkraut
Rhabarbertörtchen

Hühnercremesuppe
Gemüselasagne (MM)
Rhabarbertörtchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Gemüsebrühe mit Nudeln
Omelette mit Käse
Kartoffeln mit Zwiebeln
Gratinierter Lauch
Flan mit Kaffee

Nudeln
Rinderbrühe mit Nudeln
Schweinekotelett
Kartoffelpüree
Grünkohl
Flan mit Kaffee

Rinderbrühe mit Nudeln
Omelette mit Käse
Kartoffeln mit Zwiebeln
Gratinierter Lauch
Flan mit Kaffee

Rinderbrühe mit Nudeln
Schweinekotelett
Kartoffelpüree
Grünkohl
Flan mit Kaffee

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Spinatcremesuppe
Pochiertes Lachsfilet (MM)
Bandnudeln
Grüner und weisser 
Spargel
Salat mit Zitrusfrüchten

Nudeln
Spinatcremesuppe
Pochiertes Lachsfilet (MM)
Bandnudeln
Grüner und weisser 
Spargel
Salat mit Zitrusfrüchten

Spinatcremesuppe
KALTMENU
Wiener Würstchen
Kartoffelsalat
Salat mit Zitrusfrüchten

Spinatcremesuppe
Pochiertes Lachsfilet (MM)
Bandnudeln
Grüner und weisser 
Spargel
Salat mit Zitrusfrüchten

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Rübensuppe
Vegetarische Frikadellen 
Bratkartoffeln
Erbsen
Birnen-und Aprikosenmus

Nudeln
Rübensuppe
Leidelenger Geflügelwurst 
Bratkartoffeln
Erbsen
Birnen-und Aprikosenmus

Rübensuppe
Sauerbraten 
Schupfnudeln
Rotkohl mit Äpfel
Birnen-und Aprikosenmus

Rübensuppe
Sauerbraten 
Schupfnudeln
Rotkohl mit Äpfel
Birnen-und Aprikosenmus

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Gemüsebrühe mit Tomaten 
und Tapioka
Kabeljaurücken
Reis mit kleinem Gemüse
Schalottenflan
Schwarzwälder Kirschtorte

Nudeln
Geflügelbrühe mit Tomaten 
und Tapioca
Perlhuhnkeule
Kartoffelgratin
Gebratener Chicorree
Schwarzwälder Kirschtorte

Geflügelbrühe mit Tomaten 
und Tapioca
Kabeljaurücken
Reis mit kleinem Gemüse
Schalottenflan
Schwarzwälder Kirschtorte

Geflügelbrühe mit Tomaten 
und Tapioca
Perlhuhnkeule
Kartoffelgratin
Gebratener Chicorree
Schwarzwälder Kirschtorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


