SERVIOR Menu du 28.04.2025 au 04.05.2025
Op Acker
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON Rl e I cARTE
- Créme de brocoli Créme de brocoli lle flottante L] k1
5 I:l Saucisses viennoises (MM) I:I Escalope de poulet marinée s[;l: k2
2 g Salade de pommes de terre Nouilles e
3 g D Salade verte ] Haricots verts |:| Emmenthal [1ks3
s Purée Purée Vi |:| K4
o | ] Créme de céleri ] Creme de céleri ] Duo de mousse au chocolat ] k1
5 S Quiche Lorraine (MM) Emincé de boeuf* : (k2
£ Pommes de terre a I'ail sse
22 ] Navets persillées ] Gras double (Tripes)* []ks
™ |purge Purée VM I:I K4
i I:I Potage Parmentier D Potage Parmentier Sorbet de fruits* [] k1
28 Crépinette de veau (MM) Gnocchi (MM) soa k2
5 3 Purée de pommes de terre a la sorentina =8
g 2] Carottes persillées ] CEuf en gelée []ks
=]
Lo Purée Purée |:| K4
Oxtail Oxtail Tartelett frai [ k1
) artelette aux fraises
-8 O Péte riesling 0110 Pateé riesling k2
34 Bouchée a la reine St Asperges au jambon (MM)
2o ] Frites ] sauce mousseline Saumon fume [1ks
S |iise Salade verte buge Pommes de terre persillées |:] K4
— 0 Minestrone Minestrone Gaufre” 1 k1
T [ Filet de poisson pané (MM) L Blanquette de dinde 5[91 [] k2
50 sauce remoulade Réstis e
$o Pommes de terre ciboulette H Champignons ] Viennoiserie [J k3
> o Brocolis 5 [1ka
Purée Purée VM
- Potage Crécy Potage Crecy Fromage blanc aux fruits* ] k1
58 I:I Cuisse de poulet rétie DJ [ Oeufs durs * (MM) [ k2
£ o Pommes de terre roties e sauce béchamel
g o Courgettes sautées O Pommes de terre persillées Brie []ks
@ o ; Chou-fleur [Jka
Purée VM | Purée
o 10 Consommeé a |'alphabet Consommeé a l'alphabet Baba au rhum |:| K1
S S D Roti de boeuf* D! D Gratin de poisson (MM) D K2
ca sauce marchand de vin S Riz
& 3 [] Pommes de terre duchesse maison ] Fondue de poireaux Jambon cru et cuit * [ ks
8 |, Bougquetiére de legumes | pore [Tka
La liste des ALLERGENES peut &tre g Apa AT VM = VIANDE MOULUE 18/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerzpmms. MM = MENU MOU 0401 +



