SERVIOR p|gn de menu semaine 14 / 2025

Repas sur roues

du 31.03. au 06.04.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

- Bouchée a la reine [ ] penne (MM) sauce [ ] Bouchée a la reine [ ] penne (MM) sauce [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Pommes de terre rissolées boscaiola Pommes de terre rissolées boscaiola
c . : . i
= Petits pois Far breton Petits pois Far breton D Esc. Poulet D Carottes
- Far breton Far breton [[] Purée [[] Tutti-fruti
Potage julienne Potage julienne Potage julienne Potage julienne o .
_| L] chili Con carne (MM) [ ] Filet de poisson (MM) [ ] Filet de poisson (MM) [ ] Filet de poisson (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
T Riz Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
g Mousse au chocolat Brocolis Brocolis Brocolis '
Mousse au chocolat Mousse au chocolat Mousse au chocolat I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles o .
T [] Langue de boeuf* [] pilon de poulet mariné [ ] pilon de poulet mariné [] Escalope de quorn (MM) [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
u Purée de pommes de terre Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre au
% Chou rouge romarin romarin romarin D Esc. Poulet D Carottes
b salade aux agrumes Haricots verts Haricots verts Haricots verts [[] Purée [[] Tutti-frutti
salade aux agrumes salade aux agrumes salade aux agrumes
Créme de légumes Créme de légumes Créme de légumes Créme de légumes o .
— [ ] Omelette [ ] Joues de porc [ ] Omelette [ ] Omelette [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Nouilles Pommes de terre au beurre Nouilles Nouilles :
a Champignons Chou-rave Champignons Champignons D Esc. Poulet D Haricots verts
' Fromage blanc aux Fromage blanc aux Fromage blanc aux Fromage blanc aux [[] Purée [] Tutti-fruti
pommes caramélisées pommes caramélisées pommes caramélisées pommes caramélisées
_ Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o .
g L] Filet de bar (Mm) [] Pot au feu de boeut [ 1 Filet de bar (MM) [ 1 Filet de bar (MM) [_] Bouill. egumes [ ] Nouilles
£ Polenta cremeuse luxembourgeois* Polenta cremeuse Polenta cremeuse I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts
c Epinards a la creme Pommes de terre au Epinards a la creme Epinards a la creme '
< Péche sauce vanille bouillon Péche sauce vanille Péche sauce vanille [[] Purée [] Tutti-frutti
Légumes du bouillon
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate o .
T [ ] Emincé de porc [] Galettes de pommes de [] Galettes de pommes de [] Galettes de pommes de [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
¢ Pommes de terre ciboulette terre terre terre :
% Carottes persillées Compote de pommes Compote de pommes Compote de pommes D Esc. Poulet D Haricots verts
v. Riz au lait Riz au lait Riz au lait Riz au lait I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal ) .
a s
< [ ] Filet de saumon roti sauce | [ Poitrine de veau farcie [ ] Filet de saumon roti sauce | L] Filet de saumon roti sauce | ] Bouill. égumes  [_] Nouilles
c hollandaise Pommes de terre hollandaise hollandaise |:| Esc. Poulet |:| Carottes
E Pommes de terre natures parisienne Pommes de terre natures Pommes de terre natures '
g Asperges Chicon braise Asperges Asperges [[] Purée [[] Tutti-frutti
Baba au rhum Baba au rhum Baba au rhum Baba au rhum
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 14 /2025
vum 31.03. bis 06.04.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Champignonscremezopp

[l

Champignonscremezopp

[l

Champignonscremezopp

|:| Champignonscremezopp

Geméisbouillon Nuddelen

Form 0103

E Paschtéit Penne (MM) Paschtéit Penne (MM) I:‘ I:‘
'E IGebroden Gromperen mat Zooss boscaiola Gebroden Gromperen mat Zooss boscaiola |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
T erbessen Far breton lerbessen Far breton
b Far breton Far breton I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Britt mat klengem Gemeéis Britt mat klengem Gemeéis Britt mat klengem Gemeéis Britt mat klengem Gemeéis . )
el [] chili con came (Mm) [ ] Feschfilet (MM) [ ] Feschfilet (MM) [] Feschfilet (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Rais Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée .
€| schokelasmousse Brokkoll Brokkoll Brokkoll [] Pouletsschnitzel [ | Muerten
& Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp . )
%é [] Réndszong* [] Marinéierten Pouletspilon [] Marinéierten Pouletspilon [] Quornschnitzel (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Gromperepurée Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin ;
<
£ Roude Kabes Gréng Bounen Gréng Bounen Gréng Bounen D Pouletsschnitzel D Muerten
% Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
g Geméiscremezopp Geméiscremezopp Geméiscremezopp Geméiscremezopp .. )
§ [ ] omeletter (MM) [] Schwéngsbaken [ ] omelette [ ] omelette [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
9] Nuddelen Bottergromperen Nuddelen Nuddelen . .
§ Champignoen Kolrawen Champignoen Champignoen D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
S Stoffi mat karamelis¢ierten Stoffi mat karamelis¢ierten Stoffi mat karamelis¢ierten Stoffi mat karamelis¢ierten [[] Purée [] Tutti-fruti
[a) Appel Appel Appel Appel
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp L. .
c [ ] Filet vam Bar (MM) [] Gekachtend Létzebuerger [ ] Filet vam Bar (MM) [ ] Filet vam Bar (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Crémeg Polenta Réndfleesch* Crémeg Polenta Crémeg Polenta . .
T Spinat mat Rahm Gromperen an der Britt Spinat mat Rahm Spinat mat Rahm D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
u Pije mat Vanillszooss gekacht Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Bouillonsgeméis
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp . )
g [] Schwéngsgeschnetzeltes* [] Gromperenkichelcher [] Gromperenkichelcher [] Gromperenkichelcher [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Grompere mat Bratzelen Appelkompott Appelkompott Appelkompott . .
[
g Wuerzelen mat Péiterséileg Méllechrais Méllechrais Méllechrais D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
& Méllechrais* [[] Purée [] Tutti-frutti
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich . .
g [] Gebrodene Saumonmat | [ Gefeliten [] Gebrodene Saumonmat | [] Gebrodene Saumonmat | [_] Geméisbouillon  [] Nuddelen
T Hollandaisezooss Kallefsbréschtchen Hollandaisezooss Hollandaisezooss :
E Gekachte Gromperen Fritéiert Grompereballecher Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
& Spargelen Gebrodene Chicon Spargelen Spargelen [[] Purée [[] Tutti-frutti
Savarin Savarin Savarin Savarin
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 14 /2025
vom 31.03. bis 06.04.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Cremige Pilzsuppe

|:| Cremige Pilzsuppe

[l

Cremige Pilzsuppe

|:| Cremige Pilzsuppe

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

g Koniginpastete Penne (MM) Koniginpastete Penne (MM) I:‘

- Bratkartoffeln mit Boscaiola Sosse Bratkartoffeln mit Boscaiola Sosse N :

E Erbsen Bretonischer Eierkuchen Erbsen Bretonischer Eierkuchen D Hahnchenschnitz D Karotten

2 Bretonischer Eierkuchen Bretonischer Eierkuchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Brihe mit Gemuse Brihe mit Gemuse Brihe mit Gemuse Brihe mit Gemuise N .

el L] chili con came (Mm) [ ] Fischfilet (VM) [ ] Fischfilet (VM) [ ] Fischfilet (VM) [] Gemusebrihe [ ] Nudeln

7 Reis Kartoffelplree Kartoffelplree Kartoffelplree u .

[

g Schokoladenmousse Brokoli Brokoli Brokoli D Hahnchenschnitz D Karotten

e Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe . .

< [] Rinderzunge* [ ] Mmarinierte [ ] Marinierte [] Quornschnitzel (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

€ Kartoffelplree Hahnchenunterschenkel Hahnchenunterschenkel Rosmarinkartoffeln - .

S

£ Rotkohl Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln Griine Bohnen D Hahnchenschnitz D Karotten

S Salat mit Zitrusfriichten Grine Bohnen Grine Bohnen Salat mit Zitrusfrichten I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

Salat mit Zitrusfriichten Salat mit Zitrusfriichten

C Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe . .

‘; [ ] omelette [ ] schweinebacken [ ] omelette [ ] omelette [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

< Nudeln Kartoffeln mit Butter Nudeln Nudeln N . .

% Champignons Kohlrabi Champignons Champignons D Hahnchenschnitz D Grlne Bohnen

E Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

C Apfel Apfel Apfel Apfel
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Moéhrensuppe . .

o [ ] Filet vom Wolfsbarsch [] Gekochtes luxemburger [ ] Filet vom Wolfsbarsch [ ] Filet vom Wolfsbarsch [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

g (MM) Rindfleisch* (MM) (MM) N . .

-

E Cremige Polenta Kartoffeln gekocht in der Cremige Polenta Cremige Polenta D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

o Rahmspinat Bruhe ) Rahmspinat Rahmspinat I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Pfirsich mit VanillesoRRe Gemidse in der Brilhe Pfirsich mit VanillesoRRe Pfirsich mit VanillesoRRe
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe . .

¢ [] Schweinegeschnetzeltes* [] Kartoffelpuffer [] Kartoffelpuffer [] Kartoffelpuffer [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln

v Kartoffeln mit Schnittlauch Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott N . "

[

€ Karotten mit Petersilie Milchreis Milchreis Milchreis D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

g Milchreis* [] Piree [] Tutti-frutti
Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich . .

¢ [ 1 Gebratener Lachs [ ] Gefiilite Kalbsbrust [ ] Gebratener Lachs [ ] Gebratener Lachs [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

= Hollandaisesosse Fritierte Kartoffelbéllchen Hollandaisesosse Hollandaisesosse N .

c

E Natur Kartoffeln Gebratener Chicorree Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln D Hahnchenschnitz D Karotten

v Spargel Savarin Spargel Spargel I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Savarin Savarin Savarin
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