SERVIOR p|gn de menu semaine 13/ 2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 24.03. au 30.03.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

|:| Bouillon de poules aux

Bouillon de poules aux

Bouillon de poules aux

|:| Bouillon de Iégumes aux
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- oeufs et tapioca oeufs et tapioca [ ] oeufs et tapioca oeufs et tapioca [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Raviolis Roulade de lapin Pates Pates
c
= sauce tomate Pommes de terre sauce tomate sauce tomate D Esc. Poulet D Carottes
- Panna cotta* boulangeéres Panna cotta* Panna cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Chou-fleur gratiné
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons o .
= [] saucisse au vin Filet de lieu jaune poché [ Filet de lieu jaune poché [ Filet de lieu jaune poché [_] Bouill. légumes [ ] Pates
b Purée Riz Riz Riz
g Chou vert aux lardons Fondue de poireaux Fondue de poireaux Fondue de poireaux D Esc. Poulet D Carottes
Far breton Far breton Far breton Far breton I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri o .
"E [] Bouneschlupp Emincé de boeuf* [] Bouneschlupp [] Bouneschlupp [_] Bouil. légumes [ ] Pates
u Crépes* (MM) Nouilles Crépes* (MM) Crépes* (MM)
% Fromage blanc aux Céleri Fromage blanc aux Fromage blanc aux D Esc. Poulet D Carottes
b pommes caramélisees Fromage blanc aux pommes caramélisees pommes caramélisees [[] Purée [[] Tutti-frutti
pommes caramélisées
Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier o .
— [] Crépinette de veau Couscous au poulet et [] couscous végétarien aux [] couscous végétarien aux [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Pommes de terre merguez pois chiches pois chiches
a lyonnaises Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti D Esc. Poulet D Carottes
' Chicon braisé Purée Tutti-frutt
Tutti-frutti D D
Creme de brocoli Creme de brocoli Creme de brocoli Creme de brocoli o ~
T [ Filet de poisson frit Escalope de dinde marinée [] Escalope de dinde [ Filet de poisson frit [_] Bouill. légumes [ ] Pates
= Pommes de terre natures Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre natures I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
c Salade verte romarin romarin Salade verte ’
< Tiramisu Ratatouille Ratatouille Tiramisu I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tiramisu Tiramisu
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone o R
z [] saumon en croate Roti de veau Prince Orloff | [_] Saumon en crote [] Saumon en croate [[] Bouill. legumes [ ] Pates
¢ Risotto Croquettes Risotto Risotto
g Asperges Tomate au four Asperges Asperges D Esc. Poulet D Carottes
v. Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits [[] Purée [[] Tutti-frutt
‘ Créme d'asperges Créme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges )
a - A
< [] cuisse de porcelet fume Tagliatelle (MM) [ Tagliatelie (M) [ Tagliatelie (M) [[] Bouil. iegumes [ ] Pates
c Pommes de terre au lard aux Scampis aux Scampis aux Scampis
E Pleurottes persillées Tarte au fromage blanc * Tarte au fromage blanc * Tarte au fromage blanc * D Esc. Poulet D Carottes
g Tarte au fromage blanc * [[] Purée [[] Tutti-frutti
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 13 /72025
vum 24.03. bis 30.03.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

[l

Héngerbritt mat Eer an

[l

Héngerbritt mat Eer an

[l

Héngerbritt mat Eer an

[l

Geméisbouillon mat Eeér

Geméisbouillon

Nuddelen

Form 0103

E Tap[oqa Tapioca Tapioca an Tapioca I:‘ I:‘
'E Raviolien Kanengechersroulade (MM) Nuddelen Nuddelen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
3 mat Tomatenzooss Grompere mat Ennen mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss
b Panna Cotta* Iwerbaakenen Choufleur Panna Cotta* Panna Cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Panna Cotta*
Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp . )
g [] wainzoossiss (MM) [] Pocheéierten Filet vum Lieu | L] Pochéierten Filet vum Lieu | L] Pochéierten Filet vum Lieu | [_] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Purée jaune (MM) jaune (MM) jaune (MM) .
g Grénge Kabes mat Speck Rais Rais Rais D Pouletsschnitzel D Muerten
& Far breton Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Far breton Far breton Far breton
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp . )
%é [] Bouneschlupp [] Réndsgeschnetzeltes* [] Bouneschlupp [] Bouneschlupp [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Paangecher* (MM) Nuddelen Paangecher* (MM) Paangecher* (MM) :
<
-‘E Stoffi mat karamelis¢ierten Zelleri Stoffi mat karamelis¢ierten Stoffi mat karameliséierten D Pouletsschnitzel D Muerten
s Appel itpogglmat karameliseierten Appel Appel I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
o Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp . )
§ [] Kallefscrépinette (MM) [ ] Coucous mat Poulet an [] Vegetareschen Couscous [] Vegetareschen Couscous [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
9] Gromperen mat Zwiwwelen Merguez mat Kicherierbsen mat Kicherierbsen .
§ Gebrodene Chicon Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti D Pouletsschnitzel D Muerten
§ Tutti-frutti [] Purée [] Tutti-frutti
Brokolicremezopp Brokolicremezopp Brokolicremezopp Brokolicremezopp .. )
c [] Gebakene Féschfilet (MM) [ ] Marinéierten Schnitzel vum | [_] Dindenschnitzel [] Gebakene Féschfilet (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Gekachte Gromperen Schnuddelhong Grompere mat Rosmarin Gekachte Gromperen .
'@ Gréng Zalot Grompere mat Rosmarin Ratatouille Gréng Zalot D Pouletsschnitzel D Muerten
u Tiramisu Ratatouille Tiramisu Tiramisu I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tiramisu
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
g [] saumonam Deeg [ ] Kallefsbrot Orloff [] saumonam Deeg [] saumonam Deeg [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Risotto Kroketten Risotto Risotto .
[
£ Spargelen Tomat am Schaffchen Spargelen Spargelen D Pouletsschnitzel D Muerten
B Bliederdeeg mat Friichten Bliederdeeg mat Friichten Bliederdeeg mat Friichten Bliederdeeg mat Friichten I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp . )
el [ Gereechert [ Taglatelle (MM) [ Taglatelle (MM) [ Taglatelle (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Fierkelshammchen mat Scampi mat Scampi mat Scampi ;
g Speckgromperen Kéistaart* Kéistaart* Kéistaart* D Pouletsschnitzel D Muerten
Pleurotten mat Péiterséileg 4 i i
g Purée Tutti-frutti
Kéistaart* D D
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 13 /2025
vom 24.03. bis 30.03.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Huhnerbrihe mit Eiern und

[l

Huhnerbrihe mit Eiern und

[l

Hahnerbrihe mit Eiern und

Gemesebriihe mit Eiern

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

c Tapioka Tapioka Tapioka I:‘ und Tapioca I:‘

- Ravioli Kaninchenroulade (MM) Nudeln Nudeln N :

& Tomatensosse Kartoffeln mit Zwiebeln Tomatensosse Tomatensosse D Hahnchenschnitz D Karotten

2 Panna Cotta* Uberbackener Blumenkohl Panna Cotta* Panna Cotta* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

Panna Cotta*

Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe . .

< [] wainzoossiss (MM) [ ] Pochiertes Seelachsilet [ ] Pochiertes Seelachsilet [ ] Pochiertes Seelachsfilet [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

7 Piree Reis Reis Reis u .

g Griinkohl mit Speck Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch D Hahnchenschnitz D Karotten

e Bretonischer Eierkuchen Bretonischer Eierkuchen Bretonischer Eierkuchen Bretonischer Eierkuchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .

< [] Bouneschlupp [] Rindergeschnetzeltes* [] Bouneschlupp [] Bouneschlupp [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

& Pfannkuchen *(MM) Nudeln Pfannkuchen *(MM) Pfannkuchen *(MM) N .

S

£ Quark mit karamelisierten Selleri Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten D Hahnchenschnitz D Karotten

S Apfel gufarlk mit karamelisierten Apfel Apfel I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

pfe

C Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe . .

‘; [] Kalbsgehacktes im [ ] Couscous mit Hahnchen [] Vegetarischer Couscous [] Vegetarischer Couscous [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln

< Schweinenetz (MM) und Merguez mit Kichererbsen mit Kichererbsen N .

% Bratkartoffeln mit Zwiebeln Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti D Hahnchenschnitz D Karotten

g Gebratener Chicorree [] Piree [] Tutti-frutt
utti-frutti
Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe . .

o [ ] Fritiertes Fischfilet (MM) [ ] Mariniertes Putenschnitzel | [] Putenschnitzel [ ] Fritiertes Fischfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein

g Natur Kartoffeln Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln Natur Kartoffeln N :

-

I3 Gruner Salat Ratatouille Ratatouille Gruner Salat D Hahnchenschnitz D Karotten

o Tiramisu Tiramisu Tiramisu Tiramisu I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone N .

¢ [] Lachsim Teigmantel [ ] Kalbsbraten Orloff [] Lachsim Teigmantel [] Lachs im Teigmantel [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln

7 Risotto Kroketten Risotto Risotto .. .

€ Spargel Ofentomate Spargel Spargel D Hahnchenschnitz D Karotten

& Friichte im Blatterteig Friichte im Blatterteig Friichte im Blatterteig Friichte im Blatterteig I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe . .

c [] Geraucherte Ferkelkeule | L] Tagliatelle (MM) [ Taglatelle (MM) [ Taglatelle (MM) [ ] Gemusebrihe [ ] Nudeln

= Kartoffeln mit fettem Speck mit Scampi mit Scampi mit Scampi N .

c

E Schwammpilze mit Kasekuchen* Kasekuchen* Kasekuchen* D Hahnchenschnitz D Karotten

v Petersilie Piiree Tutti-frutti
Kéasekuchen* D D
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