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SERVIOR Menu du 07.04.2025 au 13.04.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZE\T;.:-.:
10 D Créme de potiron D Créme de potiron Pomme au four* [] k1
-9 Omelette paysanne (MM) Crépinette de veau (MM) [ k2
2 ‘; Tomate au four Pommes de terre natures luxembourgeoises
29O ] Chou de Bruxelles Salade de nouilles [1ks
~
° Purée Purée |:| K4
10 Potage Cultivateur POtage Cultivateur Fromage blanc a la ge|ée de I:' K1
- S D Ragodt de porc* D Roulade de boeuf* groseilles*
g ‘; Pommes de terre mousseline Nouilles L] k2
s g |:| Haricots a I'ail |:| Céleri au gratin Viennoiserie* |:| K3
O |purce Purée |:| K4
_ =2 | [] ~ Créme a lail ] ~ Créme a [ail Salade de fruits frais 1K1
§ 3 S Cuisse de poulet rotie Quiche aux poireaux (MM) |:| K2
o ‘; Pommes de terre réties
g (-] |:| Petits pois et carottes |:| Port Salut |:| K3
(<23
o Purée Purée |:| K4
10 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Flan Vanille* |:| K1
=9 Lasagne (MM) Couscous au poulet et merguez |:| K2
g ‘; Légumes couscous
S o [] [] Paté créeme []ks
o
=~ | puree Purée |:| K4
— 10 D Pptage aux Iégume§ verts D Potage auxllégumes verts Crumble fraise/rhubarbe [] k1
b4 b Filet de saumon réti (MM) Petit salé* D K2
s N Riz basmati Purée de pommes de terre
s S [] Fenouil [] Féves des marais Toast Hawaii [1k3
S =
™ |puree Purée |:| K4
" D Créme de légumes D Créme de légumes Glace* [] k1
59 Bazar de Paques: Bazar de Paques: []k2
£ g Bouchée 3 la reine (MM) Bouchée 3 la reine (MM)
32 (] Frites [] Frites Oeuf au thon [1ks
o - Salade verte - Salade verte |:| K4
Purée Purée
o 1 D Consommé a l'alphabet D Consommé a l'alphabet Tarte au fromage blanc * [] k1
59 Supréme de pintade Dos de cabillaud (MM) |:| K2
5 3 Frites Tagliatelles
£ o ] Gratin de courgettes ] Flan d'épinards Jambon cru et cuit * [ ks
A ™
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre e emanthi VM = VIANDE MOULUE 15/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Letgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 07.04.2025 bis 13.04.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT :2’5:::.
10 Kirbiszopp Karbiszopp Apel am Schaffchen* L]k
29 D Bauerenomelette (MM) D Kallefscrépinette (MM) P I:I K2
2 ‘; Tomat am Schaffchen Létzebuerger gekachten Gromperen
‘g = | O] [] Brockelcher Nuddelszalot [1ks3
O Puree Puree |:| K 4
10 Bauerenzopp Bauerenzopp Stoffi mat Kréischelsgelée* | [] K1
29 D Schwéngsrago(t* D Réndsroulade* [ k2
? ‘; Gromperepurée Nuddelen
§ g |:| Boune mat Knueweleck |:| Zellerisgratin Kaffiskichelcher* |:| K3
o Puree Puree |:| K 4
<2 | [ Knuewelekszopp m Knuewelekszopp Frésch Uebstzalot ]k
8o Gebroden Pouletshdmmchen Quiche mat Poretten |:| K2
3 S Gebroden Gromperen
59 ] lerbesse mat Muerte ] Port Salut []k3
(<23
E © Puree Puree D K4
20 D Porettenzopp D Porettenzopp Vanillsflan* |:| K1
g Lasagne (MM) Coucous mat Poulet an Merguez (k2
§ ‘; Geméis vum Couscous
£SO ] Rengen Paté [1ks
8 = Puree Puree D K 4
w | [] Gréng Gemeiszopp ] Gréng Gemeiszopp Streisel Aerdbier-Rhubarbe L]k
29 Gebrodene Saumon (MM) Gesolpertes™ |:| K2
SN Basmati Rais Gromperepurée
£ 3 ] Fenchel ] Gaardebounen Toast mat Ham an Ananas []ks
- Puree Puree |:| K 4
Gemeéiscremezopp Gemeéiscremezopp Glace* |:| K1
[Ie]
_g;' g D Bazar de Paques: D Bazar de Paques: |:| K2
@ :r! Paschtéit (MM) Paschtéit (MM)
g S (] Fritten ] Fritten Eér mat Thon [ k3
p . .
@2 | ooee Gréng Zalot buree Gréng Zalot [ ka
. D Buschtawenzopp D Buschtawenzopp Kéistaart* [] k1
o g Supréme vum Paerelhung Réckefilet vum Cabillaud |:| K2
2 . Fritten Tagliatelles
So ] Courgettengratin ] Spinatflan Rei an gekachten Ham* [1ks3
(7]
= Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 15/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



