SERVIOR p|gn de menu semaine 12 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues

du 17.03. au 23.03.2025

Nord
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Menu sans viande Echange
Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouill. égumes Bouill. égumes
. . . . Bouillon Pa
T D pates D pates D Quiche aux légumes (MM) D Quiche aux légumes (MM) D ouillon de D ates
< Quiche aux Ilégumes (MM) Echine de porc roti* Cake au chocolat Cake au chocolat |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Cake au chocolat Pommes de terre au lard I:' PUré I:' Tutticfrutti
. urée utti-frutti
Potée de chou vert
Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon
. . . . Bouillon de Pates
= D Létzebuerger Grillwurscht D Lasagne (MM) D Lasagne aux légumes (MM) D Lasagne aux légumes (MM) D D
T Purée Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Petits poi
pois I:' . .
Purée I:' Tutti-frutti
Créme Catalane
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
< . . . . ; . . . . ) Bouillon de Pates
E D Chicons au jambon * D Filet de poisson pané (MM) D Filet de poisson (MM) D Filet de poisson pané (MM) D D
b
¢ Pommes de terre natures Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail |:| Esc. Poulet |:| Carottes
q_‘ .
Mousse stracciatella* Salade verte Salade verte Salade verte
2 Purée Tutti-frutti
Mousse stracciatella* Mousse stracciatella* Mousse stracciatella* D D
Potage ala tomate Potage ala tomate Potage a la tomate Potage ala tomate
Bouillon de Pates
T D Croquette de poulet (MM) D Oeufs durs D Oeufs durs D Oeufs durs D D
E Pommes de terre persillées sauce béchamel sauce béchamel sauce béchamel |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Haricots verts Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette I:' PUré I:' Tutticfrutti
- - - urée utti-frutti
Duo de melons Carottes persillées Carottes persillées Carottes persillées
- Creme de potiron Creme de potiron Creme de potiron Creme de potiron
. - . . . . . Bouillon Pa
E D Filet de colin (MM) D Boulette maison* D Filet de colin (MM) D Filet de colin (MM) D ouillon de D ates
S
'E Riz pilaff Croquettes Riz pilaff Riz pilaff I:' Esc. Poulet I:' Carottes
g Blette gratinée Tomate au four Blettes Blette gratinée
N z . .
Purée Tutti-frutti
- Entremet banane/chocolat Entremet banane/chocolat Entremet banane/chocolat Entremet banane/chocolat D D
Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille Créme de brocoli
= I:' . I:' . o I:' . o I:' N I:' Bouillon de I:' Pates
E Quenelle de farine et lard * Cuisse de poulet rotie Cuisse de poulet rotie Quenelles de farine a la
£ (MM) Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées créeme |:| Esc. Poulet |:| Carottes
rt . N ~ . S BN
o Compote de pommes* Champignons a la creme Champignons a la creme Compote de pommes* ) )
' . . Purée Tutti-frutti
Crumble pomme/rhubarbe Crumble fraise/rhubarbe Crumble fraise/rhubarbe Crumble pomme/rhubarbe D D
e Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts . R
. . . . . . . Bouillon de Pates
f- D Choucroute garnie D Gratin de poisson D Gratin de poisson D Gratin de poisson D D
% Pommes de terre au lard Jardiniere de légumes Jardiniere de légumes Jardiniere de légumes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé ) ) )
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 12 /2025
vum 17.03. bis 23.03.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Héngerbritt mat Niddelcher

Héngerbritt mat Niddelcher

Geméisbouillon

Geméisbouillon

o . .
% D Gemeéisquiche (MM) D Gebroden Schwengsbrot D Gemeéisquiche (MM) D Gemeéisquiche (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
c Schokolaskuch vum Judd* Schokolaskuch Schokolaskuch I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
Q¢
Speckgromperen
2 Puré Tutti-frutti
Kabesmatsch |:| urée |:| utti-frutti
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp
o - .
% D Létzebuerger Grillwurscht* D Lasagne D Geméislasagne (MM) D Geméislasagne (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Purée Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
< lerbessen
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
Créme Catalane
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . .
c -
‘5 D Chicon mat Ham* (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Gekachte Gromperen Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
-
a Stracciatellamousse* Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot ) . .
= Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* D Puree D Tutti-frutt
b Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
9] L }
% D Pouletskrokett (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
2 Péiterséileggromperen mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
g Gréng Bounen Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen I:' Purée I:' Tutti-frutti
a 2 Zorten Meloun Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp . .
E D Filet vum Colin (MM) D Hausmaacher Bouletten* D Filet vum Colin (MM) D Filet vum Colin (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
--CE Rais mat Ennen Kroketten Rais mat Ennen Rais mat Ennen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
i lwerbaakenen Mangold Tomat am Schaffchen Mangold lwerbaakenen Mangold I:' PU I:' Tutticfrutti
Entremet mat Banane Entremet mat Banane Entremet mat Banane Entremet mat Banane uree uth-rutt
Pouletscréemezopp Pouletscréemezopp Pouletscremezopp Brokolicremezopp
o L .
% D Kniddelen mat Speck* (MM) D Gebroden D Gebroden D Mielkniddelen mat Rahm D Gemeéisbouillon D Nuddelen
% Appelkompott* Pouletshammchen Pouletshammchen Appelkompott* |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
f} Streisel mat Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen Streisel mat I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Appel/Rhubarbe Champignons mat Rahm Champignons mat Rahm Appel/Rhubarbe uree iUt
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp
T . .
% D Garnéiert Choucroute D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Speckgromperen Klengt Geméis Klengt Geméis Klengt Geméis I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
& Biskuitsrull Biskuitsrull Biskuitsrull Biskuitsrull I:' Purée I:' Tutti-frutti
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 12 / 2025
vom 17.03. bis 23.03.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

I:' Huhnerbrihe mit Nudeln I:' Huhnerbrihe mit Nudeln I:' Gemuisebrihe I:' Gemuisebrihe I:' G asebriih . I:' Nudel
g Gemisequiche (MM) Gebratener Gemisequiche (MM) Gemisequiche (MM) emusebruhe mit udein
E Schokoladenkuchen Schweinekamm Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Kartoffeln mit fettem Speck N . .
Grunkohl mit Kartoffeln D Puree D Tutti-frutti
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
c . .. .
g D Luxembuerger Grillwurscht D Lasagne D Gemuselasagne (MM) D Gemuselasagne (MM) D Gemdusebrahe mit D Nudeln
¢ Puree Kreme Catalane Kreme Catalane Kreme Catalane |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
a
= Erbsen
c . o .
Kreme Catalane I:' Puree I:' Tutti-frutti
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe
c . . .
g D Chicorée nach Ardenner D Paniertes Fischfilet (MM) D Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Gemdsebruhe mit D Nudeln
E Art* (MM) Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Natur Kartoffeln Gruner Salat Gruner Salat Gruner Salat I:' Pl I:' Tutti-frutti
Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* uree uthi-truth
c Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
& . . .
b7 D Hahnchenkrokett (MM D Hart gekochtes Ei *(MM D Hart gekochtes Ei *(MM D Hart gekochtes Ei *(MM D Gemusebruhe mit D Nudeln
1
-
% Kartoffeln mit Petersilie mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Grune Bohnen Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Melonenduo Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie uree uthi-rutt
Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe - - .
E D Seehechtfilet D Hausmacher Frikadellen* D Seehechtfilet (MM) D Seehechtfilet D Gemdusebrahe mit D Nudeln
-E Pilaw Reis Kroketten Pilaw Reis Pilaw Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
I Gratinierter Mangold Ofentomate Mangold Gratinierter Mangold I:' bl I:' Tutticfrutti
Entremet mit Banane Entremet mit Banane Entremet mit Banane uree uthi-trutt
Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Cremige Brokkolisuppe
c . .. .
& D Mehlknddel mit Speck D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratene Hahnchenkeule D Mehlknddel mit Rahm D Gemdsebrihe mit D Nudeln
% Apfelkompott Bratkartoffeln Bratkartoffeln Apfelkompott |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Apfel-Rhabarber-Streusel Champignons mit Sahne Champignons mit Sahne Apfel-Rhabarber-Streusel I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Rhabarber-Erdbeer- Rhabarber-Erdbeer- uree UL
Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe . . .
E D Sauerkraut garniert D Fischgratin* D Fischgratin* D Fischgratin* D Gemdsebruhe mit D Nudeln
E Kartoffeln mit fettem Speck Kleines Gartengemuse Kleines Gartengemuse Kleines Gartengemuse |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Biskuitrolle Biskuitrolle Biskuitrolle Biskuitrolle I:' Piiree I:' Tutti-frutti
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