SERVIOR Menu du 17.03.2025 au 23.03.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :E\TRI..II-.:
0 D Potage Crécy D Potage Crécy Ananas frais [] k1
- Joue de beeuf braisée Escalope de dinde marinée |:| K2
2N Spatzle Frites
3 8 |:| Chou rouge aux pommes |:| Haricots beurre Salade museau |:| K3
~N
= Purée Purée |:| K4
v D ~ Créme aux épinards D Créme aux épinards Pudding au chocolat* [] k1
e P Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Oeufs durs * (MM) |:| K2
5 S Purée d%p?tmme's de terre 5 saucae tiéchambel ot |:| K3
S o ] etits pois ] ommes de terre ciboulette Huit*
(-] _ ..
= roree bure Chou-fleur gratine [Jka
— 10 D Potage ala tomate D _ Potage ala tomate Biscuit roulé [] k1
9 Chicons au jambon * (MM) Filet de poisson pané (MM) |:| K2
o g Pommes de terre natures sauce remoulade |:|
=] Pommes de terre a l'ail Salami K3
23U []
~ | puree Purée Salade verte |:| K4
10 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Compote de fruits frais [] k1
- Croquette de poulet (MM) Blanquette de veau |:| K2
g g Pommes de terre persillées Riz
3 g, |:| Salade verte |:| Carottes persillées Chaumes |:| K3
N Purée Purée |:| K4
—10 D Créme de volaille I:I Créme de volaille Tarte aux abricots [] k1
2y Filet de colin (MM) Boulette maison* (MM) I:I K2
35 g Riz pilaff Pommes de terre natures
§ ° 0] Blette gratinée [] Navets créme Croque Monsieur []k3
o Purée Purée |:| K4
_11 D a P”ot?jgefchoisyt(llaitge) ) D Poct:age chdoisy (Iaitge) Mousse aux fraises® ] k1
R uenelle de farine et lard * uisse de canar
g :‘, Compote de pommes* Pommes de terre a la graisse de canard D K2
se |0 u Lentilles paysanne Oeuf en gelée []ks
o Purée Purée |:| K4
. D Consommé dghvolaillef la tomate et tapioca D Consommé dSe volnailleé‘;\ la torln?te et tapioca Banana split [] k1
S o oucroute garnie upréme de poule
g g Pommes de terre au lard Gratin dauphinois D K2
£ g |:| |:| Jardiniére de légumes Cocktail crevettes |:| K3
aw Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 12/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 17.03.2025 bis 23.03.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald :((:'\i"::r
s I:I Potage Crécy' ] D Potage lCrécy o Ananas frais [] k1
o9 Joue de beeuf braisée Escalope de dinde marinée |:| K2
2 Spatzle Frites
ig 8 |:| Chou rouge aux pommes |:| Haricots beurre Salade museau |:| K3
~N
= Puree Puree |:| K 4
o0 D ~ Créme aux épinards D Creme aux épinards Pudding au chocolat* [] k1
o9 Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Hard gekachten Eér * (MM) |:| K2
2 g Purée de pommes de terre mat Béchamelzooss
$o ] Petits pois ] Grompere mat Bratzelen Aachtchen* [Jk3
0w Iwerbaakenen Choufleur [Tka
Puree Puree
cw D Potage a la tomate D Potage a la tomate Biscuit roulé |:| K1
$S Chicons au jambon * (MM) Filet de poisson pané (MM) |:| K2
2 g Pommes de terre natures sauce remoulade
5| ] Pommes de terre a ['ail Salami [1k3
N
=2 buree buree Salade verte [Jka
20 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Fréschen Uebstkompott |:| K1
T8 Croquette de poulet (MM) Blanquette de veau |:| K2
9 g Pommes de terre persillées Riz
g g, |:| Salade verte |:| Carottes persillées Chaumes |:| K3
ﬂo N |puree Puree |:| K4
0 I:I Créme de volaille D Créme de volaille Tarte aux abricots [] k1
28 Filet de colin (MM) Boulette maison* (MM) D K2
T g Riz pilaff Pommes de terre natures
g o I:' Blette gratinée I:' Navets créeme Croque Monsieur I:‘ K3
o Puree Puree |:| K 4
_ I:I Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Mousse aux fraises* [] k1
oQ Quenelle de farine et lard * (MM) Cuisse de canard
s [ k2
] :‘, Compote de pommes* Pommes de terre a la graisse de canard
g o |:| |:| Lentilles paysanne Oeuf en gelée |:| K3
N
@ o Puree Puree |:| K 4
10 D Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca D Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca Banana split |:| K1
oy Choucroute garnie Supréme de poulet
S [1k2
2 g Pommes de terre au lard Gratin dauphinois
§ 2 ] ] Jardiniére de légumes Cocktail crevettes []ks
M
N Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g R VM = GEMUELENT FLEESCH 12/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



