
Menüskaart
Méindeg Dënsdeg Mëttwoch Donneschdeg Freideg Samsdeg Sonndeg

13. Mee 2024 14. Mee 2024 15. Mee 2024 16. Mee 2024 17. Mee 2024 18. Mee 2024 19. Mee 2024

Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp

Zalotenzopp Spinatcrème
Tomatenzopp mat Räis an 

Tomatewürfelen
Courgettenzopp

Héngerbritt mat Eer an 

Tapioca
Saueramperzopp

Héngerbritt mat Tomaten an 

Tapioca

Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu

Falschen Hues* (MM) Baurenzalot (MM) 
Roulade vun der 

Kanèngchen (MM) 
Gereechert Rëndszong* 

Gebrodene Forellefilet (MM) 

mat Mandelen

Panéierte Schnitzel vum 

Schnuddelhong 
Kallefsbrot Orloff 

Gromperen mat Bratzelen Gebrode Gromperen Gromperepurée Spätzle Péiterséileggromperen Kraidergromperen Dauphinegromperen

Gekrauselten Kabes Gréng Bounen Roude Kabes Gedëmpten Poretten Tomat am Schäffchen Wuerzelsflan

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Rëndfleesch Bourguignon* Pouletsgeschnetzeltes Zwiwweltaart (MM)  Réi a gekachten Ham* Lasagne (MM) 
Gefëllte Poivron mat Lënsen 

a Quinoa (MM) 

Gebrodene Saumon (MM) 

mat Crémantzooss

Nuddelen
Fritten

Bottergromperen

Schwaarz Wuerzelen mat 

Rahmzooss
Ierzen mat Wuerzelen Zalot Gréng Zalot Gréng an Weiss Spargelen

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Ananas mat Kirsch Framboisemousse* Crumble mat Pijen Rhubarbstaart Schokelaspudding* Zitrounenkuch* Chou mat Schlagsahn

D'Lëscht vun den Allergenen kënnt Dir gären beim Responsabel vun der Restauratioun nofroen

Servior - Op der Rhum  1, plateau du Rham / L-2427 LUXEMBOURG Tél.:47 20 21 - 1


